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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 16. Halbvogel zu braten
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Sdymaly begoffen werden, dann wird er gefalyen und Sfters
begoffen, damit er fchon faftig werde.
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St es Jeit jum Anvidhten, fo nimm ibn vom Spief
[u'mb'unb leqe I:[-m auf etne Schuffel, giep es von der Bra-
tenfchu oben daruber, und gieb ibn beif sur Tafel.

N2 16. $Halbvogel u braten.

Sue 12 Perfonen rupfe und puBe man 4 Kluppert Voigel
ﬂm[ﬂrr.ﬁ ‘*Ilhml fann die Kopfe davan laffen oder audh abni bs
men. §lammive, dreflive und ftecfe fie an fleine Spiefichen,
1 Stunde vor dem Anvicheen ftecke die Eleinen Epirﬁcl}ﬁt an
etnen. grofier und diefen an bden Brdter, begiee fie mit 4
Yoth “f:."f'!li[‘['fl,' oder: Schmaly, falze fie und laf fie langfam
I{mrcnl, reib ein .‘ﬁ‘_.'rvujcr[u'ub auf den Reibeifen und rifte dass
jelbe in 6 Eor}_w Dutter {dhon gelb.  Sfi es Reit sum Anvichs
ten jo nehme (e vom Spief bherab, lege fie auf eine Zdyuffel,
Das gevoftete *Brod ftreue oben darauf Derum, wund gieb fie
{o jur Lafel, £ |

.r'l . L i &
Anmerfung. Auf diefe Arve mwerden aud)y die Gany-

vogel und Lerchen, audy andere BViogel aebraten.

N® 7. Jehs oder andeves rothes Wildpret,
weldhes tm Marinade gelegen, auf eine qute vt
2 braten.

Grofes ober Fleines Wildpret, ndmlich Hirfche oder Rebs

wildpret, weldyes in Marinabe gelegen 1t, fann etwas abge-
wafchen und abgehautet roerden, aber nur im falten Waffer.
‘E:mm__mirb es gefpicft und ein wenig mit geftofenen Preffer
und Saly beflreuc, Man fann e8 am Spief braten, oder

audy mit ierenfett oder Schmaly ecinfesen und dampfen laf>
fen. ingefebt wird es nod) beffer, als wenn man es am

Opieg bratet.

Anmerfung. Bei dbem Einfeen mwerbden einige Jrie-
beln und Peterfiliewurgeln dazu genommen, weld)e suvor ges

pust, fauber gemwafthen und in fleine Seidchen gefchnitten
fein muffen.
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