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fauber aug, bdreffire und ftecfe fie an den Spie.  Cine Stunde
por Dem urichten begief fie mit 6 Loth Dutter, wirze fie
mit etwas fein qeffofinem Pfeffer, Ingber und Saly, gieh V4
' Maf BDouillon in die Dratpfanne und begief fte Ofters, da-

' mit die Gnten vecht faftig werden und eine fchone Farbe be
| fommen. Bicd es Jeit zum AUntidyten fo nimm fic vom Spiep

und leqe fie auf eine Sdyiffel, gief e¢twas von dem Brafens
. faft dariitber und gieb fie jur Tafel, den ubrigen Saft gieb
[ abgefondert.
[ Anmerfung. Diefe wilden Enten Fonnen auf die nam:
' liche Art im Kaftvol oder Tiegel gebraten mwerden.

N2 26, €ine Meblicse ju bratfen.

1

-' Haute die Ncbhfiege ab, fpide bdiefelbe mit 14 Pfund
Spec, wafdye f{ie fauber aus, falze und wiirze fie. Andert:

u balb Stunbden vor dem Anvichten ftecte fie an den Spief und
beqicf fte Ofters mit '/ Dfund Dutter, laf fie langfam bra-
ten und gief 1 Map Bouillon in eine Dratpfanne. DIty
es Reit jum Anvidhten und der fertige 'Braten bat eine fdyone
Tarbe, fo nimm ibn vom Spiep hivab, leqe 1bn auf eine

| Sdyifiel, fchiicte etwas von dem ‘Bratenfaft daruber und gieb

| ibn jur Lafel.

_~ Den  lbrigen Saft gieb abgefonbdert. Du muft abet

p aflereit das Fuee von dem Brafenfaft abdrefjicen, und bden

i Saft durc) ein Haartuch laufen laffen.

F N2 27. SSunge Hiubnee auf cine andere Art

E ' braten.

f Rupfe und puke 4 junge Hubner jauber, nimm das Ein-

‘ qemweide heraus, Hammire und Ddrefjire diefelben wie {cdhon Det

3 andern jungen Hubnern it gezeigt morden. Dann wafde fie

fauber im laulichen 2Bafjer aus, {chneide 4 ©pectparten, lege
: auf jede Druft eines jungm Hubns eine Parte, und umbinde
es mit Bindfaden damit fie nicht herunterfallen. Salje, oirge
und brate fie am Spick, ober gieb 6 Loth *Dutter in einen
Tieqel, laffe fie beif mwerden, lege Die jungen Hubner binetn
und brate fie 1, Stunde fdyén fangfam, damit fte recht

1 faftig roerden.

BADISCHE b
o

BLB LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



--------------

e 2D =S

AWird e8 Qeit sum Unridhten, fo nimm bie ‘Darten bers
ab, lege die Hibner auf eine Echiiffel, und gieb fie hernach
gur Lafel,

|

JV= 28, Einen Nicrenbraten 2u braten,

AWafche den lierenbraten fauber aus, falje und mwirye
ibn, und laffe ibn V4 Stunde in Saly und Gewir; liegen,
Damic er durchbeige, Anderthall Stunden vor dem Anrichren

ftecke ibn an den Spief, begief ibn mit 6 Yoth j3ergangener
Dutter, gief audy etwas BVouillon in eine Bracepfanne, damit
ber Saft nidht anbrennet und Gegief denfelb.n audh dfters da-
mif.  RWird es Jeit jum Ancvichten, o nimm bden Braten
von den ©piel, lege ibn auf eine Schuffel und aleg etmwas
von der “Orarenfaft Daritber, ben brigen giedb ~abgefondert
yur Lafel.

Anmerfung, Der Nievenbraten fann audh in  einer
Dratpfanne gebraten mwerden.

N2 29, Cin Hirfchtalb 21 braten.

Haute das Dirfcdhfalb fauber ab, ipice ez mit 14 SPfund
guten Spet, wafde es fauber aus, lalye und wirge es.  Ans
Derthalb Sceunbden vor dem Unvichten ltecte e3 an den Spief,
Degiefe es mebrmal mit 17, Pfund jergangener *Butter- und
gieB in eine BDratpfanne 1, Maf Bouillon damit der Saft
nidh)t anbrenne,  SWBird es eit jum Anricheen, jo nimm Das
Dir|chfalb vom Epiefi, lege es in eine Sdyffel, giefe etwas
Saft davauf und gieh es jur Tafel. Den ubrigen €aft abs-
gefonbert.

N 50, - Pularden 3u braten.

Dei biefem Draten ift fein Unterfchied ju bemerfen, alg
ba Die Bebandlung wie bei Kapaunen fei,  Nur miifen die
Brufte mit Spedparten belegt' werden, bdamit fie fchén reif
bleiben, aud) Fann man fie in Papier einbinden, welches febr
gut ift, damit fie rveche faftig werbden.

Die Pulardben dirfen aber nid langer al$ eine Stunbde
braten; find fie gany jung nur 4 Stunbde,
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