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(N® 3. Sompote von gelben Niben.

Puse 10 gelbe Ruben und mwafdye fie fauber; fchneide fie
febr fein und jwar fo, daf ein H~:-_."quI:fr:[;upn o grofi und fein
werde ald das andere, und gqief in ein Karvamelfaftrol ober
fonft in cine Pfanne von NMeffing 2 Mafk ﬂﬂpﬂlr Nenn
folches Focht, fo lege Die gmfnnmmn gelben 2Kuben binein,
"lancl}irc fie cinige Walle, gief fie in einen Seiber oder Hars
fich mit falten 2Waffer ab und laf fie wobl ablaufen. Sdhneide
von einer Jitvone die Sdyale ab und fdmeide fie redhe fein
langlich.  Auch {chneide 6 Loth Sitronat fo sti'n, alg die Rds
tronenfchale, lege Deides in ein Kaftrol, Jitf ; DNaf Waffer,
pher nmh beffer 14 Daf Wein davan und gieb aucd) 1, Pf.
Sucdfer dazu. Sege den ©Sud auf ein Feuer und foche iln
fo fange bis er furgy wird; nimm den Faum ab, lege die gels
ben Jiben binein, fege die ganje Daffe nochmal auf ein Kob=
Imﬂuu, laf fie efwas fodjen und vichte fie auf eine Sdchffel
auy den Safe. aber fodhe nody etwas Furyer, gief ibn uber die
gelben Riben und gieb fie jur Lafel.

N2 4, Compote von Wichfcln.

upfe von 500 Weidhfeln bdie Stiele ab, nimm bdie
Kerne aus, thue den Saft in ein Kaftvol, qiedb V4 Pfund
Suder daju, gtef aud) nody 15 IMap Waffer hnmn unt- lafs
ben Sucfer famme den Saft mit dem Waffer einfochen. Dann
gieb die auggefernten 2Wcichfeln binein, lege ncd) ein Eleines
Studchen Rimmet wie auch die Scdhale von einer Ritrone das
s, und lap alles cinige Walle auffochen. Darauf nimm fie
mit einen [Faumlioffel beraus und lege fie auf eine Schiifjel.

”Tt ¢s Reit jum Ancichten, fo febe den Saft auf ¢ine
Giluth, l(ag 1\11 fo fury fochen wie einen ftarfen €Eprup, und
gief ibn uber die Weidhfeln.  Man Eann aud) mit Eleinen Big
quiten oder mit efwas gebadenem Drod bdas Compote garnis
ven und es jur Tafel geben.

N2 9, Qompote von:Himbeeren.
fefe anderthalb INaf Eﬁimhmcn jauber, wafdye fie im
frifchen 2Waffer nu:, gleB fie in einen Seiber oder ein Dat-
fieb, Damit das UBaffer wobl ablaufe. Sonady gieb in ein
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Raftrol 34 Pfund Buder, wie auch V4 Maf Maffer, fehe
dag Kaftrol auf eine Gluch und faf den Jucker verfodyen.
Dann fehe die Himbeeren dajyu, (af fie einige Walle auf:
fochen, nimm den Faum ab und gief das Gompote durc el-
nen Seiber, unter weldyen aber cine Schufjel oder ein ande:
res Gefdhive {teben muff, damit der Saft von dem Compote
bineinlaufe. Den Saft gief wieder in ein Kaftvel, laf 1hn
fo einfochen, wie {cdhon Dbet Den Weidhfeln und Kivjdhen ge-
[ehrt wurde, und gief ibn fiber das Compote. AWird es Jeit
sum Anvichten, fo gieb es jur Lafel.

Anmerfung. Dian fann es aud)y mit Brod ober et
as Anderem garntren.

N2 6. Compote von [Jobannigbeeren.
Qupfe anberthalb Maff Jobannisbheeren ab, mafde fie

fauber aus, gied in ein Kaftvdl 34 Phund Qudfer und 14
Maf Waffer und laf den Fuder wobl verfochen. Yege Die
Sobannisbeeren dagu und [af fie einige Walle auftochen. Dann
gicf fie in einen Seiher und verfabre damit, wie bei Den

Himmbeeren die AHebe war.

Ne 7. Compofe von ESrdbeeren.

Qefe anbderthbaldb Mafi Erdbeeren fauber aus, und mafde
dbiefelben im frifdyen Waffer abj gich in ein Kaftrol 3% Pf.
Quefer, wie aud) 14 Maf Waffer und laf den Qufer wobl
verfochen ; dDann [ege die Erdbeeren binein, gieb nod) et Srlicf
den Rimmet dazu, (af die Crdbeeven einen Wall auffochen,
aief fie in einen Seiber, damit der Saft ablaufe; ricdyte Die
Erdbeeren auf cine Sdifjel, laf den Saft ¢infodyen, gtep
ibn Dernach ber das Compote nnd gieb es gur Tafel,

Ne 8., Compote von Pprjden.

Sdhneide 30 bis 36 Vfirfchen jede in der DNitte entjret,
(thale fie ab und ‘feqe fie in frifhes Baffer. Die Kerne
nimm bevaus, blanchive fie im Waffer wie Iandeln, siehe
die Haut ab, gief in ein Kaftrol 2 Maf Waffer und blan-
chive die gefdhdalten Pfivfdyen mit einem Wall, damit bie ©Saure

bavon fomme. Darauf ninim fie beraus, gief in ein Kaftrol
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