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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Vi Mag Waffer und lege 34 Pfund Juder, audy ein Fleines
Studden Jimmet und die Schale von einer icrone dagu.
Yafi den Zuder verfochen, gieb die blanchiveen Phivfchen bimein
und laf fie davin weich Fochen.

Hernad) nimm ein Stucden nad) dbem andern heraus,
vichte fie auf eine Schuffel an, den Saft aber treib durch ein
veines Luc) in ein anberes Kaftrol und gieb bdie Kerne von
ben *Phvfcdhen auch daju. Laf den Saft fo fury einfochen,
wie etnen dicken Syrup, weldyen man ju dem Compore bei
Aepfeln braudyet, gief eine Dalbe obere Kaffefchale woll Ma-
rasti Dazu und den Syrup tber das Compote. Die Kerne
lege neben auf das Compote herum, und gieh es bernach
sur Lafel.
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N= 9. Compofe von Aprifofen.
@fﬁnri_hr 16 Aprifofen, jede in 2 Tbeile, fchaile fie ab,
fege fie in faltes Waffer, und verfabre mit ibnen wid den Kers
nen fo, toie bei den Pfivfchen geszeigt worden ift.
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J¥Y= 10.  Compote von Birnen.

©Sdyale 20 grofie oder 40 fleine Dirnen ab, die Fleinen
laff ganj, die grofien aber fdhneive in 2 Tbeile, Leqe fie in
frifches Waffer, gief in einen Kaftrol 1 Maf Waffer, qich
auch) 34 Pfund [uder, V4 Loth Tournefol und ¢in Seldckcdhen
Simmet nebft den Bivnen binein, feke fte auf eine G¥uth,
dede fie ju und [(af fie langfam Ffochen. DWenn vie Dicnen
weid) find, fo nimm fie beraus und lege fte auf eine Schufjel,
mache den Saft durd) ein reines Tuch in ein faubres Kaftrol
und laf ibn fo frarf einfochen, wie den Sprup von Aepfeln,
Wird es, Jeit jum Anvichten, fo gief den Syrup daritber,
und gieb das Compote jur TLafel.

N7 11, Compote von Birnen, auf cine andere
2rt.

Sdhale 40 fleine Birnen ab, laff die Halfte von den
Stielen davan und lege fie in eine Schiiffel; die Bivnen diir-
fen aber niche ausgewafdyen werden.  ®ieh eine ftavfe Hand
voll Mlehl davan, mijche die Birnen untereinander, damit das
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