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Mehl daran bangen bleibe; laf in einer Badpfanne anderhalb
{ Pfund Schmaly heip werden und bacfe die Dirnen {chon langs
fam, damit fie weich und gelb werden. ABird es P[eit zjum

Anrichten, fo beftaube fie ftarf mit Juder und immet, ridte
. fie auf eine Schiffel an, und gieh fie zur Tafel.
it -
n A X .
n N2 12, GCompote von Birnen, nod) auf ene
\ andere 2Urf.
'Cl ' : 3 e : :
5 Backe 40 fleine Birnen in Sdhmaly, twie bet Den vors
o berigen bdie NRebe mwar; gief in einen Kaftrol 14 Maf Wein
0 und gqieb auch 14 Pfund [uder, ein Studdhen ZRimmnief, e
weniq Tournefol und 4 Loth fein wurfelartig gefchnittenen
Sitronat dazu. Laf den Sprup etwas einfodyen unov nimin
den Saum davon ab. Wird es Jeit jum Anvichten, {o numm
den Tournefol und das EStidchen Jimmet von Ddem SOprup
b, beraus, gief ibn uber die °Dirnen, und aieb fie bernach jur
15 Lafel,
N2 13, Compofe von Borsdorfer Aepfeln mit
FWeinfreme.
en Shale 18 Dorsdorfer Aepfel und hoble fie mit einen
in Ritbenbobrer fo aus, daf der dufere Tbeil fo did 1|E, als ein
b ftavfer Jederfiel, Mache einen Weinfreme, wie fchon Dbe-
4 {chricben morden ift, fulle die Borsdorfer Aepfel damif an
- - r S r # pr— -
oF dafi fie voll werden, die obere Deffuung madye mit ein Stud
4} chen Brod su, lege die Aepfel auf eine Tortenpfanne, {treue
1 etas Mehl darauf und backe fie in 2 Pfund Sdymaly fdyon
ol qelb.
% ol Wied eg Reit jum Anvichten, fo lege bdie Aepfel auf
' cine Schuffel, ftaube Juder und Pimmet Ddavauf, unv gieb
fie sur Lafel.
I.C ™0 & ’ ;
N2 14. Compote von Aepfeln, auf cine andere
Art.
en i e 1
s Sdale 20 Vorsdorfer Aepfel, fdneide fre . der INitte
1D entywei und lege fie in ecin Faltes Waffer. Dann gle n ein
18 Kafteol 4 Maf Wein und 14 Map Waffer, gieb die Sdyale
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von einer Ritrone, ein Studdhen Jimmet, Y, Pfund Rucler
und die Aepfel dagu, und fege das Ganje auf eine Gluth.
Wenn die Aepfel weich find fo nimm fie beraus, lege fie auf
eine Sdhuffel, madye den Saft durdh ein fauberes Tuch in
ein veines Kaftrol, gieb audh V4 Pfund fleine und grofe Mo-
finen dazu, weldye aber juvor gelefen und gewafchen {ein muf:
fen_und laff den Saft gany fury einfochen, fo daf cv ecinen
Shrup gleich werde.

3t es JZeit sum Anrichten, o gie
Aepfel und gieb fie jur Tafel.

INS1H

3 Den ©Saft uber die

Compote von Aepfeln, auf nod)y etue
andere 2rt,

Sdhale 20 Aepfel, fchneide jeden in 2 Theile, nimm audh
die Busen hevaus, lege die Aepfel auf eine Tortenpfanne, qieh
s Maf guten Opiricus ober qutcn Aract daran und laff fie
., ©funbde ftehen, Dann ftreue eine ftarfe Hand voll MNebl
Davauf, mifche fie untereinander, bacfe fie in eine Vacfpfanne
mit anderthalb Pfund bheifen Schmaly fhon qelb, lege fie auf
eine Lortenpfanne und fpicfe fie vecht (chon mir Iitronat. Dann
lege fte auf eine ©Sdyiffel ober Sdhale, qief in ein Kaftrol
14 Maf Burgunderwein, gieb auch 14 Pfund Sucfer daju,
[af Den ‘Burgunbdermwein bis auf die DHalfte einfochen und
nimm den Faum ab,  TWird es Jeit jum Anvichten, fo qief
ben ©aft daruber und gieb fie jur Lafel,

Anmerfung, Auf diefe At Fann man auch das BDiys
nens und Aprifofen-Compote jubereiten.

N= 16, Compofe von Meelonen.

Sdale eine grofie und 2 fleine Melonen ab, fchneide
fie in fleine Scudichen und wafdhe fie fauber aus. Gief in
einen Kafteol 14 DMaf SiBein, qieb 14 Pfund Zuder, mwie
auch cin fleines Seidchen Jimmet daju und [(af den Sudfer
auf den Seuer verfochen. Sonad) lege die in Stluddhen ge:
{chnitcene Delonen Ddavein, laf “fie einige FWalle auffochen,
nimm den [Saum mit einen Loffel ab, leqe bie DMelonen auf
eine ©dyuffel, dann Foche den Spyrup gany fury, wie bei dem
Compote von Birnen die Rede war, gief ibn Uber das Coms
pote und gieb ed jur Tafel.

=l
E—l
il

Baden-Wiirttemberg



	Seite 87
	Seite 88

