Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 19. Compote von Stachelbeeren

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

-T.m H." — bl | By B - — L a
Teer ey iy b R T i Wi Sl e T e T 15 _— e i, :
T

— 89 —
N2 17. Compote von Ananas.
|:f Schneive 2 oder 3 Ananas in Sdyeiben, wenn Ddu Nag

Aeufere evft fauber weggefchnitten baft; gie in ein Kaftrol

,[,l s Mal Wein, gied 24 Pfund Quefer und ¢in Studdyen
% Aimmet dazu, lag den Rucfer einen 2Wall auffochen, mwajche
o die Ananas in frifchem Waffer fauber aus und laf fte lang:
fam fochen.  Wenn fie weich find fo nimm fie Dervaus, lege
fic auf eme Sdhiffel, foche den Syrup ganj fury wie oben
¢ fchon gqeseigt worben, gief ibn uber bdas Compote, und gieb
es jur Lafel.
4
A2 18, Compote von Jwetfdygen.
[y Sdale 150 Juetfchgen ab, nimm die Kerne beraus,
3 feqe fie in ein frifches 2Waffer, qieh in ein Kaftrol 14 PO,
¢ Quefer, qief V4 Maf Wein oder Wafjer Ddaju, forvie aud)
1 dic Schalen von einer ZJifrone und ein Stludden Rimmet,
¢ [aff Den RBudfer verfochen, fonad [eqe Die ZRwetfd)gen hinetn
1f und lafi fie einige Walle auffochen. Wenn fte weidh) find fo
n nimm fie Hevaus und lege fie auf eine Sduffel. Den Syrup
[ lag gany fury fochen, wie (chon qefagt, dann giep 1hn uber
I bie SJwetfdhgen und gieb fie jur Lafel.
0
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N2 19, GCompote von Stadyelbeeren.
e Qupfe von anderthald Maf guten jeitigen Sreachelbeeren

bie Stiele ab, blandyive fie nur einen ABall im 2Waffer, glel
folches wieder ab, und fchroemme fte nochmals im Ealten Wafs
fer ab, Damit (e falt werden. ieg in einen Kaftrol 14
| Maf Wein, gied 14 Plund Juder, em Stickchen Jimmet und

b |

7 die ©dhale von einer Ritrone dagu, (welde aber juvor auf
i Qucker abyevieben werden mup), und (af ben Jucfer auf dem
'E Seuer verfochen, fo daff der Wein jur Halfte einfodht.  Dann
2 qieb die blanchivten Stadyelbeeren bhinju, [afy fie noc) einen
2 AWall auffochen, nimm fie mit einem Saumloffel heraus und
Txrf' [ege fie auf eine Schuffel.

n Den Syrup foche fo fury, als rie bei anderen Compote
= aefcheben ift, dann gief ihn uber die Stachelbeeren und gieb

fie sur Lafel.

BADISCHE r

LANDESBIBLIOTHEK £
Baden-Wiirttemberg

BLB



	Seite 89

