Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 25. Compote von kleinen Muskateller-Birnen

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

",
.Ih L _i.'.rw L g T iy g™ ¥ — 1
-.= o u'-_._l:r...__ . -.r s - iy b hr-..-.;l]lm'q,.l-:n—-unq-lr';. -.:rd.l.l;l:r_‘lq_:ﬁu-rj._-.-;:ﬂ;;_l:t LS T T e e

i | =

o T
Ne 24, Compote von Borsgdorfer Aepfel.

n & dhneibe 16 Borsdorfer Wepfel jeben in 2 Theile, {chale
1 Diefelben ab, {chuetde Den Buken bHeraus, hoble mit einen i
v Ribeabobrer ein jedes Stk nod) efwas aus, namtich fo, o
wie man die rtifchocfen auszubohren pHeat; fonach lege fte i
'S i ein feifches Waffer, qief in cinen Kaftrol 14 Map Wein e
n und 3, Maf Waffer hinein, gied V4 Pfund Quifer, ein flets =
B nes Seiicbcben Rimmet und die Schale von einer Jitrone da-
3y i, Dann lege auch die Wepfel Oei und laff fie weidh fochen:
1) han muf aber Obacht qeben, dafi fie nicht gerfabren, nimm
1 fie mit cinem Faumloffel Deraus, [eqe fie auf ein faubeces
n Tuch, damue die Jeuchtigfeit ablaufe; leqe in ein jedes ausges
{i hoblte StucE 4 bis D eingemadee Meichfeln und ridyte (e

fchon auf eine Schuffel; den Saft la durch ein reines Tud)

in ein fauberes Kaftvol laufin, und focdye den Syrup mwie oben

fchon qefaqf worben. AWenn ev fale ift fo f{dhneide ibhn mit

vem Meffer in Stitcen, oder fege ibn mit einem Loffel Darus
; ber, wie fchon mebrmal gejeigt norden i,
e
i N2 25, Compote von fleinen FNustateller:

Birne.
Schale 100 St Mustateller Birnen ab, {dhneide die

Stiele balb ab, lege fie in frifches Wafjer, gieh in ein Kaftvol
o1 v df Ruder , ein wenig Jtmmet und die Schale von einer
" Qitrone, qief auch L4 DMNapi AWein und Vo Mapg Waffer da-

can, f{ese das Kafivol auf ein Koblenfeuer , lege die abge-

fchalten Divnen Dhinein, qich auch ein wenig Tournefol Ddaju

und f(aff die Dirnen davein weid) werden; febann nimm  fie

mit einem Jaumldffel hHeraus und fege fte auf eine Schupjel.
o1 Den. Safe treib durch ein veines Tuch in ein fauberes Kajtrol,
0 (aff ibn fo fury fochen, Ddap ev einen ftarfen Syrup gleidh
i werde, gief ibn mwarm uber die Birnen, und qied {ie Dber:
5 nach jur Tafel,
)y
[: N2 26, Marmelade von Aepfeln.

Sdhale 14 oder 16 Aepfel, fchneide bdiefelben n fleine

1 heile, lege fie in ein fauberes Waffer, wafcdhe fie fauber aus
D und lege fie in ein Kafteol, gieg % Map Wein wie aud) 1

Mafz Wafler dazu, famme cinem Stickchen Simmet, nebit
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