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Ne 24, Compote von Borsgdorfer Aepfel.

n & dhneibe 16 Borsdorfer Wepfel jeben in 2 Theile, {chale
1 Diefelben ab, {chuetde Den Buken bHeraus, hoble mit einen i
v Ribeabobrer ein jedes Stk nod) efwas aus, namtich fo, o
wie man die rtifchocfen auszubohren pHeat; fonach lege fte i
'S i ein feifches Waffer, qief in cinen Kaftrol 14 Map Wein e
n und 3, Maf Waffer hinein, gied V4 Pfund Quifer, ein flets =
B nes Seiicbcben Rimmet und die Schale von einer Jitrone da-
3y i, Dann lege auch die Wepfel Oei und laff fie weidh fochen:
1) han muf aber Obacht qeben, dafi fie nicht gerfabren, nimm
1 fie mit cinem Faumloffel Deraus, [eqe fie auf ein faubeces
n Tuch, damue die Jeuchtigfeit ablaufe; leqe in ein jedes ausges
{i hoblte StucE 4 bis D eingemadee Meichfeln und ridyte (e

fchon auf eine Schuffel; den Saft la durch ein reines Tud)

in ein fauberes Kaftvol laufin, und focdye den Syrup mwie oben

fchon qefaqf worben. AWenn ev fale ift fo f{dhneide ibhn mit

vem Meffer in Stitcen, oder fege ibn mit einem Loffel Darus
; ber, wie fchon mebrmal gejeigt norden i,
e
i N2 25, Compote von fleinen FNustateller:

Birne.
Schale 100 St Mustateller Birnen ab, {dhneide die

Stiele balb ab, lege fie in frifches Wafjer, gieh in ein Kaftvol
o1 v df Ruder , ein wenig Jtmmet und die Schale von einer
" Qitrone, qief auch L4 DMNapi AWein und Vo Mapg Waffer da-

can, f{ese das Kafivol auf ein Koblenfeuer , lege die abge-

fchalten Divnen Dhinein, qich auch ein wenig Tournefol Ddaju

und f(aff die Dirnen davein weid) werden; febann nimm  fie

mit einem Jaumldffel hHeraus und fege fte auf eine Schupjel.
o1 Den. Safe treib durch ein veines Tuch in ein fauberes Kajtrol,
0 (aff ibn fo fury fochen, Ddap ev einen ftarfen Syrup gleidh
i werde, gief ibn mwarm uber die Birnen, und qied {ie Dber:
5 nach jur Tafel,
)y
[: N2 26, Marmelade von Aepfeln.

Sdhale 14 oder 16 Aepfel, fchneide bdiefelben n fleine

1 heile, lege fie in ein fauberes Waffer, wafcdhe fie fauber aus
D und lege fie in ein Kafteol, gieg % Map Wein wie aud) 1

Mafz Wafler dazu, famme cinem Stickchen Simmet, nebit
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ber &dhale von einer Ritrone und Ve Pfund Zuder. Laf
Die depfel gany verfochen, fo daf die Maffe fo bdid als
ein Kindsbrei werde; fonach mache die verfochten Aepfel
ourd) em Daarfieb und lege dag Durchgemadhte in ein reines

Kaftrol.

2Wird e Jeit jum Anridieen, fo madye die Marmelade
beify, vidhte fie auf eine Schiffel an, ftreue oben dariber ets
was fein geftofenen Sucfer, mache ein ‘Platceifen beif, und
balte folches oben auf den Rucfer, damit er eine {chone Farbe
befommet. Man fann aucd) die Marmelade mit gebacfenen
Kruften obder EFleinen Disquiten garniven und fo jur TLafel
geben.
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N2 27, Compofe von Duitten.

Sdyneide 14 Quitten eine jede in 4 Tbeile, fchale fie ab,
{dhneide jeden febr Elein, damic jte tim fochen redhe weidh) wers
Den ; wafdye fie fauber aus, lege fie in ein Kaftrol, qieff 3/
Mafp Wein und 2/ Maf Waffer dagu, qieb auch 34 Pfund
Juder nebft einem Stidden IJimmet und der Schale von
einer Jitrone dazu, unbd lefe Die MMaffe auf ein Soblenfeuer,
damit fie langfam einfocht. Wenn die Duitten gang fury eins
gefod)t und nod) nidht weich find, fo gief noch 15 Maf Waf-
fer oder nod) beffer 14 9Maf Wein bdaran. Wenn ffe gang
verfocht find, fo verfabre damit wie bei der Aepfel-IMarnes
[ade dDie lede war.

JV= 28. Compote von SHiften.

Wafche 34 Maf ausgfernte Diften fauber aug, lege fie
in ein Kafteol, gief V4 Maf Wein und Lo Maf Waffer
bei, gieb aud) 14 Pfund Rucker, ein Studchen IJimmet, wie
aud) die Schale von einer Ritrone daju. (Woblgemerft, der
Jimmet und die IJitronenfchale werben berausgenommen, ebe
bag Compote angeridtet wird).

Sebe Das Kaftrol mit dem Compote auf eine Giluth,
laf fie weid) werden, ridyte fie auf eine Sdhuffel, foche bden
Cafr gany Fury, gief ibn tber das Compote und gteb es bers
nad) jur Tafel.  Man fann ¢s aud)y mit gebactenem Db
qarniren.
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