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ber &dhale von einer Ritrone und Ve Pfund Zuder. Laf
Die depfel gany verfochen, fo daf die Maffe fo bdid als
ein Kindsbrei werde; fonach mache die verfochten Aepfel
ourd) em Daarfieb und lege dag Durchgemadhte in ein reines

Kaftrol.

2Wird e Jeit jum Anridieen, fo madye die Marmelade
beify, vidhte fie auf eine Schiffel an, ftreue oben dariber ets
was fein geftofenen Sucfer, mache ein ‘Platceifen beif, und
balte folches oben auf den Rucfer, damit er eine {chone Farbe
befommet. Man fann aucd) die Marmelade mit gebacfenen
Kruften obder EFleinen Disquiten garniven und fo jur TLafel
geben.
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N2 27, Compofe von Duitten.

Sdyneide 14 Quitten eine jede in 4 Tbeile, fchale fie ab,
{dhneide jeden febr Elein, damic jte tim fochen redhe weidh) wers
Den ; wafdye fie fauber aus, lege fie in ein Kaftrol, qieff 3/
Mafp Wein und 2/ Maf Waffer dagu, qieb auch 34 Pfund
Juder nebft einem Stidden IJimmet und der Schale von
einer Jitrone dazu, unbd lefe Die MMaffe auf ein Soblenfeuer,
damit fie langfam einfocht. Wenn die Duitten gang fury eins
gefod)t und nod) nidht weich find, fo gief noch 15 Maf Waf-
fer oder nod) beffer 14 9Maf Wein bdaran. Wenn ffe gang
verfocht find, fo verfabre damit wie bei der Aepfel-IMarnes
[ade dDie lede war.

JV= 28. Compote von SHiften.

Wafche 34 Maf ausgfernte Diften fauber aug, lege fie
in ein Kafteol, gief V4 Maf Wein und Lo Maf Waffer
bei, gieb aud) 14 Pfund Rucker, ein Studchen IJimmet, wie
aud) die Schale von einer Ritrone daju. (Woblgemerft, der
Jimmet und die IJitronenfchale werben berausgenommen, ebe
bag Compote angeridtet wird).

Sebe Das Kaftrol mit dem Compote auf eine Giluth,
laf fie weid) werden, ridyte fie auf eine Sdhuffel, foche bden
Cafr gany Fury, gief ibn tber das Compote und gteb es bers
nad) jur Tafel.  Man fann ¢s aud)y mit gebactenem Db
qarniren.
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3 Anmerfung. DMarmelade von Hiften mwird eben fo
; qemacht wie Compotemarmelade von uitten; nut ift gu bes
JI merfen, Daf man f{tafr %/ cine gange Maf dazu nehmen mufje,
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: XVi. Siiffe Suljen,

|
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N1, Eifie Sulge von Fifronen,

Dee Kalbsftand dazu wird Obeveitet wie bier folget: Sur
| 12 Perfonen fcdhneide von S Kalbsfufen das Fleifch ab, hacfe
bie Beine jufammen, wafde fie fauber aus, lege das Fleifd)
nebft ven jufammengehauenen Johrbeinen in einen KReffel ober
Dafen, qieg 3 Maf Waffer davan und fege fie an das Feuet.
enn foldhe anfangen ju fochen, fo nimm oen Saum mit
einem Faumloffel herab und aieh die Sdyalen von einer 2=
trone dazu, damit Der Kalbsftand recht bell werde. QWenn
bie Kalbsfuffe gqany weid) find, und 0das FWaffer big auf 2
Maf eingefohe iff, o madye ten Stand bdurch ein faubeves
Tuch in ein veines Gefchive und laff den Stand fteben; Die
Kalbsfife lege in ein {auberes Waffer und (afp fie ebenfalls
falt werden.

Die Kalbsfife tonnen gebaden als Deilage jum Se-
mitfe verrendet werden; fonach vetb von 6 Ritronen die Sd)a-
fen gany auf Jucter ab, den geftandenen Kalbsftand {ehe in
ein fauberes Kafteol, gieb die abgeriebenen Jitronen auch
bagi, und Odrife den Saft wvon fedhs Jitronen binein,
qie anderthalb OMafp Wein Ddaran, aied audh 12 Dagelein,
ein fleines Stiddhen Jimmet und 4 Pfund Fudfer dazu,
fege die ganze Mafle auf ein Koblenfeuer, [afp fie langfamt
fochen und verfofte die Sulye, ob niche etwa noch etmas Jufa
fer nothwendig fei. QWenn [te einige Minuten gefoc)t Dat, fo
fhlage von 6 Eier das AWcife ju einem gelinden Sdnee,
mifdhe ibn unter die Sulze, oben auf die Sulze lege einen
Dectel mit Koblen, damit fich diefelbe aufziche und fid) bredye;
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