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{chrieben worben iff, und wird auc) fo jubereitet, wie bel ber |
Qitronenfulze die NRede war.  Jtue iff babei ju Demerfen, dafs |
man den Weichfelfaft nidhe eber binein thun barf, Dbis Die
Sulze geflaret ift; fo wie man bie Sulze vom Feuer hinweg:
nimme, fo muff man V4 Maf Weinfaft darunter mifchen,
und dann erft durchlaufen laffen, fo wie fchon mebrmal ge:
seigt worden ift. Hernach gief fie in eine Form und verfabre
bamit, wie mit den Vorbergebenden.
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N2 5, Siifie Sulge von Brunnenfreffe (Breters
trefie.)

Diefe Sulze witd eben fo jubeveitet wie bei Der erftern
qeseigt worden it ; nur ift dabei ju bemerfen, Daf3, wenn Ddie
Sulye gany geflart iff, erft Der Saft von Dder Brunnen:
freffe davunter fomme. Diefer Saft wird jubereitet, toie
hier folgt:

r

Stofie 2 Hande voll fauber gepubter und ausgenwafcener
Brunnentreffe in einen Mdrfer vedht fein jujammen, dann lege
fie in ein fauberes Tud) und drucfe den Saft in ein rveines
Gefchire. Hernach mache hn noch einmal durch eine feine
Serviette, damit er recdht bell und flar werde; gieB von Ddie
fem Saft 2 obere Kaffefd)alen voll untex bie Eulze, madye
ic mit einen Loffel unteveinander, - glef die Sulze in eine {au-
bere Jorm, und l(af fie fteben, Dis um Gebraud),

N2 6. Gufic ©ulge von uttten.

Man fhale 8 bis 10 {chone Duitten und treibe diefelben
auf einen Neibeifen zufammen, thut das FJufammengeriebene
in ein reines ®efdhive, leget einen Dedfel davauf und [QRE e
Gber MNache fteben. Den andbern TLag lege die jufammenge:
ciebenen Quitten in eine reine Serviette, druce den Saft in
ein Gefchive, aied 1 Maf Wein dazu, ein Studdyen Jimmet,
10 ganze Dlagelein, den Saft von 6 Sitvonen und 4 Pfund
Qufer. Sefe die gange Maffe jum Fever, laf fie einige
YRalle auffieden, dann gieb den fchon befdhriebenen Kalbsftand
Daju und lag fte noch einmal auffochen; nimm Den Sdaum
davon ab und mache fie bell wie fchon bei den Jicronenfulzen

geseigt wurde, Wenn fie durdhgelaufen ift, fo giep fre in
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