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eine Jorm oder Schale und fege biefelbe an einen falten Ort.
Wird es Jeit jum Anrichten, fo ftirge fie auf eine Sdhiffel
und gieb fie yur TLafel.

N2 7, @fe Sulze von Erdbeeren.

Stofe 1 Maff Crdbeeren im Mirfer, dann nimm fie
beraus, drucfe ten Saft durd) eine Serviette in ein Kaftvol,
gieg 34 Ma Wein bei und gieb auch ein fleines Sticchen
Bantlle nebft 14 Pfund Fuder, den Saft von 6 Ricronen
und den fdhon befdyriebenen Kalbsftand daju. Sese die ganze
WMaffe jum Feuer und laff fie nur ein weniq fochen. Mache
bie Sulze bell, laf fie durdh ein veines Tucd) laufen, qtep fie
i eine Sorm und verfahre damic wie fchon mehrmal gejeigt
fooroen 1yr.
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N= 8. Gugge Sulze von Erdbeeren auf cine
anpere 2rt.

Diefe Sulze wird gany jubereitet wie jene von Arack.
Gief in eine Jorm etvas von dber Sulje und [(aff es fteben;
JNimm 2 {tavfe Hande voll Erdbeeren, lies fie fauber, wafche
fte einigemal im frifdyen 2Waffer aus und lege fie auf eine
faubere Serviette, damit das tibrige Waffer ablaufe, IWenn
Die wenige Sulge in der Form geftanden ift, fo lege die Erd-
beeven Dinein, aber fo, daf fie fchon gleich ausgetheilet wers
Den, damit an einen vt (o viele als an den andern fommen.
Sonad) gief die Sulze daviber und ftelle fie auf Eis ober
in einen falten K'eller, damit fie geftebe. ABird e Reit sum
Anvicheen, fo tunfe die Sorm in ein lauliches Waffer, fiurze
fie ‘auf cine Schuffel und gieb fie jur TLafel.

N= 0. Cufic Sulze von Himbeerfaft.

Oief in ein Kaftrol 1 Maf guten TWein, giehb dasu 4
Yoth gefochte DHaufenblafen, ein Stucthen Jimmet, 14 Pfo.
Sucfer, 3 abgeriebene Zitronen{halen und den Saft von 6
ditronen und fehe die ganzge IMaffe jum Feuer. Wenn fie
einige Walle aufgefocht bat fo nimm fie vom Feuer weg, gief
¥4 Maff vom eingemachten Himbeerfaft daju, madhe die Sulze
durd) ein fauberes TLud), gief fie in eine Jorm und laf (e
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an einen falten Ort fteben. Wird es Jeit jum Anrid)ten,
fo verfabre damit wie fdyon oOfters gejeigt rworden 1.

N¢ 10, €ific €ulie von Durgunderwetn.

®iefp in etn Kaftrol 1 Eaﬁ Burqunbderwein, qiehb 4
Yoth woblgefochte I ﬂuhnuﬂh, 4 auf Bucer t'[..'-.'],tllli.bli.l'lL Po-
mevansenfchalen, aud) den Saft ‘mvﬂll, ben Saft von 4 Fis
tronen, ein Stuctchen Vanille und 14 Prund Zuder und fehe

die gange DMMaffe sum Seuer. “Hum fie beifi it {o mad)e die

Sulze duvd) ein umw udy, gief fie in cine Form und ver
fabre bamit wie bet Den vorbergebenden (dhon gejeiqt wotrs
ben (.

Anmerfung. Diefe Sulze darf nicht fodhen, weil
fonft Der Durgqundermwein feine [Sarbe vevliert.

N 11.  Pomeranien:Sulie auf cine andere Arf.

Nimm 8 Pomeranzen, 4 davon werden auf Jucker ab-
qericben, das Ubgeriebene lege in ein Kaftrol, giep 1 "ﬁm'[
i‘i[mm,m_q]mu.mn bingu, gich aud) 4 Yoth woblocrfod)te Pau-
fenblafe dagu und l'f“f: die ganze Maffe auf ein Koblenfeuer,
AWenn die Sulje 4.ul|..:"ﬂ,l.' beifi ju werden, |o feGe dDiejelbe voni
Teuer, nimm den Scdhaum ab, madie fie durch ein fauberes
Tch, qief fie in eine Sovm und verfahre Ddamit wie bei dDen
Dbenftebenden.

N2 12, Ciiffie Culje von Oranges (Pomerans
2e112) Bluthe.

Refe eine Hand voll Drangebluthe fauber aug, gief in
ein Kafteol eine Ma Wein, blandhive die Orangenblithe e
nige Walle im Wadffer, dann gief den Sud ab, .thue fie su
bem 2Wein, qiehb auch den- Saft von 6 Jitronen daju, wie
auch 14 Phund Jucker nebft 14 Map Champe Hmt aud) ben
1r:l on bejchrichenen Kalbsftand t ‘m:,u, und fege die Vlaffe 511111
Seuer.  Wenn die Sulze anfangt 3u fochen fo nimm Den
Taum ab, flare oder mache Ddiefelbe bell mit meup” fie
{dhon mebrmal gezeigt worden ift; laff fie durd) ein reines
Tuch laufen, gtef fte in eine Form und lafp fie {tehen.
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