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l auch nodh 12 Nagelein, 14 Pfund Buder und o Qoth gefocl)s
: ter Daufenblafe dagu. Sege die gange Maffe auf ein Kobhe

lenfeuer, laff die Sulze vedht langfam fochen, faume fie wobl
ab und verfofte fie, ob nicht etwa nod) efrvas Suder noth-
wenbdig iff, Dann madhe fie dburch ein reines Tud), gief fie
in die Form oder auf cine Sdyale, oder aud) in fleine Formsa
dhen und verfabre damit, wie bei Den vorhergehenoen gefagt
worden 1.

N2 16, &iifie Sulzen von nanas.

’ Shit ber Ananas wird verfabren wie mit den SMclonen

| aefcheben ift.  Die Sulje wird gemacht, wie die Rifronens
ober Pomervanzenfulye. Wenn der Saft von Ananas burch
ein veines Tuch gemache iff, fo thue 1bn unter bie Sulje,
fehe fie sum Jeuer, fawme fie ab, dann flare fie mit Ciers
weifg, laf e durch ein Tud) laufen und verfertiqe  Diefelbe
gleich Den andern.

N2 17. @iiffe Sulje von Kerbel.

Puse und wafdye eine Hand voll Kerbel fauber dann
ceib ibn auf cinen Neibftein, oder ftofiec ibn in einen Miorfer
seficfe Den ©aft durdh ein rveines Tudy, wie bet der Sulje
pon Brunnenfreffe die Jede wav. Wenn fie durchgelaufen
ift, fo mifdye 2 obere Kaffefchalen von dem Kerbelfafe Darun:
ter und macdhe fie mit einem Loffel wobl unteretnander. D
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aief fie in eine Jorm und laf fle fleben. Wird es Zeit jum

' Anvichten, fo tunfe die Jorm in e lauliches 2Waffer, {urse
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: dbie Sulze auf eine Schiffel, und gieb fie jur afel.

N? 18, @ufic Sulge von Johannisbeeren.

Wafche 2 ftarfe Hande woll abgejupfte Jobannisbeeren
vecht fauber, gieb in cin Kaftvol 14 Phund Buder, gicp I
Mafi Wein dagu und laf den Jucfer damit auftodhen. Gieb
bernach die ausgewafchenen Jobannisbeeren binein, laf fie furs
fochen, dride fie mit einem Kodhloffel wobl jufammen, gieB
nody 14 Maf Wein dazu und dritcfe den Saft durc) ein veis
nes Tud,

Die Sulze wird gemadyt wie die Jitronenfulze, nur gieb

3 den Sobannisbeerfaft wie audy ein wenig Tournefol daju; laf
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die, Sulze fo fochen und faume fie ab. Dann mache fie mit |
Ctermeis bell und verfalhre damit, gleichwie bei den ubrigen
Suljen gefagt worden iit.

N7 100 Guge Sulzen von verfchicdenen
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efe wird gemadyt, wie jene von Avaf und Marvaski.
Sier it feine Vemerfung, als dafF man die Sulie verfertiat,
gletchrie bet Den andern qemeldet worden ift.  Jiur Fommte
ber ¥iqueur nicht eber davunter, als bis die Sulze gany ab-
gelaufen ift.  Dernad) wird erft die Sulje in die [Form qe-
goffen und  damit verfabren gleichwie bei den ubrigen Ddie
Rede war,
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N= 200 @uge Gulie von dMustatentraut.

Das Dlustatenfraut wird behandelt wie Kerbel oder 2Brun-
nenfreffe. Wenn die Sulze gany fertig 11t, fo fommet erft fo
viel als 2 obere Raffefchalenvoll von dem MNustatenfrautiaft da-
runter, dann wird es mit einem faubern ¥offel untereinander
gemacht, in die Sorm eingegoffen und vamif verfabren, wie
mit den Obenftehenden.
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fte Waretern.

N¢ 1.  Kalte Pafiete von Sansleber, herys
fchaftlich.

Gieg 3, IMMaf Waffer in ein Kaftrol, gqiecd /4 Pfund
DBitter 0der Schmaly und das nothige Saly daju, febe es

aufs Jeucr und faf es fochen. Dann nehme es  bhinweg,
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