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aief von bder fauern Sulze oben in die Oeffnung hinein und
lafi fie fteben bis jum Gebraud).

Ne 11, Kalte Daftete von Feldhubhnern mit
S rtiffeln.

NRupfe und puse 4 Felobihner fauber, flammire fie, nimm
bas Cingeweide aus, wafche fie fauber, dreffire und fpide fie
mit 1 Pfund Sped {chin. Sdyneide 34 Pfund Jtierenfert
und 1 Pfund voben magern Schinfen beides wivfelartig ju-
fammen und leqe es in ein Kafirol.  Oied 3 Rwiebeln und
1 Deterfilienvursel, wie aud) eine gelbe NRitbe daju, weldyes
alles juvor gepubt, gewafdhen und n Scheibchen gefchnitten
fein mui; leqe die FJeldbubner daju, falze fie und gicb 10
Nagelein, 10 weife Pleffertorner, aud) 2 Lorberblatter daju,
Sepe foldyes auf eine Oluth und laB es [angfam dunften.
Wenn das Nicrenfert famme den Scinfen und Jwicbeln gelb
angeaqangen ift, fo giep o Maf Wein, 14 IMaf gute S
barauf und lafi die Jeldhubner gany langfam dunfien, bis fre
weic) {ind.

Dann nimm fie aus den €aft und binde fie auf, pusbe
und wafche 18 fchone Lraffeln und lege fie i den &aft Der
Seidbibner, Laf fie V4 Stunde fochen, nimm fie heraus,
(chneive foldhe Sdyeibchenweife, madye eine Thlle von Kalb-
fleifch, wie {dyon bei den erften *Pafteten gelehre worden it;
mache den Saft in weldyen die Felobubhner gefocht mworden,
durch ein Daarfieb, vermifche ibn unter die Fulle und thue
bie Triffeln darunter. Formive das Paftetengehaufe, lege el=
nige ©pecfpacten unten auf den Doden, lege die Sulle binein,
fee bie 4 Feldbibhner darvauf, oben darauf fege ebenfalls fleine
Spedparten, madye den Dectel darauf und verfabre wie fchon
geseigt worden ift,

Wenn fie gebacfen ift, gief 1/ Maf faure Sulze oben
durch die Oeffnung des Deckels hinein und Llaf fte dann falt
foernen.

N2 12, SKalte Paftcte von Hajen.

Qiehe 3 Hafen ab, fchneide den DHals und  Driftdyen
nebft den Diiglein ab, und fpicke diefelben fchon mit 3/ Pt
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