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beifen Ovt, damit nur gerade das ESdymaly innen jzergebt;
bernach verfabre damit nacd) *Belieben, wie du fie verbrays
then will|i.

N2 17, Gangz oder Halbvogel auf langere Tage
aufiubehalten.

Die LVogel werden gerupft und fauber gepusbe, als mwollte
man fie gleich braten. Wenn fie dreffire find, fo nimm 3
Hande voll Wad)bolderbeere, fiofe fie tm Didrfer, leye fie
beraus in ecine Schiffel, {dhneide eine Hand voll Bertram und
Dafilie fehr fein, gieb das Z[ufammengelchnittene auch Daju,
mache alles unteretnander, lege die Wogel binein und wende
fie Darin wobl um, damit das Jufammengefchnittene und die
Wad)holder an den Vogeln anhange. Dann lege fie feft auf
einander in einen fteincrnen Topf, befchwere fie oben mit einen
Stein und (telle |te an cinen EFalten Ovt, bis du fie braus
chen mwilljt.

JV= 18, Werfcyiedene Fifdye, weldye an cinem
gafttag midyt alle verbraucdht werden Fonncn, auf
cnen andern Lag aufiubeben.

Die §ifdhe werden gefchuppt, ausgenommen, fauber ausg-
gewafchen und in Scude gefdynitren, dann eingefalzen und fo
lagt man fie 15 Sounde im Saly liegen, Dann werden fie
mit einem faubern Luc) abgetrocfnet und in WMebhl einigemal

umgetehre, im beifen Sdymaly gebadfen aber niche st braun,
Mache nachgehends den Marinade, wie folge:

Sdyneide etwas Peterfilie, ein wenig Bertram, Bafilie
und einige Qbharlotten recht fein jufammen, gief in ein Kaftrol
nad) Prooportion der Fifche etwas Provencerdl, (af es beif
werden, .lege das Finfeur darvein, [(af es weid bunften, gieb
auch einen guten Cffig, ganze Ilagelein, weife Pleffevtorner,
auc) fleine Kapern dagu.  Xaf alles auffochen, gief den Mas:
vinade uber Die gebacfenen Fifche, bdecke te 3u und bewabre fie
auf bis jum Gebraud.
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