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Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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No 25. Frische Truffeln einzuschmelzen dals man sie lange aufbewahren
kann

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

gefondert ?nj@h AWird devfelbe niche gansy gegeffen, fo fann |
man den ubrigen ju Bruben verwenbden. |

N2 24, Gewsbhnlidyen Falten Sdymben u ficden.

ﬂ]i’n_n} ﬁm.”. ven Sdhinfen, es mag Weftphalinger ober
anderer e, einige age im laulichen Waffer einweichen, dann
In einen -':.3."].‘*{" over anderes Gefchive ftecen und fo viel Waf-
ﬂ*l‘_hﬂ&u g}vﬁfn, Dal3 es oben lber den Schinfen qebt.  Lann
jeBt man ibn zum Feuer und (GFt ibn gany langfam lteden
probivt :!;:ni&ba:r ofters, ob er noch niche weich iff. ‘?J’E-fm;
Devfelbe weid) iff, fo nimme man ibn beraus und [afze ibn
falt werden. IWenn man  ihn sur Tafel braudyen il fo
PUBE und 1rfjur:_it~fr man ibn fauber, garnive ibn mit finffr in
Sdyeibchen gefchnittenen Jitrone, auch mif etwas Dlumen
wenn man will und giebt ibhn jur Tafel. :
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JY 2.1_. Srifche zmmm cinsujchymelsen, dDaf man
Diefelben lange Qeit aufoemwabhren Fann.
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: Daft du etne uantitat <ruffeln, welche du nidye gleich
vet "lfi'lIE[,‘rEH willft, fo wafdye fie fauber, damit fein Sand da-
van hangen bleibe; lege fie in ein Kaftrol, gieg 2 Maf3 Wein

1 ' 3 :-. 0 B . . : b : - T
E}gjlh'ﬁ“.]k_rdi}ql{. Don ewmer Jitrone, ein weniq Vertram und
.ut]:[n:, 2 S_meEEq, weldhe in Sdyeiben gefchnitten fein mil |-
ftn, atch ein wonig Oaly, 12 Nagelein, 12 weife Pleffer-
2;3115}- und cin tleines *Pfitchen Mustatenblithe, fete die gamnje
~iajje gum Seuer und lag fie V4 Stunde foben.
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t Jlimm fie dann binweq und qief den Saft nebft ben
2l'l£ﬁn’:‘[n‘ in einen fteinernen Topf uno [afi 2 Dfund Butter in
ein .Efi'n}n:ﬂ[ jergeben.  Wenn die Triffeln und der Saft falt
i, fo gie die jergangene Butter darauf. Jft Die Burrer
gans - gejtanoen, fo dede ein Papier varauf und lafi fie ftehen
bis jum Gebraud. :

'I!{‘n merfung, SWenn man efwas von den Lraffeln will
jo mufi man oben das Fett surucfthun und fo viel I}frmﬂ%nr[}:
meit, als man nothig bat; das Fert mufy aber qleich wieber
serlaffen und oben darfiber gegoffen mwerden. Dann mwerden
fte wieder an einen Falten Ove aufbewalyt.
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