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cinen umgefehreen Stuhl an die 4 Deine mit “Bindfaden,
fee unter Die Serviette ein fauberes Gefchive und giefi die um -
Sulze langfam auf Das Tuch. Sm Unfang wird die Sulse
niche hell (aufen, deswegen fefe nod) ein anderes Gefchire un-
cor das uch, und gief das Trlbe noch einmal durd) die
Serviette, damit es qang Dbell berunterlaufe, und fo verfabre 1 B
bis alles Helle bis auf den lesten Tvopfen durd) das Sers i -
viette qelaufen ift. =

Auf diefe Avt wird alleseit eine faure Sulze jubereitet,
welhe Sulze dann ju vielen Speifen verwendet wird und bes
fonders fur das falte Entree, wie nod) folgen wird.

N¢ 31, CGaure Sulge cingclegt mit Srandlingen,

Cefe und wafdye 34 Maf Grindlinge aus und fiede fie
in einen Vlaufud (wie fchon bei den Nagouts gejeigt woroern
iff). i Die Sulze in eine Sorm, in welder du (ie baben
will{t, eines halben Glieds hod) und febe fie in einen Keller
ober auf Eis, wenn man foldyes in Vorrath hat. Jft diefe
wenige Sulye geffanden, {o nimm etliche gepugte andeln
und Piftazien und macdhe mit foldyen Eletne Rierrathen in Ddie
geftandene Sulye,

Krisle mic dem Jifronenveifer eine Ritrone ab, {dneide
dbann diefe in 20 Sdyeibchen , lege fie auf Ddie Sorm neben
den Piftazien und Mandeln herum und gief 2 Anvidloffel
poll von Der Sulze oben davauf, damift Ddie Ritronen und
Manveln angiehen obder feft bleiben; lege auf ein fauberes Tud
bie Grfmdlinge, damit der Dlaufud ablaufe, dann in dieForm
und gqiep diefe mit der fauren Sulze gany voll. Seke Diefe
wieder in einen Keller oder auf Eis, damit die Sulze geftebe. e
Sft es Jeit jum Anvichten und die Sulze gany geftanden, fo B
ftirse fie auf eine Sdyufjel. i

Anmerfung. Ehe man die Sulze fiivgen will, fo
muf man in eine Schiffel oder ein Kafirol 2 Mlaf nicht gar
s beifies Waffer giefen und die Form bineintunten, damit
i) die Sulze gern ablofe.
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N2 32, NRolade von Spanferfeln.

Lofe an cinem fdyonen abgebrihten und rein sugerichteten
Spanferfel die Veine mit einen Meffer aus, haue die Kip-
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pen gufammen, wafde fie aug und lege fie in ein Kaftrol
nebft 1 °*Prund wifelavtig gefdhnittenen Dlievenfeet, 2 Rie-
befn, 1 Peterfilievuviel, 1 gelbe Ribe und 1 Effftl'itn‘ﬁl:ll'jflf
weld)e alle gepust, gewafdhen und in fleine Sticke gefchniccen
werden,  Gieb dagu 1 Maf Effig, 1 Maf Wein, 3 Maf
Waffer, 12 Nagelein, 12 weiffe Pleffertorner und die Schale
von einer E}ltrn:rnr_c, lag Diefes alles untereinanbder weich fochen
und madye Den Saft, wenn alles weid) ift durch ein ?Eul:[);in
ein fauberes Gefchive nebft dem Fett.
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Wafche das Spanferfel im Falten Waffer aus, trodne
e durdyaus mit einen Tud) fauber ab und lege ¢S auf eine
veine Serviette.  Befireue es inwendig mit Saly und Pfeffer
mache cine E‘E:f:f[_[e von Kalbfleifch, mwie bei den Suppeneinla-
gen von oen Xnodeln gefdhehen ift und gqieb die Sulle gan;
aur dem Epanferfel berum. Scdhneide 2 rothe Nitben in f[L’I'IIf’.'
Stude und lege fleine f{dymale Streifen davon auf die Fulle
Sdhneidbe von 6 barten Ciern das Weifie fein swfammen unt;
Ifgc neben den rvothen bdie weifien Streifen, wonach auch fo
mit dem Oelben vom €i verfabhren wILd, und immer cin gel-
bes Srreifdien neben dem weifen gelegt wird u. f, w. Schneide
vann 16 weicdhgefochte Trdiffeln Scheibchenmeife sufammen
madje fleine Seeeifdyen darvauf unbd [cgc"{ald}c sotfden ﬁL‘I;
tothen, weiffen und gelben Streifchen.
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Schuppe fodann einen Hecht von 3 Pfund, nimm ibn
aus, {dneide die Haut von demfelben und [0fe Das ‘Q}[fifﬂ;
von den @l*ﬁt{ﬁfn ab, wafdhe bdaffelbe im Ealten Waffer aus
III_HHE}: jteoe es jonad) im Salywaffer ab; fdhneide Eleine fchmale
Ctuddyen daraus und lege es gleichfalls Streifenmweife 3u den
ruffeln.  IMit einen Salm verfabrt man eben (0.

- Sdyneide ferner eine gefochte eingebocfelte Junge in 24
Sdyeiben und belege Das ganje Spanferfel damit. Sonad;
puge 24 Qharlotten, fdhneive foldhe fein sufommen, gieb fie in
ein ST:’qurui mit 4 Yoth Butter und laf fie weich Dunften;
gieb diefe famme der Butter auf die Scheiben herum, ﬁrcué
oben darauf fein gefdynittene Peterfilic oder Sdhnittlaud) und
aieb nodh etwas von Der Kalbsfille auf diefes. Nolle es ATE
!qr?llitflt, widle die Serviette feft Derum, uberbinde fie mif
Bindfaden, belege die gange Nolade mit Fleinen Sdyleifen
unb I;:mbe lte gleihfalls mic ‘Bindfadben daran. Xege Dbierauf
bie ARolade in ecin hiersu fdickliches Oefchive, giehb den durch-
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