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die Bogel suvor gelegen find, gief 14 Maff Sdu bdaran,
und lafp die Brabe wobl verfodhen. Schlage fie hernad) durd)
ein Haartuch, qief fie in ein fauberes Gefchive, den Koth von
oen Vogeln fcdhneide vedhe fein jufammen, madye ein Finfjeur
von 10 Ehavlotten und weniger Peterfilie, vofte es mit 3
Qoth DButter, qich den  zufammengefchnittenen Koth daju, lap
ibn ein wenig dunften und lege ibhn in die Fulle.
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Dreiicfe ferner den Saft von einer Ritrone daran, ridyte
die Voqel auf eine Sdhuffel, glafive fie mit 2 Lot Glas, gie
etroas von der Brithe davunter, und gieb die ubrige abgefons
bert sur Lafel.
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Ne 35, Entree von Ganjvdgeln mit Logels
Kreme auf cine anderve 2Art.

Auf die vorberaehente ABeife werden 16 BVogel gerupft,
gepufit und ausqenommen, bdann nur mic 1. Pfund E?crf g
ickt und am Spief gebraten. AWenn fie gebraten find, fo
(chneide die Drhfchen beraus, das Uebrige ftofie im Morfer
fein sufammen. - ®ied in ein Kaftvol 4 Loth *Dutter, lege Das
Sufammengeftofene daju, vofte ¢8 ein wentg, giep /4 Mak
Burqunderwein, cben foviel Schu und 4 Maf Coulis davan,
[aff ¢3 noch einmal mic einander verfochen und fchlage ¢8 durch
ein Haartuch. . Schneide dann den Koth redht fein jujammen
und mache ein Sinfeur.

Shneide eine weiffe 3wicbel und ein twenig Peferfilie
cecht fein, vofte es mit 3 Loth Bufter, gieb den jufammenge:
fchnittenen Koth dagu, (af ibn ein wenig dunften, gief das
Durdhae)chlagene davauf und lafp es nodymal miteinander aufs
fochen.  Mimm dann das Fett und fap es falt werden. Ber:
flopfe 2 Eier und von 6 den Dotter in ein Gefdyirr, gle
eine Kaffefchale voll St davan, madye die Cier bdurd) ein
Haarfieb an die ganze obige Maffe, falze fie vollffandig und
viibre e8 wobl untereinander. ‘Veftreiche eine Form mit 1
Loth Butter und gqief den WVogelfveme hHinein,

Gief in ein Kaftrol 114 IMaf Wafjer, fehe die Form
in das Waffer und bdas Kaftrol auf das Feuer. Oben gieb
cinen Decdfel mit Koblen dbarauf, dag fich der Kreme jufam:
mengiehe, der alfo in 34 Stunben fertig fein Fn;;m Jiimm
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ibn  bernad) aus dem Waffer, fturge thn auf eine Anridyts
Sdyuffel und die Briftchen lege in eine Braife, wie fchon
mebrmal ift gefagf worden, damit fie beifp werden. Ferner
lege in ein Kaftvol 2 Loth Glas und 1 Loth Krebsbutter, [af
lie gergeben, glaffive den Bogelfreme bdamit, lege die Brifts
dyen Devaus auf ein fauberes Tucy oder Papier, damit alles
Sete davon ablaufe, belege den Wogelfreme damit und glafive
fie ebenfalls.
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~ Die Bribe wird auf nadhfolgende Ave subereitet: Lege
i ein Kafteol g Maf Coulis, 15 Maf Durqundermwein und
1/-3{ Dubnerei grop Olas, (af es auf dem Feuer betf werben,
oructe den Saft von einer Ritrone daran, jalye fie vollftandig
und gieb davon etwas auf die Sdhiffel, die Ubrige DVrithe
ird befonders geqeben, I

JV= 36, Entree von Safels oder Feldhiihnern
mit Treuffeln, herefchaftlich.

Sur 12 Perfonen vupfe und puse 3 Hafel- von den Selds
bubnern aber vier, dreffive und fpice fie mit 5% Pfund Sped
und lafi fie am Spief braten. Sdhneide 10 gefchalte Trifs
feln ©dyeibchenweife, lafi in einen Kaftrol eine obere Kaffee-
ftfjtt[f voll *Provencerdl fehr beiff werdben, qieh die Lruffeln
I;rpuzin, gie 5 9Mag Wein davan und laf fte darin weidy
bunﬁ_s:lh Wenn der Saft gany fury ift, fo gief 14 INaR
Coulis, 1, Hibnevei grof Glas und ecine obere Kaffefchale
voll Bevtrameffig nebft dem ndthigen Saly dasu, [(af bdie
Jrl'lge wobl verfochen und nimm . das Fett nebff dem Saumn
ab ;. HE es Jeit jum Anvidhten, fo nimm die Hafelbitbner vom
@plf[}i, orefjire fie, lege fie auf die Sdhiffel, drucfe den Saft
von einer Fitrone in die Bribe und gieb die Triffeln ju den
Dafelbubnern nebft efwas Drithe; die ubrige aber wird abges
fondert geaeben.

N® 37,  Cnfree von jungen Hithnern mit Kreme
und Parmefantafe.

~ Pusie und ['rrfl[gﬂ 4 junge Dubner, nimm fie aus, wafde
fie fauber und fchneide jedes in 4 ILbeile, das Ruckgrath aber
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