Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 22. Torte mit Kreme

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

Ty g e g ey ey e p—— e e T R ey e gl (S " 0 s iy T e——r
e —— = e = e e T i B, g i A e T | L - . -
L] e T H - o, - N s — - g

— 152 —

abgeriebene Sdyale von 2 Ficronen nebft efwas qeftofienen
Simmet, Dlelfen und DNusfatennufy dagu, fllle diefe Maffe
in mit Dutter beftricdhene Formen und bacde fie bei einem ge-
lindben Seuer. ' '

Anmevfung. Man fann auch die NRofinen weglafien,
wo dann der Kuchen locferer wird.

N= 20. 9Rajarines.

Stofie 14 Plund gefchalte Mandeln mit swei Eier, vibre
1 Pfund frifdye Dutter dann mit ten Gelben von 12 Eier ju
Schaum, thue 34 Pfund geftofienen Jucker, 14 Pfund Elein
gefchnittenen Fitronat, die abgeviebene Schale von einer Ritrone,
o OMaf fauren AHabm nebft T Pfund DMebl darvunter, ribhre
Oiefes unter die geftandenen Mandeln, fdylage das AWeiffevon
pie 12 Cier ju Sdnee, rubre es ebenfalls davunter, fille es
in die mit Dutter Deftrichene Formen und bacfe fie bei einen
gelinden §Seuer.

N2 21, Gelbe Duben:ZLorte.

Weidhe 4 Kreugerfemmel in Mildy, fchabe unaefdbher 12
bis 15 gelbe Ruben von mittelmagiger Grife, rveib fie auf
den NReibeifen, lag diefe mit 10 bis 12 Loth Rucfer auf den
Seuer in einen Kaftvol dinften, thue die eingeweichten Sems-
meln Binein, {chlage 10 Cier in einem efchive rvechet unters
etnander und rubre fie nebft 4 bis 6 Yoth gefchdaleen geftofie-
nen {ufien und einen Loth Dbitteren Mandeln, die mit einen
Ci abgeriubre werden, nebft 14 Pfund gefiofenen Jucker daju,
thue es in ein verjinntes mit BDuitter Deftrichenes Kaftrol oder
anderes  Oefdyive, fireue ein weniq geftopenen Quefer wund
Simmet darauf und bade fie bernad) bei einem mittelmagi-

gen Feuer.

~ Anmervfung, Diefe Torte wird gewdhnlich warm
gefpeift.

N= 22, Zorfe mit Sreme.

Lreib foviel von dem fdhon befchriebenen Dutterteiq aus,
ald su den Boden nad)y der Gudfe der Tovtenpfanne nochig
It; lege ibn in die Tortenpfanue, fdhneide den Rand rings-

--r

=l
E—l

il

LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg




-.r'#':"; akei T =il R g e g = R 4
. o e e = T Tl et IR L e e b e

)
e B
k] |.-||I !

& 4

L
o =L

LTS
II._‘tt'_' ] : .
JAerREMELY

berum ab, lafi Pann ein St Butfer im Kaftrol qelb wers
ben, thue cine Hand voll recht feines Miehl hinetn und hlﬁ e3
ein weniq davin rdften. Ribre fodann 1 Mafi fupen Rabm
dazu, lap ¢s oine eile Fochen und dann {teben bis 3 nulrl}:
warm ift,  NReib eine Ritrone auf Qucfer ab und rubre (e
nebft den Gelben von 6 Eier und : Plund Juder dazy,
fchiage Das 2Weife von die 6 Cier 3u ~i':::m‘i;ni::::‘r rihre es ge-
(inde unter die DMaffe, fulle fie m Die mit Teia belegte or=
cenpfanne und fap fie bei gelmdem Seuer baden.

TR

‘-
P e i,

| I 3 B : % » ' * % - 3 &

| Ne 23, epfeltorte von fdhwargem Brod.

' Schale ungefabr 12 bis 14 Stiuct Dorsdorfer Aeptel,
_~ mache Das Kerngebaufe beraus, fchneide fie flein wurfelartig

und qiedb 1 Pfund geriebenes ffi}nmrg,rﬁ**Erub, Ve Loth ge-
ftofenen Bimmet, 1 Quent Jielfen, 3/ Plund geffofenen Jut-
fer, 4 Loth mit Cierwet} qeffofene Danbdeln, 4 Yorth f[_::m
aehacten Fitvonat unod 4 Roth Domeranzenfchalen daju s mifche
diefes alles vedht unteveinander, beftreiche eine 3&1‘tp1pfﬂ11ﬂ¢
ftarf mit Dutter, thue es binein, Odrucde es F::fi: yufammen,
beqie ¢s mit jevlaffener *Dutrer und [afp ¢s Dei mittelmapi=
qem FJeuer 1, Stunde baden. | =

Menn dic Torte oben ju braun wird, {o bedede fie mit
cinen Bogen Papier. It fie vollig ausgebacfen, fo nimm
fie aus der TLovtenpfanne, laf fie falt merden und mit emer
Glafur von Cierwel}, Qucfer und Fitvonenfaft ober aud) blos
mit Ruefer und Jitronenfaft beftrichen im Ofen trodnen.

N2 24, Kartoffeltorte.

Ciede 1 14 Pfund Kartoffel 1m Waffer, fchale und reib
fie wenn |fie falt fihd, ftope '/ Ptund _n,r:'{r:[}u‘ulrf DNandeln mirt
weniq Eieret vecht fein, rubre Das (yelbe von 10 f&!rr mit
1, Pfund gejfopenen uno durchgefiebten Suder ju Shaum
‘nd bdann unter die Mandeln und Kartoffeln, |hlage Das
Eierwei ju einem ftarfen Sdnee, rvubre ihn Darunter, fille
es fodann in die mit BDutter Dbeftridyene Sorm und Dbade (e
bei mittelmafigem Feuer.
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i Anmerfung. Man fann aud) ftate 10 Cier 24
nebhmen,
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