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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 26. Wiener Hippen
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N= 25. Rifronen:ZTorte.

Stofic 14 Pfund gefdhalee Mandeln mit dem Saft von
4 Jitronen recht fein, veib das Gelbe von 4 Ritronen auf
Sudfer ab und rvibre es nebft 14 Pfund qeftoBenen Ruder und
vem ju Sdhnee gefd)lagenen Weigen won 3 Cier dazu.  Treib
und fchneide von dem fdhon Dbefchriebenen Dutterteiq einen
Doden in beliebiger Grdofe und Form aus und fireiche obige
Maffe in die Mitte des Bodens, doch fo daf ein 2 Finger
breiter Rand rings um den Bobden bleibe.
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Sdhneide cinen Dedel in beliebiqen Figuren von - der
Grofe des Bodens, Dbeftreiche den Rand des BVodens mit
etnem ein wenig gefchlagenen i, lege den Dedel bdarauf,
ywicke den NRand mit einem IJwideifen aus, Dbeftreiche bden
Declel ebenfalls mit dem gefchlagenen €i und bade die Torte.
Man fann aud) (tatt des Dedels die Torte mit 1V, Roll breir
gefthnittenen Streifen von diefem ausgewdlgerten Teig flechten
Fnb'lfubann mit gefchlagenem i miteelft eines Pinfels be-
treichen.

Man fann aud) efwas Bitronenfchale unter die Mandeln
{hneiden oder haden.
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N® 26, 2Btener Hippen.

Rubre eine Maffe aus V4 Pfund fein geffofenen und
gefiebten Zucker und 14 Pfund feines Mebl, wenigem ge-
ftofienen  Zimimet und auch 10 geftofene dgelein in einer
Sdyuffel mit Cierweig an, (fie darf aber nur fo bdiinn fein,
bafg die Mlaffe vom Kochloffel nidyt ju gefchwind ablaufe)
beftreidye einige Badblech) mit Wadhs oder jergangenen Sdymals;,
lege von bdicfer IMaffe allyeit einen CHloffel voll auf das Blech
und madhe den TLeig in der Grofe einer untern Kaffeefchale
mit den Liffel auseinander; die PMaffe muf aber fo dinn aus-
geftrichen werden als ein Jludelplas und o wird auch mit
der ubrigen verfalhren , fo viel man auf bdas BDled) Obrins
gen fann.

| 2Wenn das gange BDledh mic den Hippen belege ift, fo
ftaube fie mit fein gefiebten Zucker und feke fie in einen niche
gar ju beigen Badofen, Wenn fie anfangen gelb zu werden,
fo nimm das *Bled) Dhevaus und widle fie mit Eleinen Hip-
penbolychen auf.
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