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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 32. Mandelkranzchen oder Glasmandeln
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: A2 32, Snandelkranicdhen oder Slagmandeln.

Gich in cine Schiffel 1 Plund fein geftofenen Sudfer
umbd  fdhlage dag Weifie von 3 Cier nicht gany dagu, rubre
aen Ruefer vecht dicf und faumig, (hueide dann nicht gar V%
Pfund abgezogener Mandeln veche fein sufammen, gieb fte ju
oem gertbrien Juder und madhe die ganje Maffe wobl un-
teveinander.  Oann lege Papier auf das Bacdbled) und auf
bas Papier Oblaten, formive Eleine Manbdelfranzchen in Dev
Grofie eines Laubthalers und backe fie bei gelindem Seuer,

[ damit fie fcdydn gelb werden, aber ja feine braune {[arbe Dbe-

.‘ commen. 2Wenn foldhe qebaden find, fo (45t man fte efwas
talt werden fonft jerbrechen fte. Darauf nimme man fie von
den Oblaten berab und fullet Weid)fel und Sobannisbeeren
hinein.
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N¢ 33. Gpanifche Winde.

Sdlaqe das Weife von 6 Cier 3u {tarfen Sdynee, mifde
nach und nady 6 Cgloffel voll fem qefiebten Jucfer unter den-
felben, auch fann man efwas Unis beifesens lege ‘Paprer auf
oin Backblech und auf daffelbe Oblaten, dreffive allegeit mic o
einem ERloffel erwas von Ddiefer Maffe fchon langlich auf die i -
Obfaten und fo verfabre bis bdie ganje Maffe su Ende ift;
dann  {taube oben davauf Ruder, fese fe in einen warmen
Backofen und laf fie 8 oder 4 Stunden davin {teben, Daf
e nur frocten werden, abev nicht bacfen. Man muf jedod)
Obacht qeben, daf fie {dhon weif Dleiben; nimm fie aus Den
Bactofen, (afi fie falt werden und nimm die Oblaten hernach

bavon ab.
N® 34, fuwfenteg.

Ghieb v 14 Dfund fein geftofenen Qucfer 14 Pfund fet-
nes Mebl, 12 Loth Dutter, 14 Pfund fein qeftofener und
geriebener Manbdeln, welde mit dem Dotter von 3 Eier fein
gevieben fein muffen, und eine auf Rucer abgeriebene Jitrone.
Man fann  ibn audh einen anderen Gefdymad qeben. nad
Belieben.

Shlage dann den Dotfer von 3 Cier ju dev Maffe und
arbeite den Teig wobl, damit er vedht fein werde; dann made
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