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madye die gange Maffe wohl untereinander, lege ein Papier
auf das Dackblech und auf das Papier Oblaten.  Mache fletne
runde Kugelchen aus der Maffe in der Grofe cines 12 K'reu-
secftucfes, lag fte in einen nicht gar ju beifen *Badofen langs
fam ausbacfen, nimm bdas Bled) aus dem Ofen, und wenn
fie fale find, fo brich fie von den Oblaten ab.
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N2 37. Afchaffenburger Tovtdyen.

Neib 6 Ritvonen auf den Reibeifen jufommen, fdneide =
vas Qufammengericbene nochmal damit es vedht fein werde, |
und vibre es in ein veines Oefdyive mit 6 Chloffel woll zer-
qangener *Dutter und dem Dotter von 8 Cier wobl untereinans
der: Bernach treib einen Dutterteig aus in Dder Dicdfe eines
Mefferriicfens, lege den Dutterteig in tleine Sormchen, {dyneide
ben Teig neben herum ab, gieR in jedes Formchen einen €g-
(6ffel voll von Den Zitronen, 1, Stunde vor Ddem Anrichten
fefie Die Dackerei in einen nicht gar zu betpen sBadofen und
laff fie langfam baden. 2Wud es Seit sum  Anvichten, {o
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ftirye fie aus den Formden.

N2 38. Waffelfudyen.

Ribhre 4 Plund Dutter ju Schaum, Ddazu nach und |

nach 5 Cier, 2 qute Cgloffel voll Hefen, ein wenig Ruier |
und Rimmet, V4 Pfund Mebhl und ein wenig Sals, rubre |
diefe Maffe mit warmer Mild) fo dunn wie Eierfuchenteiq,
fege fie an einen warmen Ort, laff fie geben, mache das AWaf-
feleifen bei, Deftreiche es mit einem Pinfel mit jerflofjener
Butter und fulle mit einen LOffel fo viel als nothig bhinein.
MWenn fie auf einer Seite gebacfen find, fo drehe das Cifen
herum, damit fie auf der andern ebenfalls ausbacfen ; Deftreue
fie mit geftofenen Jucer und immet und gieb fie warm uv
Zafel, fonft werden fie zabe.

N2 39, Qimmet-Waffeln.

fnete 1 Pfund feines Mebl, }{;i‘}lfunb ;'?E’}utfcr s _‘_J;‘*f.
geftofenen Jucker und 14 Yorh gejtopenen Aimmet 3u einen
Teiq, madye Stide in der Grofe des Waffeleifens daraus,
und das Cifen auf beiden Seiten Deif; Deftreid)e es hernad)
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