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N®= 8. Cime Krebspanadefuppe Cauf cinen Fafttaq).

Nimm 2 L Pfund Srbfen, lies und waflde fie fauber,
und febe fie in einen Hafen, weldher 5 Maf faffer, an’s Seuer;
wirf ein Yorbeerblatt davein, und [af jte langfam fochen, Dis
fle weich find.  Dann werden 24 Ffleine oder 12 qrofie Krebfe
in Ealywaffer abgefotten , ausqebrochen, bdie Sdhweiflein unbd
Sdheeren gepuhit und die Schalen in einen Morfer sufammen ge-
toffen mit 3 Pfund Butter. Alsdann (it man die jufammenge-
ftofenen K'vebfe in einem Kaftvol oder Tiegel auf dem Feuer lang-
fam fodyen, treibe fie durd) ein Haarfied oder durch ein Tuch. [n
diele rothe Krebsbutter thue eben fo von 3 Mundfemmeln geriebes
nes Brod (wie obengefagt worden) laff es eine Minute riften,
davauf mit 2 Maf Crbfenbribe aufgefiller, ! Stunbde lang
fochen, Ddann wied tie Suppe binldnalich gefalzen, und ein
wenig YNusfatennufy darein gerieben, eben auch ver Dotter
von 8 Cpern jum Laiffon genommen, endlich) die Krebsfchweife
und Scheeren theils die Eleinen qang, tie grofern abev jerfchnits
ten Dazu gethan. &ind es 24 Perfonen, o wird nochmal fo-
viel Daju qenommen.
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IN= 9., Blaunfe Krvebsfuppe Cauf herefdyaftlichye Avt).

Iimm 1 altes Hubn fauber abgebrithet, fofore 3 Pfund
Rindfleifch, 3 Dfund Hammelfleifd) ; diefes alles wird fauber
ausgemwafchen, in einem Hafen, welder 8 bis 9 Mai balt,
mit frifchem 2Waffer jugefest, und unter dem Kochen vein ab-
gefaume,  Alsdbann thut man 2 ganye Bwiebeln, eine weifie
und eine gelbe “Ribe, eine Petevfiliewuryel, 6 ganze DNdgelein
und 12 weife Pfeffertorner darein.  Diefe €uppe (3G man
langfam Focdyen. Alsdann nimm 1 L Pfund Kreebfe ficdefic ab,
wie fchon gemeldet worden, brich fie aus, und ffoff die Schale
mit  *Pfund Dutter fein in einem Morfer; fofort lege die
qeftofenen Kvebfe in einen Topf, gief von Dder angefekeen
Douillon davauf, foviel als 3 Maff, und laf es langfam ver-
fodhen etwa 3 Stunde, (dhlage fie durch ein Tucdh, fdhneide
weife Mundfemmel in 24 — 28 Selikdyen in die Lange, und
bacfe fie ein mwenig in beifem Sdymaly bevaus, lege fie in
einen Jlapf, und ridyte die Suppe, wenn es Ieit ift, darvauf
an, und {alze fie binlanglich.
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Dicje frebejuppe Faun aud) mit der ordinairen Fleifchbrithe auf
dic namlidhe Mre gemadhr werden.
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