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foldye auch im Sdymal;, leqe fie in den Suppennapf, rvicte

bie Suppe daruber an, uud veitbe, ebe felbiae auf den Tifd
Pt r r g

geaeben wird, ein wenig MMusfatennuf davauf,

N2 26. 2Burielnfuppe (auf einen Fafttag)

€38 mwerden eine gelbe ube, eine *Pecerfilterouryel , eine
Selleriewvurjel fammt efwas Porvee, aud) etwas Sdnittlaud)
fauber gepufit, gemwafden, und mit dem Schnittmeffer febr
fein jufamnten gefchnitten. Dann laf 6 Yoth frifche Dutter
vergeben , wirf die gefchnittenen Wurgeln binein, und vofte fie
ein wenig; darauf fchutte 2 Maf Cebfenbrithe dazu, laff es L
Stunde fochen, falze diefe Suppe binlanglich , ffreue aud) ein
wenig DMMusfatenblice darein, dann {dneide von 2 Eleinen Sem-
meln langlide Sdhnitten, etwa 18 Stucd, bade fie ebenfalls
aug dem Sdymaly, lege fte in das Suppengefaff, und gief die
Suppe daruber,
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N2 27, Durdygetricbene Limfenfuppe.
Lieg 1 4 Pfund Linfen, und wafdye fie fauber; lag fre in

einem 3 magigen Hafen fochen, lege ein Lorberblate, eine fleine
Qwicbeln, eine Peterfilievuryel, aud) ein wenig Knoblaud) und
ein reniq fogenanntes Hubndyensfraut dazu; wenn die Linfen
recht weich {ind, fo nimm 4 Loth ©dymaly in eine Pfanne;
wenn es beif ift, vifte 2 grofe Kochloffel voll Mebl ein wenig
dunfelgelhb hinein, fo daf es einer braunen Syt (Jus) gleich
fiebt, fdhutte es in die Linfen, rubre es aber wobl ab, damit es
nicht Knotenartig werde, falye fie vollends, {tofie 6 Jtagelein,
und rirf fie dagu binein, Dann treibe Ddeine Suppe durch ein
Haarfieb ober Seiber, gie fie in Eilwn_?.m:fﬂ und lege nod
ein wenig gefchnictene Peterfilic hineiny fchneide ein Semmels
chen Elein und wicfelartig, bade foldyes Brod in 8 Xoth Schmals,
lege es in die ©Suppenfchiffel, und ridyte die durdgetriebene
Suppe darauf an, — Wenn man aber diefe Yinfenfuppe niche
durdygetrieben haben will, fo fann man es auch, aber Dann
bleibt das Brod Dhinweg.

N2 28, Sdymwarge Drodfuppe. (auf einen Fafttag).

Sepe 2 Map Crbfenbrihe oder aud) Waffer jum Feuer,
{hneide ecine Sellerieroursel , eine ‘J)ftu._zrulmmn.ﬁe[, auch etwas
Porree fo, wie man die Judeln {dhneidet, wafche foldyes alles
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