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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Bamberg, 1861

No 40. Krautersuppe (im Frahjahr zu machen)
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N? 39, DBraune Suppe (auf gut burgerliche
Art 3u machen).

Lheile 2 Pfund Rindfleifch in dinne Stiicfe, (dhneide
ein paar Zwiebeln in grofe Seucbe, lege fie in einen Tiegel oder
Kaftrol, und das §leifd) davauf, gieb ein paar Peterfiltenrour:
seln, oder etwas Kvaut, 2 Paftinatewurieln, wenn du fie baft,
Sellerie, Porree und eine gelbe NRibe daju, qief einen Schipf:
loffel voll fette [lefcdhfuppe darauf, febe es Hernach auf eine
geringe Gluth , und laff es gelinde angichen, bis ¢s unten eine
braune Jarbe befdmmt wie ein ftarfes Vier; dann fulle ¢3 mit
2 4 Map Fleifd)fuppe auf, und (af es gany qemady fieden, bis
bas Fleifd) ved)ye ausgeforten, und die Suppe bis auf 2 Maf
eingefocht tft 5 bernad) feibe fie durch ein Haarfied, und nimm
bavon jur Suppe. Hat man aber, wie e in der Folge noch
gelebre werden wird, von diefer braunen Suppe su einem Eins
gemadhten oder Gemifie nothwendig, fo muf man es mit meb-
verer Ouppe anfangs gleid) anfillen, und etwas mebr Fleifdh
oder Knodyen dajunehmen,

AF 40, Keauteefuppe (im Fribiabr ju madyen).

Yege eine Handvoll Sauverampfer wie auch Koérbelfraut ab:
gepflicket in frifdhes Waffer, wafdye es fauber, begief ¢8 mit
einem Schopfloffel voll gueer Fleifdhfuppe, weldhe ein weniq Sect ift,
und fiveue etwas Saly daran. Laf es auf einer Gluth gelinde
Iﬂﬂbeﬂn, bitj Die K'vauter gany eingefotten find, Hernad) lege fte
i einen .jDaan, tulle ibn mic Fleifd)yfuppe balb an, und Ddie
Halfte mit brauner Suppe: lafs fie Dernach gany fangfam bei
bem Seuer fieden, babe 24 bis 26 Semmel{chnitten fchon aelb,
und lege fie in die Suppenf{diffel. It ez Reit sum Anricheen,
fo reibe ein wenig Musfatennuf davan, qief die Suppe darus-
ber, und fofte fie, ob ibr nicht etwas am Eﬂ[i abgebt,

N2 41. Cuppe auf cine andere rt.

Sdyneide eine qute Handvoll Eauerampfer und Kérbel-
fraut, nachdem felbe fauber gepust und gqemafchen find, fein
g,}tfnmlnrn in einen Fiegel mit 4 Loth Butter, lafz es Dunften,
fulle e8 Dbernach mic Fleifd). wie aud) brauner Suppe an, wenn
bu willft; Taf fie bernach gelinbe fieden, fdylage Den Dotter
DO 6 (:f;:_}s:rn inq ein Gefdyiry, vidhte Die qebabhten Semmelfchnitten
n Die Suppenfdyiiffel, gief ein wenig Fleifchfuppe dariiber, telle
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