Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

IV. Verschiedenes Gefrorenes

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

o
—— - e T S R - T Y R e e
oo - il .-I_“-‘_'-I.—'I'I-F_‘-:l._-u:l::h'-.ll = _r Sl hi.‘.‘._'—.l.l-l - IR P ", o

fchalen oder von etlichen Tropfen Bergamottendhl, ober von
sufammengeftofenen Gerwiiry gegeben werde.

WMan fann aud), wenn bdiefe VDackereien gebaden find,
Diefelben nach “Belieben mit den in diefem Duc) befchriebenen
Glafuren ubersieben und lte. mit unterfchiedlichem t%rrm&urfcr
oder mit fein gefdhnittenen Piftazien bLeftreuen.

V= 47,  Aufgelaufenes von Piftazien.

DVerfabre mit Piftagien wie mit IMandeln, fo wie bei
pen Mufgelaufenen von Mandeln N2 46 It gefagt morden,

V. Berydhiedenes Gefrornes,
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Perfonen.

Pube eine ftarfe Hand woll frifche fchone Oragenblithe
fauber, flofie fie im Moefer mit einer halben Kaffefchale fri
fchen 2Waffer wobl fein, thue bdie jufammengeftofiene Orange:
bluthe in cine ivdene Schiffel und gicf 2 obere Kaffefchalen
voll fiedendes Aepfelwaffer bdaritber, d. b. fchneide 8 big 10
Borsdborfer Aepfel, mwelche die beften dagu find, in Ffleine
Stiucfe jufammen, oder in Crmanglung dever, auch anbdere
Aepfel und gieg 6 bis 7 Sdyalen Waffer Davuber, [aff fie
bavin gany weid) fochen, fo daf etwa nodh 4 Schalen Aepfel:
waffer ubrig bleiben; driicPe den Saft von 10 faftigen Sitro-
nen: davan, gteb noch 2 Schalen von diefem Aepfelmwaffer das
su, foche 34 Phund Buder su fleinem Saden, verfufe bdas
Ovefrorne nad) Belieben damit, dann [(af die gange DNaffe
durc) ein feines Haawfiedb laufen und bHernad gefrieren.

|
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1 N= 1. Gefrorneg von Oragenblithe, fiir 12
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Anmerfung. TWenn man Ffeine frifdye Oragenbluthe
bat, fo fann man geroffete nebmen und bamit verfabren, wie
bei der frifdhen gefcheben mug,

N2 2. Gefrorneg von bittren Pomeranioen.

NReib 3 bis 4 bictre Pomeranzen nebft der Sdyale von
ciner Ritvone anf dem Juder ab, drucde Dden &aft von Dden
Pomerangen nebft dem Saft von & Qitronen daran, dann 2
obere Kaffefchalen Aepfelwaffer und balb fo viel ftarfen 2Wein,
verfiufie es mit gelautertem Ruder und verfabre damit, wie
oben ift gefagt worden.

N2 3. Gefrornes von grinen bittren Pomceranjen.

Neib ausgewafdhene aber nod) gans grune eiwa 4 bis 5
Stuct bictere Pomeranzen auf Jucfer ab, drice den Caft von
biefen Otangen nebft dem Eaft von 8 faftigen 2itronen uno
3 ©dalen von Aepfelwaffer, riubre es wobl burcheinander,
pamit das Abgeviebene fich aufiofe; focdhe ecine ftarke Hand
voll €pinat -im Waffer gany weich, laf das AWafler davon
ablaufen und ftofie ibn im Morfer reche fein, paffive thn durch
ein feines ©ieb und thue einen Efloffel voll unter bie Pome-
ranzen, damit die IMaffe (hon griin wird, verfuge fie mit
gelautertem Jucer, (afp fie durch ein Haarfieb lauten und
gefrieren.

N2 4, Gcfrorned von bittern Pomerangen auf
eine andere 2Art.

Neib 5 bis 6 grime Pomerangen nebft der Schale von
einer balben Ritrone auf Jucter ab gief 14 Wap quren Bur-
qunderwein dariber, dride den Saft von den Pomeranzen
nebft tden Safe von 6 faftigen Jifronen davan, tibre €8 nwobl
herum, damit fich das Abgeriebene wobl auflofe; gieb 2 Ed)a-
fen Aepfelwaffer dazu, verfufe es mit gelautertem Aucler, lap
s durchlaufen und gefricven.

N2 5, GSefrornes von  Apfeljinen.

Reib 4 - zeitige faftige Apfelfinen (gewobnlicy Apleftnen)
auf Suder famme einer halben Scyale von ciner Jitvene ab,
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briude den Saft von fed)s Ritronen daran und giedb 2 oder 3
Schalen Aepfelwaffer und eine Sdyale ftarfen Wein daju.
Rubre es febr, dag fid) das Abgeriebene wobl aufidfe; ver:
fufe es mit gelautertem Zucfer, [af es durd) ein Haarfied
laufen und gefrieren.

g. SWenn die Apfelfinen feinen Safe haben
follten, fo nimm 2 oder 3 Rirronen mebr.

Anmerfung

N2 6. Gcfrornes von Jitronen.

NReib 3 Ritronen auf Ruder ab, driuce den Saft von
Diefen und nod) 7 andern dazu, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer
Daran, verfufe es mit_ gelautertem Sucfer und wverfalbre wie
oben mit dem ‘*Pomerangengefrornen.

N2 7. ZFitronengefrornes auf eine andere Art,

Sdyale 3 Sitronen ab, fdyneide es in fleine Sreiicke, driicke
den Saft von 8 Jitronen davan, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer
Dagu und verfabre wie mit dem Lorbhergehenden.

N2 8., Befrornes von Cedra.

NReib die gelbe Sdyale von einer fouftqrofen oder von 2
Fleinen Qedra auf Jucker ab, dricce den Saft von 10 Ritros
nen daran, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer und eine Schale ftars
fen 2Wein dagu, verfige es mit gelautertem Jucder und vers
fabre wie mit dem Vorbergehenden.

Anmervfung, Man fullet diefes Gefrorne, wie audh
das von Apfelfinen, Dittren Pomevangen und Jitvonen fatt in
Gefrievfdhalchen oder Glafer in die namlidhen Frichee, wovon
Das Gefrorne gemacht worden ift, 3. BD. man nimme Apfel:
finen, {chneidet bei dem Stiel ein Steickchen von bder Grofe
eines  Imwangigers heraus, madyet den Saft nebft dbem Kern
mit einen Theeldffelchen vorfichtig heraus, damit man fein Loch
Dineinftiche; wafdyee fie mie frifchem Waffer rein aus, furzet
jte. um, Damit das Waffer ablaufe, ftedt einen Bweiq von
Apfelfinen und ein paar *Blatcter in' das abgefchnittene Seiict-
chen ftate des Creiels, fullet das Gefrorne binein and fervivet
¢s bernad.
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V29, Wiolengefrornes.

Qu o viel als 4 obere Kaffefdalen Biolenfaft drude
ten ‘Saft von 8 Ritvonen, dann gich I obere” Kaffefchalen
von bden aefochten Aepfelwaffer daju, verflifie es mit gelaus
cevtem Quefer und verfabre damit, wie fdhon ift aefagt roors
ven; willft du aber den Gefdymact von. den ‘Violen ftavfer
haben, fo Eannft du nod) eine Meflerfpise voll fein geftopene
Riolenwuriel mehr oder weniger nad Belieben darunter thuns
fonach wenn du die Farbe etwas hober haben willft, fo weidye
4 bis 5 Stichen Ladfmus in eine balbe Kaffelchale AWafjer
ein und gieb dann etwas von Ddiefem bellen aufgeloften Lad-
mus oaju.

N2 10, Gcfrornes von Fobannigbeeren,

Dride 2 Maf  ausgeyeitigter  Jobannisbeeren in einer
Sdhiffel wobl yufammen, treib {te surdy ein Haarfieb, ju dies
fem dcrlcte den Eaft von 6 fafrigen Bitronen und gieb auch
s OMaf Durgunder- oder gurel weifen 2Wein Ddaran.  Yege
oin tleines Stuctchen qanzen Simmet nebft einer balben Sdale
pon einer Ritrone daju, verfupe es mit dimnn qeldutertem Puf:
fer, (afg e¢s noch einmal purch ein Haarfied laufen und ges

frieven.

N 11, Erdbeerengefrorncs.

Mit 2 Map Erdbeeren verfahre eben fo mie mit den
Sobannisbeeren. Doch ift ju bemerfen, daff man ju dem

Erdbeerengefrornen, um den ®efchmact zu erhiben, ein wenig
mebr Bimmet geben darf, als ju den Sobannigbeeven,

N2 12, Gefrornes von Weidyfeln.
Qupfe 300 Weidhfeln (die fauven find die beften dagu)

von bden Stielen, ftofe fie- im Mbrfer famme den  Kernen
wobl jufammen, fdutte dann  ewne obere SRaffefchale rothen
ober weiffen Wein davan, aud) gieb ein Stidchen F[immet
cines Balben Fingers lang nebft 6 bis 8 Genurgnagelein dagu,
Driicbe den. Saft von 6 IJicronen daran und laf €8 einige
Weile ftehens paffive Dernad) die gange Maffe durch ein Haars

fieb, verfufe fie mit gelqutertem Qudfer -und laf fie Hernad)

gefrieren.
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N 13, Gefrornes von Aprifofen.

Schneide 24 wobl reife Aprifofen vonetmander, thue die
Rerne heraus, veib bdag DMarvf von den Aprifofen durch ecin
Daarfied und drade ven Saft von 6 Jitvonen dagu nebft einer
obern Kaffefdhale voll quten 2Wein, man fann auch {tatt Des
Jitronenfaftes den von Apfelfinen davan dricen; verfifie es
mit gelaurertem Zuder, ftoffe im Mdirfer ein PFotchen bittrer
Manveln mie Waffer fein jufammen, vibre diefe Miandeln
[l mit ein paar Cgloffel voll Waffer an, dricfe von diefem Ans
ol gerubreen durd) ein Tudy etwas davan und verfofte es: follce
der Oefdymad noch nidye mertbar fein, fo gieb nad) Belicben
nod) ein wenig dajzu.

N 14, Gefrorneg von frifdhyen SRofen.

& | &fpﬁ: 3 ftavfe _?;‘ifll:lbi: voll Rofenblatrer ab, thue fie in
}:1 eine fteinerne oder Gefrierbudyfe, gief ungefibr 4 Maf ge:
- tautercen Zucker fiedend dariber und laf fie tber Nadhe frebhen.

Den andern Tag gieb 3 obere Kaffefchalen gefodites Wepfel-

wafjer bei daju, drice die Blacter durch ein fauberes Tud)

in eine irdene Schuffel, odricte den Safc von 8 faftigen -
tronen Davan, verfufie es mit noch mebr geldutertem ISucker,
foche ein paar Stiddhen Tournefol in emwas Aepfelwaffer und
gie von diefem gefochten Tournefol ecwas daran, Daf} es eine
vofenvothe [arbe befomme; follie der Gefdhmad von Nofen
nod) nidht ftarf genug fen, fo' fann man nod) ein wenigq

:%Qﬂﬂnnw]*cr Dagu thun. LUebrigens verfabre, wie fdhon ift

gelagt mworden.
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N= 10, Gefrornes von Nelfen oder BVlunen:
tagelein.

Rupfe eben foviel Melfens wie Rofenblatter ab, * (die mit
Dem  ftarfften Gerud) und die einfachften find die beften);
tibriqgens verfabre damit wie mit dem Rofengefrornen.  Sollte
dir der Gefdymad von den Melfen nicht ftarf genuq fein, fo
gieb nod) etliche Gewurgnagelein dazu, laf fie in der Maffe
angichen und verfofte es ofters; wenn der Gefchmad? div ftark
genug ift, fo laf es durd) ein Haarficb laufen und verfabre
wie mit dem Borhergehenden. L&
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N 16. Gefrorneg von 2Birnen.

Sdyale 40 bis HO fleine Mustatellerbirnen, nimm die
Kerne beraus, foche fie mit wenigem Waffer . weich, treib fie
nachber durdy ein Haarfieb und gieb 3u diefem DMarf 2 Sdyas-
{en voll von diefem Waffer worin die Dirnen gefod)t haben;
fchneibe 1/ von einer Jitvonenfchale bdarein , druce den Saft
won 6 Ritronen daran nebft einer obern Kaffefchale voll gquten
Mein und verfufe die Maffe mit gelautertem [ucfer. AWenn
man den Gefchmacd erboben will, fo fann man e¢in wenig
Dollerbluthe mic diefem BDirnwaffer tiberbruben, und mwenn der
Holler etwas angesogen hat, etliche Theeldffel voll Ddaruns
ter thun.

§ i

N2 17, @efrornes von Birnen auf cine andere
2rt.

Sdhale 18 bis 20 jeitige Jfenbarte und rveib fie auf den
NReibeifen in eine irdene Schuffel bis auf dem Kern ab, gieb
cine obere Kaffefchaale veche queen alten Wein bdavan nebft
ben Saft von 8 Jitronen, treib die gange Maffe wohl durd)
ein Daarfied, verfufe ¢s mit gelautertem Jucer und verfahre
bamit wie {chon gefagt worden ift.

N 18, Maulbecrengefrornes.

Mit den Maulbeeren verfabre wie mic den Crd= und
DNimbeeren.

V2 19, Gefrornes von Mclonen.

Sdhneide eine reife und wobl fdymadhafte Delone in 8
big 10 [(angliche Stife, gieb den Saft davon welden die
Melone inwendiq bat in eine Schuffel, und veib das rveife
Sleifch bis an die barte Sdhales ebenfalls Ddazu, gief eine
obere Kaffefchale quten ftarfen 2Wein daran, {dhlage dieje gange
Maffe durch ein Haarfieb in eine andere Sdufjel, gieb ein
Stictchen in fleine Theile sufammengebrochenen F[immet daju
nebft 6 bis 8 Gewirsnigelein und dricde den Saft von O
Qirvonen daran. Laf dies Gewliry ein wenig anjieben, vers
ffifie es mit geldutertem Suder, treib die gange IMaffe nodl)s
mals durch ein Daarfieb und [laff fie gefrieven.

e T S ._._r - -q#-- e ,'.I#’*r R L g e 1 f-::-.:r_‘.:rl-l_' _.7'. —.I‘_.'-I-* o
e . By e SR T — Py TEar i e T Wil ™ R - : F ; i . =il il [ r Sl g, il E
- 2 LT e e Mk et W R A 2y R A A W I:'ﬁ-i—*‘.-’,‘"?i'il-?/

BADISCHE -
LANDESBIBLIOTHEK =
Baden-Wiirttemberg

BLB



V=200 Mcelonen 2 GSefrorned auf cine andere
I rf.

Lerfahre mit den Melonen wie oben ift gefaqt worden;
tretb den Eaft nebft dem Marf durch ein feines Daarfieb,
gieb 2 obere Kaffefdhalen Marasti Liqueur nebft einer oberen
Kaffefchale Aepfelwaffer und den Eaft von 4 Jitronen daju,
verfufge es mit gelautertem Jucker, [(af es durd) ein Haarjied
laufen und gefrieren.

JY= 21, Scfrornes von Dfivfichen.

ESdhyneide 18 bis 20 fchone, qufe und reife Pricfchinge
voneinander, freib das Marf durd) ein Haarfieb, dricke den
Safe von 8 Jitronen darvan, erhohe den Gefchmact mit fein
geftofgenen bitcren Miandeln oder Phrfchingfernen und verfabre
ubrigens, mwie bei dem Aprifofen Gefrornen (dyon ift gefagt
woroden.

JY= 22, Pfivfching - GSefrornes auf cine andere
e,

Jtimm eben o viel Prr{dyigen mwie oben, gieb zu dem
durchgetricbenen 9Mavf von den Pfirfchingen 2 obere Kaffes
(halen DMMarvasti nebft einer Schale voll Aepfelwaffer, driicte
ben Saft von 6 Zitronen Ddaran, verfuffe es mit geliutertem
Buder, lag es nody einmal duvd) ein Haarfieb laufen und
gefrieren.
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N 23, Gefrornes von unveifen FWeintraubern,

Aupfe von 6 bis 7 balbjeitigen Weintrauben (Muska-
teller jind die Deften daju) die Beeren ab und preffe fie durch
ein Ludy, gieb eine obere Kaffefchale Aepfelwaffer davan nebft
den Saft von 6 Jitronen,weiche einen Rl voll Summi-
tragant in einer Schale Waffer, und wenn fid) derfelbe auf:
geloft bat, fo drucfe ibn durch ein leinenes Tucdh) bdarvan, wie
auch den Oefchmad zu erboben, cinige Kaffeldffelchen voll
Hollerbluthwaffer,  weldyer  Doller zuvor in ciner Kaffefchale
mit ficdendem ‘AUepfelwaffer ubergebrubt wird; wverfife es mit
gelautertem Zucdfer und verfabre damit, wie {dhon ift ge:
fagt worden.
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Re 24. Vruftbeeren, Sefrornes.

Schticte tber eine qute Maf woblzeitiger Druftbeeren 4
obere KRaffefchalen voll fochendes Aepfelwaffer, febe fie in ein
Kafteol auf das Feuer und laffe fie weich fochen, treibe dDen
Saft nebft den Mart bernacdh) durd) ein Haarfiedb , drude von
8 Citronen den Saft bingu, verfufe ¢s mit gelauterten Zucer
und laffe es qefrieren.
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A2 25. Gefrornes von Hiften.

Die Hiften weldye man jum Gefrornen gebrauchen will
mitffen juvor voneinander gefchnitten und ausgefernt werden,
laffe foldhe einige Rage fteben, bdamit fie weich und marfige
merden.  Von 114 IMaf diefer Hiften treibe das IMart durd)
ein Haarfieb , ribre eine obere Kaffecfchale voll guten DBein
wie auch gwei obere Kaffeefchalen woll Aepfelwaffer darunter

driife den Saft von 8 Citronen daju, verju
terten Jucfer und laffe es gefrieven.
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Be es mit gelaus

Anmerfung., Man fann den Gefdymact ju erhoben
ein Seucfchen Jimmet eines balben Finges lang wie aud) die
Schale voun einer Citrone zu diefer Maffe geben und eine Weile
Davin angiehen lajjen.

Re 26, Gefrorneg von Auiften.

NReibe von 6 Duitten das Wollichte mit einem Tud) ab,
{chneide fie in fleing dunne Sticke, giefe 1 Maff Waffer dars
iber und laffe fie auf dem Feuer o lange fodyen bis Das
MMaffer auf zwei Drittheile eingefocht ift. Schutte fie in ein
Haarfieb, laffe das Wafler davon ablaufen, dructe an 4 obeve
Kaffefchalen voll von bdiefem abgelaufenen 2AWaffer nebit einer
oberen Kaffefchale quten Wein den Saft von 8 Citronen dars
an und verfuffe es mit gelautereen Fucler.

Anmerfung. Man fann um den Gefdymact von den
Quitten nody ftavfer su befommen das etwa ubrige Quittenwafs
fer u Dem Juder nehmen, die Quitten nod) einmal im 2Waf-
fer auffodhyen und Ddavinnen den Zucter {tatt anderen AWaffer

fochen [afjen.
19
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JV2 27, Ananas:Gefrornes.

Reib eine Ananas auf einem Neibeifen in eine irdene
Sduffel, qicg 3 Schalen Aepfelwaffer fochend darviber, drucke
ben Saft von 10 Iitronen davan, lag die DMafje einige Beit
fteben und angiehen, verfufe fte nachher mit gelautercem ZBufe
fer und [af fie durch ein Haarfied laufen und gefrieven.
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i N2 28. 9nanasgefrorined auf eine andere Art.

NReib ein Ananas wie oben in eine irdene Sdyufjel, {dyurte
eine obete Kaffefdyale fochendes Aepfelwafler daruber, gieb
ben Saft von 8 Citronen davan und [af die IMaffe einige
MWeile gqefteben und angiehen. ied bernad) 3 bis 4 obeve
Kaffefchalen vecht wobl mouffirten Champagnermwein daju, vers
fufge es mift fochendem Rucfer, [a es durd) ein Haarfied laus
fen und gefrieren.

N2 29, Gefrornes von Punfd.

I Retb die Sdhale von 2 Ritronen nebft der Sdyale von
[]! 2 fugen Apfelfinen auf Juder ab, dride den Saft von 10
| ¥ Qitronien nebft bem Saft ver zwei Apfelfinen davan , gich
vier Shalen qefochtes AUepfelwaffer Ddaju, verfifie es mit
aelqutertem Jucfer und vubhre es wobl herum, damit fid) das
Abgevicbene aufldft, Laf die gange Maffe durd) ein DHaarfieb
[aufen, qieb fo viel Arvac daju, dap derfelbe wobl vor{dymede
und lag es gefrieven.
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Anmerfung. Sollteft du feine Apfelfinen bhaben, fo
tannft du mech ecine Ritvone auf Jucfer abreiben und den Saft
pon 10 Rtcronen nebmen.

I | I. q.tF I _‘ r. : o =
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N2 30. Gefrorneg a la mille Fleur.

—— e m—

Sdhneide die Schale von einer Ritrone nebft der Sdyale
von einer Apfelfine ober bittern Pommerange in fleine Seucls
chen in ein irdenes Gefaf, gieb eine hHalbe DHand voll in Zufs
fer qerdftete Ovangebluthe dazu, einen Cloffel voll Holders
blichaffer, ein paar Pris Anis nebff einem *Pfotchen ein
wenig im Morfer jerviebenen Koriander, ein Studden in
fleine Theile qebrochenen R[immets nebft 6 Dbis 8§ Jlagelein
und etwa cine gliedbgrof in Stude gefdinittene Vanille, gieh .
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iber alle diefe Ingrediengien 3 obere Kaffefdhalen wvoll fiedens
bes Uepfelmwaffer und laff die gange IMaffe einige Seit {tehen
und angichen. Drude bernach den Saft von 10 Fitronen
daran, verfufie es mit gelautertem Jucfer, und laf es durd)
ein Haarfieb laufen und gefrieven.
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N2 31. Gefrorneg von Bergamotfe.

Neib eine wobl jeitige Bergamotte auf Jucer ab, fdyabe B
bas Abgeriebe vom Juder herab, lege es bei Seite, drude =
ben Saft von 10 Zitvonen in ein irdenes Gefchiry, gieb I
Kaffefchalen Uepfelwaffer nebft ciner Schale *Durgundermwein
baju, verfufe es mit gelautercem Juder, dann gieb won ab:
gerichencr Vergamotte darunter und laf tas ?[bgcrlﬁu:[n:nc auf=
[0fen; verfofte es, ob Der Gefchmad von Dder *Dergamotte
vorriechet. OMan darf aud) nicht ju viel von dem Abgerie-
benen bdarunter thun, fonft wird es mwiderwartig; [af es ends
lich durcd) ein Daartud) laufen und gefrieven.

Ne 32, Gefrornes von Marastt oder andern
Liqueurs, unter allen Jeanen.

Diefe werden eben fo gemadht gleichwie fchon it gefage
worden, dod) ift su bemerfen, daff fein Abgeriebenes von 3Ji-
tronen nodh Apfelfinen daju fommte, fondern Dblof Der Saft
pon bden Ritronen und Aepfelwaffer genommen wird; ubrigens
verfabre wie gefagt mworden ift.

MWas die Gefrornen von Jrucheen Defrifft, die man im
OBinter machen will wo es Ffeine veife Jruchte giebf, {o nimme
man §. B. ju den Gefrornen von Jobhannisbeeren, Himbeeren,
Qeichfeln 4 bis 5 obere Kaffefchalen voll von oben benanns
ten Saften und verfabre damit,- wie bei diefen Gefrornen mit
feifchen veifen Jriichten ift gefagt worden, eben fo aud) mis
den Marmeladen von Aprifofen, Diftenmart wc.; doch muf

man ein paar Jitronen mebr nehmen.
WoF

N2 33. Gefrornes von NRabm.

Crftens ift ju bemerfen, daf ju den NRahmgefrornen der

befte Mahm genommen werden muf, denn je beffer und fetter

* per Rabm ift, defto zavter und beffer werden bw*[!}cfmrncn.
10
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Sollte man obhne beften Rabhm tm Notbfalle Gefrornes macdhen
wollen fo mufl man mebr Kabm nebmen und denfelben ein-
fochen lafjen.

Jweitens muf der ARabm worher abgefotten und toteder
falt werden, aud) fann man Odrittens oOritthalb Daf Rabm
i ben Tag guvor abfieden, den andern TLag das Obere von an-
derthalb Dia hevabnehmen und ju den Gefrornen gebrauchen.
Qu anderthald Maf NRabm fcblage dag Gelbe von 18- Eiern
in ein Kaftvol, vubre den Habm nadh und nacdh) darunter,
i verfufe 1bn mit gefofenen Suder und verfabre ubrigens mwie
fevner wird gefagt werben.

| § RS
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Re 34, Gefrornes von Vanille.

Sdlaqe von 18 Eiern das Gelbe in ein Kaftvol, rubre
nach und nach anderthall DNaf Mabm davunter, {tofe eine
fleine Stange Wanille mit ctwas Jucer fein jufammen und
aieb es Dagu, ribre aber die gange Maffe auf einen nidht gar
su gaben Windofen mit dem Kochloffel beftandig bherum.
MWenn der Rabhm mit dem Ciergeld anfangt recht beiff 3u
werden fo nimm es vom Feuer ab, und vibre die Maffe ein
§ paar IMinuten vamit es {id) wobl verraudhe, und bdie nod
= wafferiaen DOunfte durd) den Nauc) vergehen.  Seke ¢es her-
=1 (e nach mwiedber auf den AWindofen und rubre es fo lange fore
R bis die Maffe ju fochen anfangen will.  Giege es fogleich in
ein Dazu geftelltes Haarfied unter weldyes eine Sdyuffel gefest
wicd, treibe die ganze YMaffe durd) ein Haavfieb, laffe fie falt
werden, fulle fie nachher in eine Gefriecbud)fe und laffe fie
gefrieren.
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A2 35. Gefrornes von Wautlle mit gefchlagenen
Eteifs.

Sdlage von 15 bis 16 Eiern das AWeiffe ju {tarfen
Schnee, wenn er vedhe fteif ift {dlage nach und nad) andert-
balb DNag Habm davunter, giedb die Maffe in ein Kaftrol die
fein mit Jucer geftogene LVanille dazu, verfufe fie mit geftofe-
nen ucter, fese die DMafle auf den Windofen, ribre obder
tchlage {te Dbejtandig fort bis diefelbe anfangt in die Hobe zu
fteigen um fochen ju wollen, giefie fie fogleidh in ein dabeifte:
bendes Haarfieb und verfabre wie oben gefagt wurde.
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Anmerfung. Mebreve geben femmen qeftofienen Ruder
su den Gefrornen fondern verfiifen Ddie Rahmgefrornen wenn
fie gefocht find mit ju Jaden gelduterren Jucker, weldyes zwar
auch niche ju vermerfen 'iff denn diefes qiebt mebr aus. Dwe
Gefrornen werden aber durc) den aeldutevten Rudker nidhe fo
fett und jart als wie die ofne gelauterten Juder befonders
wenn fie wobl gefroven und gut abgefchlagen find.
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N 36.  Gefrornes von gefchlagenen Rahm mit
Asantlle.

Rerfiife anderthalb Maf recht ‘quten fufen NRabm mit
aeftofenen Sucfer und ffoffe 4 Yorb Vanille mit efwas Jucker
vecht fein, ficbe diefe geftofene Banille durc) ecin Haarfieb und
gieh fie darunter; fchlage Ddiefen Rahm mit dem Schlagbefen
i Schaum ,  thue Ddiefen Sdaum mit cinem Sdyaumlifiel
auf ein Haarfieb unter welches cine Schuffel gefest wiro, da-
mit dber aberopfende NRabm  Dineinfallt und wieder qefchlagen
werden fann.

Sdhlage dann fo fange bis der NRabm faft ganilich 3n
Sdhnee wird, rubre den abgefdlagenen Sdynee auf dem Siebe
Sfters untereinander bis nichts nebr abtropft, fulle fodann Dies
fen  qefchlagener NRabm in blecherne runde oder vicrecCigte
Kaften oder Jucterbutformen und verfabre damic wie fchon ge-
fagt wurde.

3
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R 37. Gcfrornes von [dwarjen 2Hrod mit
Rahm.
Sdhlage das Gelbe von 18 Ciern in ein Jﬁnﬁm[, qieb 1

1, Map NRabm Ddazu wie bei ten Wanillgefrornen gefagt
wurde , fchneide 8 Loth fdhwarye Brodrinde in fleine Stucte,
babe fie fchon braun, qieh fie unter den Habm mic den Crern
und laffe fie einige Reit weichen, Neibe die Schale von einer
Citrone auf Rucker ab und qied es auch dazu, du fannft auch
die abgeriebene Sdyale von einer Dbitteren Pomeranze (wenn
ou eine baft), auch efwas geffoffenen Jimmet, Jtageletn und
Karbomomen dody niche zu viel dayu geben damir Das Drod
noch ‘immer etwas vorfdhmeefe.  Mibre es” auf dem Setrer und
verfahre wie bei den Vanillgefrornen gefagt wurve,
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N2 38, Gcefrornes von IMaraski.

Sdloge das Weifie von 18 Cier u ftarfem Schnee,
aieb 1 14 Mag Rabm darunter, verfuffe es mit qeftofenem
Aucfer und verfabre damit, wie J¥V2 36 ift qefagt worden,
Au der erfalteten DMaffe rvubre 1 14 obere Kaffefchalen voll
Marasft oder etrwvas mebr oder weniger, nadydem du es ftavf
oder [eicht von diefem Gefchmad baben willjt.

N2 39, Gcefrornes von Rabm mit Oranges
2luthe.

Sdlage von 18 Tier das Gelbe in ein Kaftrol, ribre
den Rabm darunter, giehb ein paar Hand voll gerdftete Oras
genbliiche Dinein, verfufe es und verfabre tbrigens wie bei
dbem NRabmgefrornen von BVanille gefagt worden ift,

Anmerfung, Man fann aud) die Oragenblitehe mit
Sdinee machen, wie fchon gefagt worden ift. In Crmang-
lung Der geroffeten ragenblithen, fann man Sommergjeit
frifche nebmen, aber nuvr eine halbe Hand voll und fie mic fie
dendem AHabm uberbrithen und fo den Gefdymad heraussiehen
laffen. Winterszeit aber gieb Orvagenbliuthwaffer nach und
nach fo viel darunter, bis das Gefrorne nach Belicben bdiv
ftarf genug vorfommte.

N2 40, Rabmgefrornes von bittern Pomeransen.

JHeib 2 Dbittere grofe Pomerangen oder 3 Eleinere nebit
ber Schale von einer balben Ritrone auf Sucfer ab, thue dies
{es AUbgeriebene hinein, wenn du den Mabm unter den Dotter
ober Das 2Weife gerubre haft und verfabre wie fdyon gefagt
worden ift.

N2 41, Gefrornes v, {ifen Pomeranzen mit Rabhn.

NReibe die Schale von 3 fugen Pomeranzen und verfabhre
wie mit den bittern ‘Pommeranzen.

N 42, Gefrornes von Cedra mit Rabm,
Reibe die Sdyale von einer mittelmafigen oder einer hals
ben grofen Cedra auf Juder ab und verfabre wie fdhon ge-
fagt worbden ift.
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NG 43, Gefrorneg von Ritronen und Fummel
mif JRahm.

NReib die Schale von 2 Jitronen auf Juder ab, ftoge
1 Stidchen Rimmet fingerlang gang grob im Morfer jufams
men, aieb e$ unter das NRahmgefrorne und verfahre wie fcdhon
gefagt worden ift,

TERRIE

Nz 44.  Gefrornes von Jimmetliguent.
Rerfertige ein Gefrornes von Eiergelb obal*}* ‘Ex‘*iﬁ}: {1‘[:1;/1
fchon ift gelebrt worben); ebe ¢ gefrieren will , gteb 1 14

obere Kaffefchalen Fimmetliqueur varunter, wie {chon ber dem
Gefrornen von Marasft iff gefagt worden.
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Ne 45, Gefrornes von Johannigbeeren mit
tahm.
Berfiife das Gelbe von 12 Cier und ] Maf NRabhm

mit geftofenem Zuder und rufre es nuf\t‘r‘s:m Seuer ab .g‘!c_xd{
cinem andern NRabmgefrornen, creth 1 ".1}:1,11#11; fli"t‘t,l.‘i.iipﬁ_ﬁ ﬂung.x;
Sobannisbeeren durd) ein .'!-:H'h‘tt"[l:'i:[‘i, drude D::n?t:q;_a[t P?HE
ober 3 faftigen Ritronen dajl, gwﬁn ¢ine obere Kaffefdyale vo
DBurgunder oder andern ﬁa}'h:m 1"1ch1:1 carvan und m:rri.ui;c__cz
mit aelqutevcem Judfer. Wenn lﬁftt‘ﬂ'[ﬁ{:‘trl{l'l‘m gany tn‘[r 112
fo riibre {ie miteinander (ehe ou & enum;cir)f Denn renn lE
fie marm ufammen qdbeft, fo wurbe der Rabm jujamumens

laufen.

N 46. Gefrorneg von Crobeern mit Rahuni.

oMit diefem Gefrornen verfabre eben fo, wie Let den f‘?'ﬂ’
hannisbeeren ift gefagt mworden ; boch _ﬁl‘njm mai um den es
{chmact ju verbeffern, aucdh) etras geftofienen ZJimmet daruns
ter thun.

NG 47. Gefrorneg von Weidhfeln mit abm.

Rubre das Balbe Gefrorne (wie bei .I?'ﬁ*‘é‘ 12 ift gefagt
worden), wenn das Rabhmgefrorne Fale it untereinander,
und verfabre damit wie mit den BVorhergehenven.
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IN= 48,  Gefrornes von Himbeeren mit Rahm.

Diefes Gefrorne wird eben fo jubereitet wie jines von
Crdbeeren.

IN®= 49, Gefrornes von Aprikofen mit NRabn.

INit der DHalfte von Aprifofengefrornen verfabre wie fchon
bei J¥V2 13 gefagt mwurde.

N® 50. Gefrornes von frifdhen Rofen mit Nahm.

INie der Halfte von Rofengefrornen verfabre wie in JV2 14
fchon gefagt wurde.

N2 51, Gefrornes von Nelfen mit Kabn.

INit der Halfte von Melfengefrornen verfabre ebenfo wie
bei /¥V¥ 15 gefagt wurbe.

N= 52, Gefrornes von Thee mit Nahm.

Giefe ju eciner oberen Kaffefchale voll quten Thee namlidh
Hepfan oder (Lheboh) 114 Mag fochenden Nabm, und laffe
ihn einige Zeit ftehen , giefe hernach den Rabm duvch ein fau:
beves Tuch damit die Theefrauter jurick bleiben, fchlage das
Gelbe von 15 bis 16 Eiern in ein Kafivol und verfife es mit
Sucter, dann verfabre rie bei den {ibrigen Rabhmgefrornen.

Anmerfung. Man fann aud) diefes Gefrorne mit Schnee
von Cierweif machen, und jur Crhdbung des Gefdymackes ein
wenig Zimmet und eine gange Eitronenfchale bineinlegen oder
mit Dem Lhee gleich uberbriben.

N= 53. Gcfrornes von Kaffe.

Thue 12 Loth gebrannten und gemablenen Kaffe in ein
Daartuch) oder Serviette, giefe 74 Map fochenden Rabm dars
uber und laffe ibn durdhlaufen. Schlagevon 16 Eiern das Gelbe
in ein Kaftrol, fibre wenn der durchgelaufene Rabm etwas ers
faltet it den Kaffe unter das Eierqelb und verfabre damit wie
bei den TLheeqefrornen.

Anmerfung.  Man fann auch ein StucEchen BVanille
Dagugeben und mit den NRabm fochen laffen:
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N2 54, Kaffegefrores auf eine andere At

oy - d £ £ ™ ’
NRofte 12 Loth Kaffe, wenn er fdyon braun. gevoftet 1}?_1‘1}
aieffe ibn in 114 Miap fodyenden Rabm, laffe Denfelben einige
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Dialle ﬂuffﬂd}t‘ll; ninm ibn vom Jeuer und laffe ibn dure fiﬁﬂ
Serviette oder ein feines Haarfied laufen. Sdylage das Aeipe
pon 15 Eiern ;u fteifen Schnee, vuljre den Rabin darunter, vers
fifie es mit Jucfer und verfabre wie tn N3 39 gefagt wurde.
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N2 55, Gefrornes von Chocolade,

Schneide 10 12 Loth Chocolade in tleine Stictchen, gich
eine obere Kaffefchale voll gefochten Mabhm daju, laffe thn n
cinem Kaftrol mit den Rabm fchmelyen und giefe unter bejtans
bigen DHerumrihren den Gbrigen Rabm hinein. Sdylage das
Gselbe von 15—16 Giern in cin Kaftrol, gieb den mit Choco-
lade abgerithrten Rabm daju , verfufe ihn mit Zucdfer und vers
fahre wie fdhon gefagt wurde.

N2 56, Gefrorneg vpon bitterer IMandelbacteret.

Sdhlage das Gelbe von 15 — 16 Ciern in ein .ﬁ“nﬁrﬂi*r:ﬁ:[ﬁre
11/, OMak fufen abgefochten Rabm darunter, yerdricte 3 Dande
voll bittere Mandelplatchen in Fleine Stucdchen gieb fte dazu
und verfifie es mit Succer. Wenn es auf dem Seuer gut abges
citbet ift fo fdhlage es durch ein feines X aarficb und verfabre
wie gefagt murde.

N2 57. Gefrornes von Piftasten.

Reibe 14 Pfund fchéne grime vorher abgesogene Pijtazien
mit Rabm in einen Neibftein veche fein oder ffoge fie tm Morfer.
Unter diefe feingeftofenen ober geriebenen Piftazien 1-:11[_11:“:_: nad
nd nach den NRabm , fdhlage ebenfoviel Ciergelb mn en Kaftrol
wie oftmals gefagt wurbe und verfabre ubrigens im Gangen
wie in N2 D0,

Anmerfung. Man fann aud) unter diefes Gefrorne
etdas von Apfelfinen geben welches einen guten Oefchmad giebt.

N2 58. Buttergefrornes.

NRibre unter das Gelbe von 10 Eiern nach und nac em
Maf Waifer, reibe das Gelbe von einer Cicrone auf Juder ab,
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thue ¢8 nebft 1 Pfund Butter dagu und laffe es unter ofteren
Herumrubren auffochen, rubre es nachber fo lange bis es falt ift,
verfuffe es dann mit jum Faden gefocdhten Jucter und laffe es
gefrieven.

Anmevtung. Diefen Gefrornen fann man ftatt Ritro-
nengefdymacts Apfelfinen- Zimmets Dlarvasti= oder anderen ¥i-
queurge{chmact geben.
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Um alle Weit|cheifigfeiten ju befeitigen ift noch angumers
fen daf man unter die NRabmgefrornen (fie mogen von Ciergelb
oder Eiermweiff gemadyt werden) verfchiebene Effengen, Gewirye,
Krauter und Liqueurs von welden Sorten einen Jeden ju ma-
chen Dbeliebigq ift, geben Eonne, doch muff man diefelben nach und
nach) binein geben damit der Gefchmacd von welden man es ju
machen gedenft niche ju {tavf und widerwartig ausfalle.
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