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ruber, - Man fann aud)y diefe Suppe ftatt der Erbfenbribe
mit Waffer anfullen.

N2 55, &ben Diefe auf cine andere Art.

Richte das Brod, (wie {dhon ift gemeldet worden) fhneide
6 Bwicbel fein Blactdhenmweife, leqe fie in ein Gefchirr mit 6
Yoth frifcher Butcer, [af fie gelb roften, fille fie mit Flarer
Crbfenbribe oder mit Waffer auf, laff fie aufficden, lege Das
Brod binein, falye fie, und gib audy ein wenig Pfeffer und
Mustatennuff davan. Wenn fie auffoche, fdhlage 6 Sper bi:
nein, und lag fie nody ein wenig fochen, die Syer durfen aber
nicht su bart rerden,

Diefe Suppe fann audh) mit Fleifchbriibe gemache erden.

N= 06, Gute Brennfuppe su machen.

&g fonnen swar BViele diefe Suppe madyen, aber Wenige, wie
fichg gehore, Man glaubt, wenn nur dag Mehl braun gemadhe,
bernad) aufgefullt und angerichtet ift, fo fen die Suppe gut.
Soldhe Suppe aber ift bem Menfchen mebr {hadlich, alg nis-
lich. ©&ie muf auf folgende Art gemacht werbden. Laf in
einem TLiegel 6 Loth Dutter obder Sdymaly, auf einer Gluch
verfchmelzen, und 3 ftarfe Kodhloffel voll DMMebl fangfam darin
fchon braun werden, thue daju ein wenig Kiummel, fille es
mit flarer Erbfenbribe oder Waffer an, (an einem Fleifchtag
mit Sleifchbribe) gief fie in einen Hafen, lege Wurzelwert
binein, (wie {chon gemeldet rorden ift) audy eine Jwicbel, laf
fte jum wenigften eine balbe Stunde fiedben, damit das Mebl
wobl verfocht. AWenn e Zeit bat, und fann langer fieden,
ift e8 bdefto beffer, faume fie bernach wobl ab, falze fie, gib
etras Pfeffer und Musfatennufy doju, {dhneide die Semmel
flein gewiirfelt (will man e beffer madhen, fo Ffann diefes
Drod in Dutter gelb gerdflet werden). Lege es in die Sup-
penfchuffel, feibe die Suppe durch ein Haarfieb dartiber; diefe
wird einen gang andern Gefdhmad und eine appeticlichere Farbe
baben, alg jene, welcdhe in etliche DNinuten gefodht wird.

J¥Y= 57. Mildhfuppe.

tege in 2 DNaB gefottener Nuilc) 8 Loth FJucfer und- et
wag Fimmet , audy die Schale von einer Jitrene.  Schneide

vie Semmel in feine Schnitten, bade fie {dhon gelb auf dem
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