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N2 5. ®ie GBlafur it madyen.

€ dhlage das AWeife von einem Ei ju @Cf}ﬂlﬂﬂj ffﬁllfli—ﬂ
viel qeftofenen und durchgefichten Jucer daju, dap es cine
niche allu fliffige DNaffe wird, fo 1t fie zum Gebraud) der
Glato qui.
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Bittere Orvangen.

Diefes find die vorgiglidhften Fruchte Dei Der QE*]}‘DIITIH'EI;
indem fie niche allein eingemacht wegen threr magenftarfenden
Qraft aefpeift, fondern aud) ju BDacdwerf und Ddergleichen ge-
braucht werden.
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Ne 6, DOrangenfchalen,

F

Man fchneide {hone reife Orangen in fm[ﬁ‘n: ober 1jin:rr_;[
Theile, leqe fie in frifches Waffer und b[anc[;y_rc fte, bis fie
von Der Dtabdel fallen, oder wenn man ein Eﬁlfi‘"d}fﬂ f_qufir,
baf es marfig und nicht mebr hart und jabe i, Xege fie in
ein frifches 2Waffer und made mit etnen *.*Iiuﬂﬂr:[;rua} das - =
wendige Marf [os, dod) midht ju viel Ea;_:_ Die x;*:fruchifjcx_j niche
st dimn werdeny lege fie in frifdyes. 2Waffer und [:.E fte ein .
paar Lage Ddavin liegen i du MURL ibnen abet nrﬂc Lage fris
(ches 2Waffer geben, berausgenommen rI}:;u: e n eine lrb_fn_c
Sdyuffel gief dinngelauterien Jucker falt Dartber, fode 1{31} ju fifh
nen Fadben und laf fie bis den folgenden Morgen mit einen
Bogen Tapier bevede ftehen; gief fodann ben Rucder ab,
foche ibn su fleinem Jaden und gief ihn wicder wenn ev E‘qit
it daruber.

Den dritten Tag gief den Jucber abermal ab, lafs ihn || 8
ein weniq auffochen, thue Ddie f'...;ll'mlﬁﬂ‘l hinein, [a'f__;_ fie ein paav
mal damit aufodhen und im Keffel ftehen, Dbis |e falt {ind;
lege fie fodbann in Die irdene Schuffel, thue Dden Juder darvauf
und lafi fie bis den anbdbern Tag ftehens foche jodann jla:n
Qucter ju Eleiner Perle und giep ibn laulid) Dariiber.  en
folgenden Tag fdhutte die Ovangen auf enen Durch{chlag,
pamit der Jucfer ved)t ablaufe; foche 1hn jum "S[u:g,, thue Die
Ovangenfchalen binein, laf fie einigemal m1|11£t__4;11|"ffm[3-:rl1 und
fchaume fie wobl ab; wenn fie falc find, lege fte in Buchien,
thue den Saft darauf und verwabre fie wobl.
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Dan muf bei jedesmaligen Fochen einen Jufas von qe:
[auterten Jucfer daju thun, damit er abermal Uber die Oran-
gen gebt. So oft die Orangenfdialen mitgefodye werden, fo
mup man fehr davauf feben, daf fie nicht anbrennen.

N= 7. LOrangenfchalen frocken 2u zichen.

Man fodye gelautercen Jucfer ju fleinem Faben, thue die
=t 1 cingemachten Orvangenfcyalen, davon vorber der Saft abgelau-
ten ift, Dinein, [af bden Juder jum Flug fochen, viubre darin
= ofters mit bem Kodyoffel um, damit die Sdyalen niche an-
brennen; tablive dann den Jucfer big er weilid)y wird und
lege dDie Orangenfchalen mit emer Gabel auf das Dratbgitter
bis (ie fale find.

N= 8. Ganj grune und tleine bittere Orangen.

IMan fteche mit einem Ffleinen Meffer vier Locher binein,
blandyive fie Dis fie weid) genug find und von bter MNadel fal-
len; lafp fie 2 Jadyte im frifhen Waffer fteben, qief den
folgenden Tag dunnen geldutevten Rucfer Ddariber und ver:
fabre ubrigens, wie bei den Orangenfchalen ift qejeiqt orden,
Wenn die Orangen febr flein {ind, fo muffen fie 3 Tage fri-

{ches Waffer befommen.

N2 9, Gato vou Orangen.

NReib 6 Seac {dhone frifche gelbe Orangen auf feinem
NRaffinadeyucter ab, fchabe bdas Abgericbene von dem Jucker
fauber berunter, rvubre V4 Eiloffel voll Glafur darunter und
foche 3 *Pfund feinen Raffinadezucfer jum BDruch; wenn fich
die *Blafen auf dem Jucer gefest haben, fo thue die Glafur
mit den abgeriebenen Ovangen bunein, vibre fo lange, bis es
anfangt su fteigen, und gief es dann auf ein fupfernes mit
einem naffen Sdywamm befeudhretes Blech, oder in eine pa-
pierne Dute, fo in JForm einer vunden Pyramide gefchnicten
fen Daf, fo fangt es an 3u
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ift. Sobald man es bineingegof
[teigen, Dann muf man das, was fid) nidht an das Papier
angefest hat Derausgiefen, fonft fest es fich auf die Spige 3
einen K'lumpen. 3
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