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Man fann die Sdhalen von Pommefinen eben forwobl als
Die von Ditreren Ovangen, und audh) auf die ndmliche Avt
einmachen, allein die Dittern Orvangen bebalten allemal weqen
ihrer ftarfenden Kvaft und Gefchrac den Vorsug jum Cin-
machen.
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N= 13, Jitronenfchalen,

Sdhneide die HBitronen in 2 ober & Theile, drice  ben
Saft, welcher ju vielen andern Sadyen dienlich iff, beraus,
Dlanchive fte tm fodhenden WQBaffer, worin der Saft von 2
RAitronen gedrucke ift, bis fie weich {ind, thue fie darauf in
dunnen gelauterten Sucfer und laf fie einigemal aufwallen;
den andern TLag foche den Zucfer efwas ftavfer, thue fie binein,
lag fie einigemal auffochen, bden andern Dlorgen foche bden
Jucter jum Faden, gief ibn Ffalt darviber, fchutre fie Tags
darauf in einen Durch{dhlag, foche den Judfer jum Flug, thue
Die Rttronenfchalen binein, laf fte ftarf damit auffocheny ver:

bitte aber jedesmal woll das Ueberlaufen und verwabre fie in
irdenen Gefagen.

Anmerfung, Man fann auch die Jitvonen, ohne fie
absudrehen, auf eben diefe Art gany einmachen.

NZ 14, Zrocken gezogene Jitronenfchalen.

Diefe werden eben o, mwie die croenen Ovangenfchalen
gemadt,

N2 15.  Glafirte DOrangen.

Jiehe die Sdhalen von fdhyonen faftigen fifen Drangen
fauber ab, dafi nichts Weifies davan Dbleibt, [dfe die Theil:
chen, Deven jedes von der IJlatur mit einer Haut umgeben ift,
mit Hulfe eines Mefjers auseinander, fo daf das Dautchen
nicht befchadige wird, damit der Saft nicht Devauslaufe; lag
fie. auf einem &ieb ein wenig im Lrodenftubchen trocnen,
fpiefe fte dann an Eleine Dholzerne oder meffinge Spiefchen,
tunfe fie in beifen feinen jum Drud gefochtey Kaffinadesucer
und lap fie ein wenig abtropfen; drebe fie fodann in der Hand
berum, bis der Fuder ecin wenig erfaltet ift; find fie gany
falt, fo thue (|te von den Spiefchen herunter auf Leller,
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