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Man fann die Sdhalen von Pommefinen eben forwobl als
Die von Ditreren Ovangen, und audh) auf die ndmliche Avt
einmachen, allein die Dittern Orvangen bebalten allemal weqen
ihrer ftarfenden Kvaft und Gefchrac den Vorsug jum Cin-
machen.
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N= 13, Jitronenfchalen,

Sdhneide die HBitronen in 2 ober & Theile, drice  ben
Saft, welcher ju vielen andern Sadyen dienlich iff, beraus,
Dlanchive fte tm fodhenden WQBaffer, worin der Saft von 2
RAitronen gedrucke ift, bis fie weich {ind, thue fie darauf in
dunnen gelauterten Sucfer und laf fie einigemal aufwallen;
den andern TLag foche den Zucfer efwas ftavfer, thue fie binein,
lag fie einigemal auffochen, bden andern Dlorgen foche bden
Jucter jum Faden, gief ibn Ffalt darviber, fchutre fie Tags
darauf in einen Durch{dhlag, foche den Judfer jum Flug, thue
Die Rttronenfchalen binein, laf fte ftarf damit auffocheny ver:

bitte aber jedesmal woll das Ueberlaufen und verwabre fie in
irdenen Gefagen.

Anmerfung, Man fann auch die Jitvonen, ohne fie
absudrehen, auf eben diefe Art gany einmachen.

NZ 14, Zrocken gezogene Jitronenfchalen.

Diefe werden eben o, mwie die croenen Ovangenfchalen
gemadt,

N2 15.  Glafirte DOrangen.

Jiehe die Sdhalen von fdhyonen faftigen fifen Drangen
fauber ab, dafi nichts Weifies davan Dbleibt, [dfe die Theil:
chen, Deven jedes von der IJlatur mit einer Haut umgeben ift,
mit Hulfe eines Mefjers auseinander, fo daf das Dautchen
nicht befchadige wird, damit der Saft nicht Devauslaufe; lag
fie. auf einem &ieb ein wenig im Lrodenftubchen trocnen,
fpiefe fte dann an Eleine Dholzerne oder meffinge Spiefchen,
tunfe fie in beifen feinen jum Drud gefochtey Kaffinadesucer
und lap fie ein wenig abtropfen; drebe fie fodann in der Hand
berum, bis der Fuder ecin wenig erfaltet ift; find fie gany
falt, fo thue (|te von den Spiefchen herunter auf Leller,
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Die Spiegchen follen ungefabr 9 Joll fang und auf den
Seiten qefpise fein. Wenn der Jucfer zu fale wird, ehe fie
fammtlich glafice find, {o warme ibn auf dem Feuer wies
der; man muf fich aber wobl in At nehmen, daf er nidhe
anbrennt.

N2 16, Ccedra, Cedra, (rt fitfer Jitronen,)
Limonen und Ponfives, Poncire, (Art Jitronen
mit Oicken Edyelfen).

Diefe dreievlei Sorten Fridyte werden wegen ibrer Aebns
[ichfeit, oD fie fchon im Gefdhymad verfchieden find, auf einers
lei Ave und wie die Jitronen eingemacdht.

A% 17, Gelbe obDer rveife €edra und Limonen.

Man {chneidet fie wie vorher gefagt in Seuce, und blos
ben Saft aber nicht das Darf bevaus, legt fie in fochendes
AMaflec und blanchivt fie. Sind fie weid) genug fo thue fie
in frifches Waffer, fodann in dimnen gelaucerten F[ucer, wo
fie einigemal auffodyen und bis8 den andern Morgen im {rdes
nen Gefchive fteben bleiben muffen; dann wird der Juder mit
einem Rufag vermebre, ju fleinem Faben gefocht und auf die
Cedbra gegoffen; den folgenden TLag wird der Saft nebft abers |
maligen Jufas von gelautertem Zuder ju ftarfen Faben qe-
focht, Die Sruchte bineingethan, einigemal damit aufgefodht,
fodann in Gefafe gelegt, der Saft dariber gegoffen und fo
bleiben fie bis Den andern Tag ftehen; dann werden die Jriichte
auf einen Durchfchlag gefdyuccet, der Fuder jum Flug gefoche
und die Cedra oder Limonien bineingethan, einigemal damit
aufgefocht und wobl abgejchaume. Man muf fie aud) ofters
berumrubren, damit fie nidht anbrennen.

N2 18, Stalientfche Dergamotte.

Die Bergamotte ift eine Jrucdht wie bdie Jifrone, aber
von gany verfchiedenen Gefdymad und vortrefflicdhy jum Cin-
madyen, ju Compots, Liqueur, Conferven und Gefrornen.
Sie werden fowobl gany als in Studen, fo wie die Jitronen
cingemacht und blandive,
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