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Anmerfung. LVon diefem Syrup fann man aud) in
ber Gefchwindigfeit Limonade machen; man darf nur 2Waffer
daju giefen und untereinander rubren.

N 22, Liolenfaft.

Qies WViolenblatter aus, daf niches Grunes und Unreifes
davunter ift: thue. 4 Pfund dergleichen ausgelefene ‘*Blatter
in eine jinnerne l;fjr:frifrhiad}jc uno gt'f!"; l Miaf  fochendes
Iaffer darauf, laff fie 24 Stunden auf einen warmen Ofen
wohl bedecfr fteben, preffe fie duvd) eine Serviette, wieqg fo
fchwet Canarvienzuder, als dev E::n‘q'r i, [{jlrua: lu.jitwi% in einen
sinnernen  Kefjel, drucde Dden Zaft von clllfr_‘f_{irm_xw durch
eine Servictte dagu und laf es auf gelindem [euer fchnelzen,
Menn der Saft oben eine weife Haut befomme, fo hebe ihn
vom Feuer binweg, {haume die Daut fauber ab ynd wenn ev
falt ift; fo vermabre ibn in eine Bouceille.

Anmerfung, v darf nicht fodyen.

N2 23. Griune SSobannigbecren mif Sficlen,

RBlanchive fchone grine ausgewafchene Jobannisbeeren,
ehe fie ju rveifen anfangen, in frifdanu Waffer bei nicht allzu
flacfem Seuer, bis fie zu fteigen anfangen, dann bebe fie vom
Teuer; {ind fie noch niche weid) genug, fo laff fte nod) ein
wenig in den namlichen Waffer fteben, thue fre dann tn fri:
fches Waffer und laf fie etliche Stunden tarin fichen. Sdurte
fie fodann auf ein Sieb, laB fte abtropfen, thue fie n ein ivs
denes Gefap und gief gelauterten Sucker falt daruber,

Koche den folgenden Lag den R[uder jum [Fabden, thue
bie Sohannisbeeren binein und faff fie durdygangig bis Fum
fochen Deifp ywerden; fchaume fie ab, laB fie gelinde in das
&efap bineinfchlipfen, deide einen *Dogen. Papier darauf,
(ehucte fie den folgenden Tag wieder auf einen Durdfdlag,
damit der Saft aberopfen fann; fodhe den Juder jur Blafe,
thue. die . Johonnigbeeren binein, {chwenfe fie bherum, laf fie
ciniqemal damit perilliven (namlic) beim Feuer fnaftern), fchaume
fic wobl ab und thue fie in Buchien.

Man fann audy’ 3 bis 4 Trdubdyen “sufammen - binden,

besaleichen die Jobannisbeeren abgezupft, auf bie namliche
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Avt einmachen; auf ein Pfund gu diefen Johannigbeeren wird
ein” Pfund Budfer gevedynet.

N2 24, Rothe veife Johannigbeeren in BVouquets.

Man nebme 4 Pfund fchone rothe reife Jobannigbeeren,
binde immer 3 bis 4 Traubchen mit Rwirnfaden jufammen,
(dutere und foche 3 Pfund Juder jum Flug, thue die Jobans
nisbeeren binein und laffe fie fochend beip werden; f{chaume
fie wobl ab, thue fie gany fachte in ein irdbenes Gefaf, den
rolgenden Tag {dyutte fic auf einen Durdhfchlag, Fodhe den
Saft jum Flug, thue die Johannisbeeven binein, laf fie ie-
ber fochend Deif werden, fchaume fic ab und verwabre fte n
eine Duchfe.
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Da bei den Cingemaditen, wie 3. B, den Jobannisa
beeren die ®elee sum Flug ju fodyen, niche wobl anwendbar
ift, fo mug man den Buder, worin der Saft gefod)t iff, blos
wr Gelee fodyen, fodann die FJridyte binguthun und auf:
fochen laffen.
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N2 25, Weiffe reife Iohannigbeeren in Dou:
quets.
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Diefe werden auf die namlidhe Art gemad)t wie Die
rothen Johannisbeeren.

N2 26, Rothe und weiffe veife Johannigbeeren
in Bouquetd auf etne 2Art.

Man binde {chone reife Jobannisbeeren immer 3 oder 4
Traubchen jufammen, foche ju einem *Pfund Beeren 1 Pfund
Quefer sum Flug, lege die Trauben in ein irdenes Gefaf,
gieb Den Judfer fodyend daruber, bedede fie mit einem Dogen
Dapter, laf fie bis den folgenden Tag im TLrodenftubdyen
fteben, f{cdhutte {ie fodann auf cinen Durd)fchlag, foche den
Sucker zur Perle, thue die Jobannisbeeren binein, laf fie
ourchaus beif werden, {haume fie ab und laf fie in Bid-
fen erfalten.,
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