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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 39. Himbeeren einzumachen
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fen (8f¢t; fie tlrfen aber in der Lauge nicht fFodyen und muffen
ofters umaertibre werden.  Jft das Wollidyte herab, fo durd)-
ftidy fie einmal mit einer Jladel, fodye fie bis fie von Der
Navel fallen, (aff fie etlihe Stunden im frifchen AWaffer

{teben, fte Dann in bunn gf[ﬂul‘frffﬂl Rucker eintgemal aufs
fochen und verfabre Ubrigens wie mit grunen Aprifofen.

a2 %)

N2 38, GBrime Mandeln im BDrannfmwein.

MWenn das Wollichte, wie in vorhergehender Iummer iff
geseigt worden, von den Mand.(n abgefteeift und fie fo weid)
blanchivt find, Daf fie von der ladel fallen, fo laf fie im
falten JluSwaffer etlihe Srunden ftehen, fodann in dunn ge-

| (Guterten Rucer im Keffel mit einem ‘Bogen Papier bedece
evfalten und in ecinem irdenen ®efdf bis dem folgenden <ag
fteben.

Qaf dann in dem jum Faden gefodyten Jucer die Man-
deln einiqemal Dbei gelinbem Feuer auffochen und bringe |ie
wieder in das ®efif: Tags darauf fdhutte jie in einen Durch-
{chlag und foche tbn jur Perle; lap die IManveln darin auf-
fochen, fchaume fie fowie bei jedesmaligem fochen forobl Den
Quefer afs die Mandeln wohl ab und [af {ie falt werden,
fchittte fie dann wieder auf einen Durchfchlag und lag den
Qucber ablaufen, fege die Mandeln in e Qucferglas, rubre
bie Dalfte des abgelaufenen Saftes unter eben foviel Srange
branntwein fchiitte ¢8 auf die MMandeln, daf fie gany bedectt
find und verbinde fie mit feuchtem Pergament oder Schweinss
blafe; in Beit von 14 Tagen find fte geniepbar.

Anmerfung. Die grinen Aprifofen Fonnen aud) fo
eingemacht werden.

N2 39, SHimbeeren cinjumadyen.

@iutere und Ffoche 34 Pfund Juder jum Slug, laff ein
Plund fdhone ausgelefene Himbeeven ecinigemal davin auffochen,
fchaume fie wobl ab und gieb fie in ein irdenes Gefag. Den
andern Tagq fchutce fie auf ein Sieb oder etnen Durch{hlag,
foche Den Rucker jum Flug, gieb die DHimbeeren binein, rubre
fie gany gelinde etlichemal Derum, [af (ic einigemal auffodyen,
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fdhaume fie ab und fulle fie in Dichfen obder Glafer melche
vorher gewadarme find.
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N 40, Himbeeren auf eine anbdeve Art cingu
machen,

ﬂnitffru:‘lfnb foche 12 Pf. Jucker sum Brudy, qied 14 PF.
ausgelefene Himbeeren und 1 14 Maf Jobannisbeerfaft dazu,
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fdhwante fie einmal um ‘und faf fie fodann obne weiteres
Umrithren  3u fleiner ober zarter ®elee Ffodyen, fitlle fie in
Duchfen und verbinde diefe wenn fte fale find.
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_ Anmerfung. Himbeeven auf bdiefe Art eingemacht,
bleiben eber gany als die Vorheraehenden.
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N A1, SHiumbeerengelee.

Oief uber 12 Maf jerdride Himbeeren 4 oder 3/
Maf Wafler, laf fie unter beftdndicem Herumriibren n:iniui,f;
=5 | mal auffochen und fdyutee fie auf ein Haarfieb, damic der Saft
= | ablaufe; [autere und fodhe ju einem Pfund Saft 3/ Dfund

il Juder jum Flug, aied den Saft dazu und [af es unter 0f2
teem Abfchaumen bei ftarfem Feuer jur Gelee Fochen,

‘ Die Probe davon ift, wenn  bdie Gelee vom Schaums
[offel Elumpenweife bHerabfalle.
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N 42, Himbecerengelee auf cine andere Art.

Lafg mit 1 Phund Saft 14 Pfund jerfchlagenen ober
sevftofenen Naffinadesucter beim fcern Abfchaumen sur Gelee
tocdhen; man fann aud)y von 3 Theildhen DHimbeer- und 1
Lheil Jobannisbeerfafe die Gelee machen,
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V243, Himbeerenfaft.

Prefle die Himbeeren durch ein ftarfes [leinenes Tudh,
gieh ju ciner Maf Saft 1 Pfund geftofienen Jucfer und 1/
Maf alten Rbein- oder Franfenwein, {chirctle ibn ofters und
lolange berum, bis fich der Juder aufgeldft bat; filtrive ibhn
Dann. durch Lofdpapier und verwabre ibn in Douteillen.

Diefer Saft ift ein fihlendes Getvant fir den Som:
mery cin Wein und Waffer,
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