Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 50. Weichsel in Essig

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

e S o B R e ek R - .'I-l..-.-l_l'l}rn—r"'ﬂ;r"-._':"_-::_:z:—-.—ﬁﬁ—"-;ﬁm"ﬂb‘; S e T '"'_'1'.:.—|-| . -
Frm = - o o) -y —_—

— 188 —
N= 47, Weidhfel mit Stielen.

Schneide den Buben an den Stielen an, ldutere und
foche ju 1 Pfund Weidhjel 34 Pfund Juder jum Flug und
verfabre damif wie mit dem ausgefernten.

IN® 48, Epantfdye Weichfeln auf eine andere Art.

u 1 Pfund ausgefernter Weidhfel foche 34 Pfund Suf-
fer jur Perle, giehb die Weidhfel binein und laf fie ein paar
Walle davin fochen; fulle fie in ein irdenes Gefdyire und laf
fie uber Madht davin ftehen; den andern Taq {dyictte den Saft
ab, lag ibn auffochen, {dyaume ibn wobl ab, und wenn erv
wieder fo did iff wie Tags juvor, fo gieb die Weidhfeln hinein
und laf fie nodhymal damit auffochen; den andern Laq fodhe
den Juder jum Flug und laf die Weichfel wieder damit auf-
fochen ; fdyaume fie wobl ab und fulle fie ein, wie bei den
Borigen ift gefaqt morden,

N2 49. Zroctue Weidhfeln obne Kern.

Lautere und fodhe ju 1 Pfund ausgefernter rvheinifcher
Weidhfeln 20 Loth Zucfer jum Flug, laff fie einigemal damif
auffochen, {cdhaume fie wobl ab und gieb fie in ein irdenes
Gcfafs; fchucte fie den folgenden TLag auf einen Durd)fchlag,
foche den Zucfer jur Perle, gieb die Weichfel binein, laf fie
einmal damit aufwallen, {daume fie ab und [af fie in ein
Gefafy etlidye Tage fteben; dann {dhutte fie abermals auf einen
Durch{chlag und laf fie vecht aberopfen; leqe fie auf ein
Spannfieb, beftreue fie mit geftofenem Rucker, wenbde fie den
andern Tag um, beftveue fie wiedber, [af fie auf beiben Seis
ten trodnen und vermabre {ie in Kaftchen oder Sdhachreln an
einen nicht ju trodnen Ort.
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N2 50, Weichfeln in Effig.

Sdhneide die Halfte des Stiels von fdhonen Weichfeln
ab, gieb fie in einen TLopf, {chitte fo viel Weineffig daju als
dbu glaubft daf er darviber gebe; zu 1 Maf Cfjiq werden 2
1o Pfund Zuder gerednet, fodye den Effig mit dem Juder,
gieh etroas gangen ZFimmet nebft ein paar Dugend Nagelein
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baju, laff das Gewiry damit auffochen und gief hernad) den
mit Juder gefochten Effig falt an die Weid)lel; nady 5 bis
6 Tagen werden fie Saft gesogen hHaben, lag Dden Eifig mie-
ber berunter laufen, foche ibn emn baf nur fo viel bleibt, dap
ber Saft tiber die Weichfel gebt; bernach [t man ibn falt
werben und gieft ibn wieder an die Weid)feln,

......

N2 51.  Weid)felfaft.

tan jupfe gute faure Weidhfel fo viel man will von den
Sticlen und ftofe fic mit den Kernen vedht flar, laffe fie an
einen fiblen Ove 2 Tage fteben, dann prefle man fie Ddurd
ein ftarfes leinenes Tud), gebe ju etner Mafp Saft 1 Plund
geftofgenen Juder, 1/, Roth Jimmet, V4 Lot Nelfen, 14
Maf quten alten ARbein- und Sranfenwein, verbinde die Dous
ceille mit ciner Dlafe oder feuchtem Pergament, fteche mift
ciner Mavel ein Loch binein, {dhwanfe ibn ofters und fo lange
herum, bis fich der Jucfer aufgeloft bat, laffe ibn ad)t Tage
ftehen und dann filtrive thn.

Diefer Saft bleibt febr lange guf, wenn man thm in
einen Keller febt.

N2 52, Weidyfelfaft auf cine andere AUre,

Qupfe die fauren Weichfel ab, ftofe fie fammt den Kevs
nen gufammen, laf mit efwa 6 Maf sufammengefiofene Weid)-
fel 14 Mafi guten Wein auf dem Feuer wobl fochen, rubre
es Ofters berum, nimm es vom [euer und qief Ddie jufam:
mengefochten Weidhfel in ein irdenes Gefchire; wenn {ie falt
find, preffe den Saft durd) ein Tuch, laf mit 1 Maf Saft
5/ Prund Buder Focdyen, bis der Saft fulsig von dem Faums
(0ffel fallt; dann gief ibn in ein fteinernes ®efaf, dap du
mwobl verbindejt und gieb ibn ju Sulgen und Gefrornen,

N2 53, Walfdhe Nuffe.

Man nehme {dhone qrofe MNiffe zwifdhen den 20, u. 28.
Funi von dem Baum, da fie nod) feine haree Sdhale baben
und fich fleiche durchftechen laffen; {dneide unten und oben ein
diinnes Sdyeibhen ab und durdhfteche fie mit einer fiavien
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