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Dtadel ubers K'reus, lege fie ing Waffer und lafie fie 8 big 9
Lage Ddarin liegeny man muf ibnen aber alle Lage frifches
Waffer geben. Koche fie nachber fo weidh, Dag- e, wenn
man mit einer Jtadel binftiche, berunterfallens ‘wafche fie mit
frifchem Waffer wobl aus, beftecte jede Muf mit einem Nas
gelein und ein - Scubchen Jimmet und qieff wenn fte falt finbd;
bunn qgelauterten Sucfer falt Daruber; becfe eine irbene obder
fteinerne Stlrge davauf, befdhwere es, damit der Jucker dariiber
qebe, foche den HBucfer 8 Lage Dbintereinander, jetesmal mit
frifchen Sufas won gelduterten Sucfer, immer etwas ftarker,
fo. Dap er bas adytemal jur Perle it und qte tbn jedesmal
falt Daritber; den neunten Tag foche bden Rucker sum: §lug,
gieb die Qtuffe hinein und (af fie damit auffochen : fhdume
jte 1o wie den Sucer bei jedesmaligen Ffochen wobl ab und
fulle fie in Duchfen.
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N* 54, SBeife N

Edyale die grinen Schalen bis zu den weifen von oben
berunter, lege fie in frifdhes Fliefmwaffer, qieb- fie dann in Foch
endes Sliefwaffer und [af fie einigemal damit auffochen IR
Dann tn anderes fochendes Sliefmaffer, worin efwas qeftofe:
ner Alaun und der Saft von 2 Siteonen qedrlice wird und
lafg fte' folange fodhen, bis' fie von der MNabdel fallen: gleb fie
Darguf .in frifches Waffer, worin ebenfalls der Saft von einer
oder -2 ZSitvonen gedruce iff und [af fie darin evfalten; [(eqe
jie. darauf in falten dinn gelduterten Jucker, Foche Diefen Den
folgenden Tag etwas ftarfer, den jweiten darauf wicder efmas
ftacfer und faf die Jluffe damit auffochen; den dritcen foche
Den Jucfer jum Faden und bden vierten sur Perle, qieb die
DUiffe binein, (af fie dbamit auffochen, fchaume fie jedesmal
ab und fulle fie in BDlidfen.
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Anmerfung. Man muf bei jedesmaliqent fochen Des
Suders, einen Jufas von geldutertem Juifer machen.

N2 55. Dtiffe in Branntwein.

€8 werden forwoll “Die weifien ‘als  die fdhmwarzen, ehe fie
sum’ legtenmal im" Juder gefodht werden, auf einen Durdh-
Idlag gegoffen, dDamit der Saft ablauft,” die Niffe in Gldfer
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oder ivdene Budhfen gelegt, die Halfte des Saftes mit eben
fo quten Jrangbranntwein vermifd)yt und daruber gegofjen, mit
feuchten Pergament oder Shweinsblafe wobl verbunden, und
fo Dleiben fie 14 Tage fteben, o f{ie dann geniegbar find

N2 56, Aprifojen.

Sdhneide die Aprifofen wenn fie noch nicht gany weidh
aber doch ausgewacdhfen find und ju reifen anfangen vonetnan-
der, fchale fie und lege fie dann. in Fochendes Wafjer, mworin
fic fo lange Dleiben bis fie fo weich find daf fie von der Jlae
bel fallen; laf fte in frijchem “Ha”w erfalten und auf dem
ESieb obl abtropfen, lege fie in ein irdenes Gefchire, dody
nicht su viel aufeinander, damit fie fich niche drucfen; gie
gelauterten und jum Slug mtmf;rrfn Aucker aany beify © Jrubft'
oructe 1T *Bogen Papier darauf, lag fre im -...wffmjrubd}r.n bisg ‘un
folgenden Tagq {teben und lege fie fodann auf ein Durd)|d)lag
bamit der Zncfer abtropft.
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Wenn fich der Judfer in dem Gefaf angefett hat und
candivt ift, fo muf man das Gefchivy nur an das Feuer bals
ten, wo er fogleid) abfchmelzt; man laffe thn dann mit dem
ubrigen jum gluq fochen, qebe die Aprifofen binein und laffe
fie bei gelindbem [Heuer auffochen; fdhaume fie ab und wenn
fte falt find, thue man fie in ﬂf}f:chffn. NGl man die Apris
Fofen vecdhe fchon Haben,  fo nebhme man jum sweitenmal frifchen
Qucfer und verfabre ubrigens’ wie gefagt. DMan fann die
Apritofen auch gany laffen und den Kern auf folgende Are
hevausmachen: OMNan nimme ein f{dhymales aber nicdht ju {pifis
aes Mieffer, {tOfe damit von unten bei dem Stiel den Kern
oben binaus, f{chale dann die Aprifofen und verfabre ubrigens
wie oben gegeigt wurde; den frifchen Kewn {dhalt man und

ftece ibn wieder hinein.

N2 57, Neife Aprifofen.

Man ftofe von fchonen qlatten und rveifen Aprifofen Ddie
Kerne beraus, leqe fie Sdhidytroeife in ‘ein irbenes Gefchirr, :
giefie  gélauterten und zum Flug qefochten R[uder gany bHel |
bartiber, bedede fie mit einem Papier und [laffe fie in dem E:
LrocPenftubchen’ bis ‘den folgenden Tag fehen; lege fie dann
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