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oder ivdene Budhfen gelegt, die Halfte des Saftes mit eben
fo quten Jrangbranntwein vermifd)yt und daruber gegofjen, mit
feuchten Pergament oder Shweinsblafe wobl verbunden, und
fo Dleiben fie 14 Tage fteben, o f{ie dann geniegbar find

N2 56, Aprifojen.

Sdhneide die Aprifofen wenn fie noch nicht gany weidh
aber doch ausgewacdhfen find und ju reifen anfangen vonetnan-
der, fchale fie und lege fie dann. in Fochendes Wafjer, mworin
fic fo lange Dleiben bis fie fo weich find daf fie von der Jlae
bel fallen; laf fte in frijchem “Ha”w erfalten und auf dem
ESieb obl abtropfen, lege fie in ein irdenes Gefchire, dody
nicht su viel aufeinander, damit fie fich niche drucfen; gie
gelauterten und jum Slug mtmf;rrfn Aucker aany beify © Jrubft'
oructe 1T *Bogen Papier darauf, lag fre im -...wffmjrubd}r.n bisg ‘un
folgenden Tagq {teben und lege fie fodann auf ein Durd)|d)lag
bamit der Zncfer abtropft.
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Wenn fich der Judfer in dem Gefaf angefett hat und
candivt ift, fo muf man das Gefchivy nur an das Feuer bals
ten, wo er fogleid) abfchmelzt; man laffe thn dann mit dem
ubrigen jum gluq fochen, qebe die Aprifofen binein und laffe
fie bei gelindbem [Heuer auffochen; fdhaume fie ab und wenn
fte falt find, thue man fie in ﬂf}f:chffn. NGl man die Apris
Fofen vecdhe fchon Haben,  fo nebhme man jum sweitenmal frifchen
Qucfer und verfabre ubrigens’ wie gefagt. DMan fann die
Apritofen auch gany laffen und den Kern auf folgende Are
hevausmachen: OMNan nimme ein f{dhymales aber nicdht ju {pifis
aes Mieffer, {tOfe damit von unten bei dem Stiel den Kern
oben binaus, f{chale dann die Aprifofen und verfabre ubrigens
wie oben gegeigt wurde; den frifchen Kewn {dhalt man und

ftece ibn wieder hinein.

N2 57, Neife Aprifofen.

Man ftofe von fchonen qlatten und rveifen Aprifofen Ddie
Kerne beraus, leqe fie Sdhidytroeife in ‘ein irbenes Gefchirr, :
giefie  gélauterten und zum Flug qefochten R[uder gany bHel |
bartiber, bedede fie mit einem Papier und [laffe fie in dem E:
LrocPenftubchen’ bis ‘den folgenden Tag fehen; lege fie dann
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auf -:in'r:rt ‘Bl{rd;frf;lngl, foche Den Sucfer abermals sum Slua,
gebe Die Hp}'lf?ﬁ*n E)_mcin, laffe fie gany gelinde damit auf
h;nd]enimts ihaume. fie ab; find fie falt, fo fulle man fie in
eine Buchfe.
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Anmevfung, Man fann audy bie gefchalten frifchen
Aprifofenferne wenn fie falt find Dasu geben.
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N2 58, Zrockene Aprifofen.

Ofofie die Kerne heraus oder fdhneide fie in soel Lheile,
fchale und gieb fie in frifches und dann in Pochendes Waifer,
lag fie Ddarin fo [ange blandyiven, big fie von der Mabdel fal-
ten, lege fie fodann in frifches Waffer und wenn fie falt find
fo lege fie auf ein &Sieb, damit fie vedht abtropfen; ordne fie
in ein Gefag und gief den gelduterten und jur Perle e-
i'u-:{}nn] Sllfffrt gany heip daruber; drude einen Bogen Papier
Oarauf, lap fte in dem Trodfenftitbchen bis den folgenden Rag
teben, giep fie fobann auf einen Durdyfchlag und Foche den
tSucFr:r nod) etnmal gur Perle; gieb fie binein, (af fic unter
ofterm Derumbdreben des Keffels gang langfam  bei gelindem
Seuer einigemal auffochen, {dhaume fie ab und wenn fte falf
ﬁ'n?, fo lege fie in Budyfen; find fie 14 Tage oder 3 2Wodyen
geftanden, fo fchucte fie auf einen Durd)fdhlag, damit fie mobh(

" abtropfen und leqe fie Schichtweife in Kaftcdhen; es muf aber
yoifchen jeder ©chiche ein feiner Dogen Papier gelegt werden,
an fann fie aud) vorber in dem. Trockenftiibchen trocfnen,
allein {te bleiben nicht fo bell an Farbe.
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N2 59, Apritofen in BDranntwein.

Man gebe fhone nod) nidht gany reife Aprifofen in
fochendes Waffer, laffe fie nur fo lange davin, bis man fie
mit dem Finger jerdritfen fann, aber ja nid)t ju weid) wer:
en; lege fie dann in frifhes Waffer und Foche ju 1 Pfund
Aprifofen 34 Pfund Jucler sum ftavfen Slug; gebe 1, Map
quten Sransbranntwein und die Aprifofen hinein und laffe fte
3 big 4mal bededt gany gelinde aufiwallen; dann nebme man
te Dinvweg vom Feuer, laffe fie bedecfe fo lange fteben bis fie
falt find; lege fie auf einen Durch{dhlag und bernach in ein
©lag, fodye den Saft cin wenig flarfer, und wenn er falt ift,
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