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auf -:in'r:rt ‘Bl{rd;frf;lngl, foche Den Sucfer abermals sum Slua,
gebe Die Hp}'lf?ﬁ*n E)_mcin, laffe fie gany gelinde damit auf
h;nd]enimts ihaume. fie ab; find fie falt, fo fulle man fie in
eine Buchfe.
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Anmevfung, Man fann audy bie gefchalten frifchen
Aprifofenferne wenn fie falt find Dasu geben.
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Fraitlegiisainl

N2 58, Zrockene Aprifofen.

Ofofie die Kerne heraus oder fdhneide fie in soel Lheile,
fchale und gieb fie in frifches und dann in Pochendes Waifer,
lag fie Ddarin fo [ange blandyiven, big fie von der Mabdel fal-
ten, lege fie fodann in frifches Waffer und wenn fie falt find
fo lege fie auf ein &Sieb, damit fie vedht abtropfen; ordne fie
in ein Gefag und gief den gelduterten und jur Perle e-
i'u-:{}nn] Sllfffrt gany heip daruber; drude einen Bogen Papier
Oarauf, lap fte in dem Trodfenftitbchen bis den folgenden Rag
teben, giep fie fobann auf einen Durdyfchlag und Foche den
tSucFr:r nod) etnmal gur Perle; gieb fie binein, (af fic unter
ofterm Derumbdreben des Keffels gang langfam  bei gelindem
Seuer einigemal auffochen, {dhaume fie ab und wenn fte falf
ﬁ'n?, fo lege fie in Budyfen; find fie 14 Tage oder 3 2Wodyen
geftanden, fo fchucte fie auf einen Durd)fdhlag, damit fie mobh(

" abtropfen und leqe fie Schichtweife in Kaftcdhen; es muf aber
yoifchen jeder ©chiche ein feiner Dogen Papier gelegt werden,
an fann fie aud) vorber in dem. Trockenftiibchen trocfnen,
allein {te bleiben nicht fo bell an Farbe.
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N2 59, Apritofen in BDranntwein.

Man gebe fhone nod) nidht gany reife Aprifofen in
fochendes Waffer, laffe fie nur fo lange davin, bis man fie
mit dem Finger jerdritfen fann, aber ja nid)t ju weid) wer:
en; lege fie dann in frifhes Waffer und Foche ju 1 Pfund
Aprifofen 34 Pfund Jucler sum ftavfen Slug; gebe 1, Map
quten Sransbranntwein und die Aprifofen hinein und laffe fte
3 big 4mal bededt gany gelinde aufiwallen; dann nebme man
te Dinvweg vom Feuer, laffe fie bedecfe fo lange fteben bis fie
falt find; lege fie auf einen Durch{dhlag und bernach in ein
©lag, fodye den Saft cin wenig flarfer, und wenn er falt ift,
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