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tronfen, (Gutece und Ffoche frifchen Buder zum ﬁ[lis}r eubre
wenn er laulicht ift, fo viel gnten Franzbranntrein Ddavunter
af er ftarf vorfdymedt, gief ihn Gber die in Gifafer geord:
neten Jwetfchgen und verwabre fie wobl.

N2 70, Blaue oder veife Jwetfdygen.

Diefe Frucht wird gwar meiftentheils im Monat Sep-
tember ober Oftober eingemadht, ich glaube abeﬁr bie Drdnung
nicht su unterbrechen, wenn id) folche hier anjeige,

Man fchneite an fchonen reifen Bwetfchgen Ddie "";"!Fj\ut}rn
von ben Stielen, fteche in die Jwetfdygen mic einer ﬂmibe[
4 bis 6 LWcher, blanchive fie bei gelindbem Feuer, doch) nidhe
s weidy, lege fie auf ein Sieb und wenn fie Falt find auf
ein irdenes Gefchive, aber nicht fo dicf aufeinander, damit
fie fich niche dricfen; gief gelauterten Judder falt bariibcr_unb
driicfe einen Vogen Papier davauf. Den andern TLag fodpe
man den Ruder etwas {tarfer und thue ihn wieder fale Da-
vitber; Den dritten Lag gebe man in Dden wieder efwas jtar:
fer gefochten Judfer die Jwetfchgen und laffe fie ganj gr,c:lumc
einigemal damit auffochen uud im ﬁtﬂ‘c[m mit einen _ﬂ*:}wﬁ_rrl
Papier bedect evfalten; dann gebe man fie in ein Oefchive
und den Saft dariiber; den vievten TLag focdhe man den H}ﬁ:
fer jur fleinen ‘Perle und aiefe ibn falt b{1E‘fI[1.fl‘, ben Hn}rrgu
Tag aber jum Flug; thue die Jwetfchgen hnetn und lafje fie
gelinde Damit auffochen, fdhaume foroohl Den Aucer als ‘ﬂlld}
die Rwetfchaen bei jedesmaligem fodyen wohl ab und erfaltet
fillle man fie in Dud)fens

Anmerfung. Neife Jwetfdhgen EFonnen audy, obne
baf man fie focht, mic Efjig als wie die Weidhfel einges
macht werden.

N2 71, Pfivfchen und jwar unreife nod) grune
Privichen.

Qaf die unveifen Pfivfchen, da fie noch obne Kerne fich
(eiche durchftechen laffen, in Delle fochende Yauge fo lange da-
vin liegen, bis {ich das Wollichte auf den ﬁ.‘*ﬁrft_hi:n mit Dem
Singer leicht abftveichen [3fc (fie Divfen aber in Der Xauge
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nicht fochen, und miffen ofters umgeriihet werden). Sft das
Wollichte abgemadyt, fo durchfted fie mit einer Madel unbd
blanchive fie in fochendem Flicfwaffer bis fie fo weich find,
Dag fte mit der Dladel angefpieft Derabfallen, [afi fie dann
in frifhem SWaffer evfalten und in dlinn gelduterten Jucfer
einigemal gang gelinde auffochen; fchaume fie ab, laf fie in
Dem Keffel bedecfe erfalten und in einem irdenen Giefafi bis
Den folgenden Tag fteben; foche dann den Rucfer etwas ftdr-
fer, laffe aud) die Pfirfdyen ecinigemal bei qelindbem  Feuer
Davin auffod)en und thue fie wicder in das Gefaf,
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Den folgenden Tag fodhe den Juder abermals etwas
ftacfer und gief ibn falt dariiber; Tags darauf foche den
Audfer jum ftarfen Fabden, [(aff die Pricfchen gelinde damit
autfochen, fchaume fie fauber ab, lafp fie in dem irdenen G
fag bis folgenben Tag fteben, f{odann auf einen Durchfchlaq
abtropfen, in dem jum gelinden Jlug gefochten Sucfer bei ge-
lindem Feuer auffodhen und abgefchaume. vermabre fie bernadh
in Duchfen.

Anmerfung, Man muf bei jedesmaligem fochen des
Suders einen Jufas von geldutertem Jucfer bazu thun, damit
Die Jruchte immer Dinlanglidhen Saft Haben und nidyt 3u
trocfen liegen.

V= 72, Deife Pfirfchen.

Man fdhneidet die noch nidyt reichen, fondern nod qans
Darten, aber ausqemwadhfenen Pficfchen in der MNitte voneinans
Oer, thue die Kerne Deraus, fhale und blanchire fie; wenn
fie in die Dobe fteigen, fo nimmet man fie mic dem Sdhaums
offel beraus, [afe fie in frifchem Waffer evfalten, fodann in
beigem gelauterten Jucfer einigemal gany gelinde auffochen
und wobl abgefchaume mit einem Bogen Papier bLededkr bis
Oen joeiten Tag fiehen; gieb fie dann auf den Durchfdlag
und bernach in den jum Fabden gefochren Sucer, wo3u aber
Bufas von gelautertem Jucfer geqeben wird und [afe Die Srichee
einigemal gelinde davin aufwallen.  Den dritten Tag fchiirtet
man |te wieder auf den Durchfchlag, fodye den Sucker sur gro-
Ben Perle, lafe die Privfchen einigemal damit auftochen und
qicbt fie in Diudhfen.
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