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No 80. Von den unangenehmen Zufallen der eingemachten Frichte und
wie man solche verbessern kann
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N2 79, uittenfchnee.

Paffive 14 Pfund fdydnes weifes Duittenmarf durd) ein
Sieh, rofte es auf ein Jeuer und bedecte es mit *Papier, Da-
mit es feine Haut zieht; lauteve und foche 1 Pfund Rucfer
su ftavfem Flug, rvubre ihn nach und nach unter das gevoftete
Marf, laff es recht beiff werden, aber nicht fochen; bebe es
fobann vom Feuer und ribre ¢s fo lange bis es Ffalt wird;
thue von 3 Cier das Weife jum Sdnee gefchlagen Ddazu,
viibre es auf dem Feuer damit es immer warm bleibt, bis es
vecht weiff ift; dreffive dben Schnee pyramidenformig auf einen
Teller und Dedecfe ihn, damit er feine Haut jieht; garnive ibhn
alsdann mit Duitcenfds und Duittenbrod.

V2 80, Won den unangenchmen Jufallen Dev
cingemachten Frichte, und wie foldhe Fu vev:
beffern find.

Man finnte swar fagen, daff alle Jrichte, wenn fie gut
eingemacht find, dem Berderben nidyt untermorfen fein fonnen
noch ofiefen, und daf blof die Unmwiffenheit des Arberters oder
ein unvichtiges LVerfabren am UVerderben Sdyuld fei; Ddeffen
unaeachtet und ob idy gleich die ficherfte und qemwiffefte Art
uud Weife die Jruchte que einjumachen, im LVorhergehenden
aeseiat habe, fo fonuncte es fidh) doch gutragen, Daf je suweilen
die Jrichte anfingen ju graniven (wo der Jucder rie Candis
anfeet) oder ju gabren; duvd) erfteves verlieren fie gwar nichts
an ®itte und Gefchmact, fondern blof an Anfeben, durd)
[eteres aber nicht nur Deides, fondern werden ganjlich un-
brauchbar. s ift alfo hHdchfl ndthig, daf man erftlic iffe
woburd) beides entfteht, und dann, wie man ¢3 wieder ver:
beffern fann.

DVie Gabrung der eingemachten Jrichte entiiehe daburd,
baf die Jrichte ibr von Natur bei fid) fubrendes Waffer niche
genugfam baben fabren laffen, weld)es Dann Dder Qucfer nadh
und nach beraussieht, fich daburch verdunnt und die Fermens
tation vevurfacht. - DMMan muf daber die in Saft liegenden
Seiichte juweilen befeben, folche wenn fid) BDlafen auf dem-
felben jeigen, fogleih auf ven Durdhfchlag fdueten und ab-
tropfen laffen, Den Juder aber nebft wenigem frifd)en gelaul-
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tevten Zuder unter oOfterem  Abfchaumen ju  ftavfer Perle
fodhen, Dann bdie Frudyte felbff darvin einigemal gelinde auf-
fochen laffen, wobl abfchaumen und bernad)y wieder in Ddie
Gefage fullen.

2Was das Graniven oder auch Candiren der fluffig ein-
gemachten Sruchte betrifft, wo fich namlid) der Rucfer wie
Canbdisufer anfet, oder weif und fornigt wird, fo it fol:
thes wie gefagt fein ZReichen Des Werderbens dev [richee, man
ift vielmebr verfidyerr, daf fie fich lange qut erbalten. €3
vitbre aber daber, daf der Juder ein weniq ju ftacf iff gefocht
worden. Mlan darf alfo nur die Fruchte famme Gefagen ein
oenig ans [euer {tellen und ringsherum warm werden laffen,
o fid) dann Dder candirte Jucfer abloft, den man nebft den
sruchten im wenigen 2Waffer wicder ju ftarfer Perle fodyen.
lafie,  *Vei den Geleen tragt es fich ofters ju, daf fid) oben
eine qranivte oder auch wobl candivte Haur beim Gebraudy
anfe6t; e8 ift aber ebenfalls fein Uebel und man darf nur
Diefe Haut beim Gebrauch abmachen, ober mit wenigem warm
Daruber gegoffenen 2Waffer abweichen laffen und fodann wie-
ber abgiefen. &8 giebt Jriuchte, die leicht gqraniven und fer-
mentiven, 3. *B. grune und gelbe Aprifofen, Prrfcdhen u. dgl.;
biefe Jruchte im namlichen Juder wieder aufgefocht, lafjen
fich niche trodnen, man muf ovaber frifdhen Judfer lautern,
jur Perle fochen, bdie auf einen Durdh{chlag abgelaufenen
Sruchte einigemal gelinde damit auffodyen [affen und fobann
trocfen legen.

N2 81. SKaftanien oder Mavonen (grofite Art
,. von Kaftanien) etnjumacden.

Macdhe die auferfte Sdale von den Mlarvonen bherunter,
laf fie im fochenden Wafler einigemal auffochen und dann
noch in einem andern fodhenden Waffer fo lange fochen, bis
fte weic) genug find und angefpieft von der Jtadel fallen.
Siehe dann die jweite Haut oder Sdhale cbenfalls ab und
thue fie i lauliches AWafler, worin der Saft von einer Jitro-
ne gedrvuce ift; find fie davin erfalter, fo [af fie in gelduter-
tfem Jucdfer gany gelinde auffochen und ftelle fie mit einem
Dogen Papier bededt auf die heie Afdhe. Folgenden Tagq
fodhe Den Zuder etwas ftarfer, [af die Mavonen abermal
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