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Een weich werden.  Sind fie gang weich, fo nimm fie aus dem
Saft beraus, und ftofe 40 davon in einen IMorfer red)t fein, von
Den andern 20 werden die Schweife neb|t der Haut abgefdnitten
= und in ten Suppennapf gelegt.  Gib bernadh) in den Saft, in
weldyemn die Scynecten gelegen find, 2 Kodyloffel voll Mebl, wie
aud) die jujammengeftoBenen Schnecken, und gief 2 Map Erb-
fenbrithe davan, madye alles wobl untereinander, und laf fie eine
balbe Wiertelftunde fochen; dreffive das Fect berab, fchiage fie
dburd) ein Haartuch, gib die Suppe in ein veines GSefchive , und
feBe fie an ein Koblfeuer. Fevner {dhneide von einem Kreujers
brode 16 Fletne *Broddben, badke fie in L Pfund Sdymaly {dyon gelb,
und lege fte in den lapf ju den jufammgefdhnittenen Schuecten.

Wird es Zeit jum Anvichten, fo gieBe die Suppe binein,
;Erlfu{ie fte, ob nicht nod) etwas Saly nothig fey, und gib fie jur

afel.

Nt 81, Seofdyjuppe an cinem Fajttag.

Wafde 11 Sdod Frofdhe fauber aus, dampfe fie mic 2
Plund Dutter, gib Salz. daju aud) ein wenig MMubatennuf. Wenn
te einige MMinuten gedampft Daben, fo lege fie auf ein Shncide-
bretf, und nimm das Fleifd) von den Beinen herab, und fdhneide
Daffelbe mit einem Sdyneidemeffer recht fein. Dann nimm 3
Kreugecbrode, {chneide fie flein wicfelavtig jufammen, und bacFe
fte. in 4 Prund Sdymaly (dhon gelb, ftope diefelben in einem IMor-
fer vecht fein , und gib fie in den Saft in welchem die Frofdye ges
bampft Daben.  Aud) giefe 2 Maf Erbfenbrithe daran, und laffe
Das Brod wobl verfochen. Dann {dlage die Suppe durd) ein
Haartud), und gib fie in ein fauberes Gefdhire. Das jufamniens
gefchnittene Sleifch von den Jrofchen gib in den Suppennapf.
Wicd es Jeit jum Anvidhten, fo giefe die Suppe dariiber, falze
]'zie Fi{nlﬁnglid}, tetbe ctivas Musfatennup darauf, und gib fie yur
Latel,

Woblgemerfe, die Sdhnecen- oder Jrofchfuppe Fann
aud) an einem §leifdytag gefodyt werben, man nimme aber ftatt
Der Srbfenbriabe, gute §leifchbribe oder Jus.
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¢ 82, Celleviefuppe on einem Fafttag,

Pube 4 Selleriewurzel, wafthe fie fauber im laulihen Walf-
fer aus , damit ber'@::mb und die Erde davon gefondert nwerde;
(hneide die Wurgel Flein winfelaveig jufammen, lege in cin Ka-
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