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Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 17. Mandelspane

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

- e e r-a,——..ua__'.-_-.._..—r-—.-'—'--“‘- T R R Sl e o]
o en 1. E TEE - et L b S -"_- - T e S o s e e e S

— 208 —

roeniq Jitronenfaft dazu, rubre es mit einem Loffel vedht fein,
auch fein gefiebten Raffinadejucfer davunter, daf es eine Mafje
wird, weldye fich leicht auf Dblaten ﬂ'lLlfi}tIl [af3t und verfabre
wie I]Iif bem Vorhergehenden.
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Wenn die Maffe nidht qrun genuq ift, thue ein weniq
gany weich gefochten und durd) ein feines mml]wb getriebe:
nen Spinat, oder in Ermanglung deffen ein wenig mlr‘?lﬁnﬂl*r
geriebenes Saftgrin dagu, daf es eine {chone qrune Farbe
befomme., Aud) muff die Daffe einen angenchmen und niche
su bittern Gefchmad befommen ; man mufp daber efivas mebr
Sucfer und Sitvonenfaft dazuthun.

N= 17, Mandclfpane.

NReib 1 Pfund qefchalee Mandeln mit  SBitronenfaft redye
fein, thue 1 *Pfund geftoBenen Rucfer daju, ribre es mit Jis
tronenfaft jur Diaffe wie die obige, und verfabre auf die nam-
liche “Art.
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JY= 18. lafirte Hobelfpane.

Rubre 1 Pfund gefhalte Mandeln mit Sitvonenfaft rveche
fein abgerieben mit 3/, Pfund gejtofenen und fein geftebeen

e

s Sucfer nebft etwas gang fein gebadften Ovangefdyalen mit Eier-
=1 weiff jur dunnen Maffe, ftreiche fie nuf Oblaten und bacfe
J,' fte auf }a[blunmn Holzern bei gelindem Feuer bellgelb, ubers
Hl jiche (e mit U'Jlnim von Ritronenfaft und gqeftogenen Rucker,
_"Fﬂ und trockne fie im Ofen.
i
i V= 19, Sranzofifche Hobelfpane.

=) I Gieb ju 34 Pfund gefdhalte und mit Waffer abgeriebene
| 8 Mandeln 1 Pfund geftofenen Juder, die abgeriebene Schale
| von 2 Fitronen nebft den Eaft, verdunne die Maffe mit ge-
{chlagenen Eierweiff, ftreiche fie auf Oblaten, fdhneide Fwei
Singer breite Scuce davon, lege {ie auf runde Holzer und
bacfe fie Dei gelindbem Feuer.

N2 20, 2Bcifge Lebfuchen oder Pfefferfucen.

Shneide gefdyalte DMandeln in 2 oder 3 lAngliche Sticle,
Daf fie in dem Ofen Dellgeld werden, f{dhlage das AWeifie von
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