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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 22. Zitronen-Brezeln
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10 Eer su Sdinee, fchlage bamit das Bielbe nebft 1 Pfund
aeftofenen Judcer ' Rievtelffunde, rubre dann 1 Pfund ge-
trocfnetes und geftebtes feines DMebl, 1 Dfund von obigen
qetrofneten Mlandeln, Ddie abgericbene ©dyale von einer Rz
trone, etwas aeftofenen Jimmet, Dielfen, Murfatennuff und
KRarbomonen nebft gefdhnitcenem- Ritronat und Orvangefd)alen
daju; fiveiche diefe Maffe qany dunn auf Oblaten, die in der
Grdfe eines Pfefferfuchens gefchnitten {ind, [ege fie auf *Dled)
oder doppeltes Papier, Dejireue fie mit wenigem geftoRenen
Quder, belege fie mit 5 Seactchen gefdynittenen Zitronat und
bacte fie bei gelinbem Feuer gelb.

LA

Ne 21, Weiffie Lebtuchen, auf cine andere Avt,

Sdhlage das Weife von 9 Cier fchon ju Schnee. ge-
tvichen mit dem Gelben nebft 1T Pfund geftofenen Judker 14
Vievtelftunde jufanmmen, eiibre dan 74 Prund gefchalte, ges
fchnittene und wie die Obigen getrodnete Mandeln, 1 Pfund
tlein gefchnittener cingemachrer Srudte, als Fitronat, Ovange:
fchalen, MNiffe, u. dal., die abgeriebene Schale von etner A=
trone nebit etwas Dielfen, Jimmet, DNustatennuf und Kars-
Somomen davunter, ftreiche fie auf Oblaten, beftreue fie mit
Queber und bacfe fie wie die Obigen.

JV2 22, Qitronenbreseln.

Rnete 1/ Phund fuge Dutter, 1, Plund geftofenen Jufs
fer, 1 Pfund Mebl, die abgeriebene Schale von 2 Ritronen
und dag qelbe von 8 Eier jur Maffe und lap Dden Teig
ciniqge  Stunben  an cinen fihlen Ort fiechen. Mad)e dann
fleine Drekeln davon, lege fie auf ein mit *Butter beftrichenes
Blech und bacfe fie bei mittelmagigem Feuer.

2 23,  Qitronenbreseln auf cine andere Art.
Stofie 1 Pfund Mandeln mit Waffer rvedhe fein, boch
fo, Daf man nicdhe mebr Waffer dagu nimme, als nothig it,
um fie nicht obliche gu ftofen,. veib die Sdyale von 2 Jifros
nen Daju, wirke fie nebft 1 ¢ Sucfer 1 ¢ feines Mehl und 14
Pfund Dutter jur Maffe, mache Eleine Dreseln davaus und
backe fie Dei gelindem Feuer bellgelb.
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