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A2 31, Bidquit du Palais Royal,

Gich 12 Cier in eine Wagfchale und wage in der an:
bern eben foviel qﬂm[*euut vecht troctnen Sucfer, dann 8 Cier
11:[}111:31* wobl getrodnetes feines OMebl, rubre das Eelbe von
die 12 -Eier mit einer auf RBucer nb;uubuwn Scronenfchale
und gE’]I&HEHEHI Rucker fo lange, bis e¢s weif und gany {chau-
mig ift; fdhylage fobann dbas Weife ju ftarfem Sdhnee, rubre
£3 ml‘rﬂ dbem Mebl unter das Eievgelb und den Fucler, febe
die Disquit auf Papier, fiebe geftofenen Jucfer Ddarauf, bade
fie bei mittelmagigem Seuer und fchneide fie warm ab.
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Anmevfung. Man fann diefe Maffe auch in Kapfeln
fillen, geftoBenen Bucfer dariber fieben und backen.
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N2 32, ®icke Kapfelbigquit.

Sdhlage das Weife von 10 Cier ju Scdhnee und dann
das Gelbe nebft 1, Pfund geftofenen BMLELL noch o Stunde
sufammen, rubre buml Lo Prund fein getrodnetes un‘*r qefieb-
tes DNebl Dazu und fu[Iu:f es in Die mit Dutter beftrichenen
blechernen .Slnp]f[n von Der Grofe eines Kartenblactes, fiebe
geftofenen Jucter darauf und bacfe fie bei mittelmagigem
Setter 5 fogleich nimm fie aus den Fovmen beraus und lege fie
auf ein Haarfreb.

N2 33.  DBigquit|pane.

DBeftreiche ein fupfernes Bledh) mic *Bucter, ruhre das
Gelbe von 9 Cier mit 4 Pfund geftofenem Sucer, bis es
weifp und fchaumig wird, {dylage das AWeige ju Schnee, ribre
e nebft s ﬂqunD getrocfneten und fein gejtebten DNehl das
runter, ﬂ.fe mit einem Yoffel oder '@im}lﬂrrtifl}tfl Die *Bis-
quitfpane auf bdas Dejtvidhene Bled) in Sorm von “Bisquit,
die gweimal fo breit als ‘Die gewdhnlichen {md; Dbeftreue fie
mit gehacdften DMandeln, backe fie bei mitrc[uﬁu‘;igmn Seuer,
{chneide fie gany wavrm von dem *Bled) und biege fie uber
ein rundes Holj.

N° 34. Cnglifdhe Disdquit.

Qa 14 Phund “’mtnr (hmelen, rubre fie mit dem
Gelben von 8 Eier und 14 Pfund geftofenen Juder ju Schaum,
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aied 14 Pnd ausqelefener, tm warmen Waffer gemwajchene
und mwieder getroctnete fleiner MNofinen nebit geftofener Mius-
Fatennuf dagu, fchlage das Weie ju Schnee und rvubre ¢s
nebft V4 Pfund feinen trocfnen  unbd qefiebten DNehl darunter,
fille die Disquit in papierne Kapieln, fiebe geftoffenen PFuder
barauf und bacfe fie wie Ddie Obigen, bei nidt allzu ftarfem
Seuer,

N2 35, 2Unisbrod.

Sdhlage das Weife von 18 Cier u Sdhnee, dann bda-
mit aud) das ®elbe nebft 1 Pfund geffofencn Rucker, V.
Stunde jufammen, rubre dann 1 Pfund feines frodnes und
durchaefiebtes Mehl nebft eine Hand voll ausgelefenen Anis
baju, fulle die Majfe in lange mit Butter beftrichene blecherne
Kapfetn und bade fie bei mittelmaBigem Geuer.  Gebaden
[af Dag “Brod aufer den fapfeln falt werden,

Anmerfung. Man fann aud) ftatt der bled)ernen pa:
pierne Kapfeln nehmen.

N2 36, SRandelbroDd.

Sdhlage das Weife von 14 Cier ju Sdynee, thue aud) "
vag Gelbe nebft 1 Pfund geftofenen Juder auf dem Seuer
fo lange Damit, bis es mildyroarm wird und fabre, vom Feuer =
abgenommen, damit fort bis es wieder falt iff, ‘rubre fodann
mit einem Kocdhloffel 1 Plund feines rrodnes Mebl und eine
Hand voll gefchalter und gefchnittener Mandeln darvuncer, fulle
es in papierne oder mit BDutrer beftrichene blecherne Kapjeln,
and Dbace es bei mittelmagigem Feuer; evfaltet {chneide ¢s
in Stilicfe und rofie es.

Ne 37. Mandelbrod auf cine andere Avt.

Schlage das Weife von 16 Cier ju Schnee, fo aucl)
5a8 Gelbe nebft 1 Pfund qeftofenen Jucker Stunde damii,
viibre dann 1 Z feines getroctnetes Mehl und eine gure Hand
voll gefchalte und gefchnictene Mandeln nebft 1 Loth geftofzes
nen immet davunter, fulle es in papierne oder mit Ducter
beftrichene  blecherne KRapfeln, Dbadfe es bei mittelmagigem
Feuer, laff es gebacden auBer den Kapfeln bis den folgenden
Tag ftehen, {dhneide es fodann und rofie es.
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