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alg Jimmet Nagelein und Kardomomen darunter nebft einer
fein snfammengefchnittenen Ritvonenfhale. Arbeite diefe Mafje
wohl unteveinander, treib fie mit untergeftaubeen Mebl in der
Dide eines ftarfen Federfiels aus, ftedh bdavon  Fleine runde
oder ovale Plasden aus, bacte fie auf ein mic Butter oder
Wad)s beftrichenem Bledh fhén bellbraun aus. Auvor aber
gieg an 6 Loth Hut: nebft 6 Lot Sarinzucfer efras Waffer,
fodhe ihn ju Fleinen Faden und gieh ein ftavfes Kaffeloffelchen
voll von oben befchriebenen Gewiivy dazu.

Sind bie ‘:,Ji’uﬂ::njuni ausgebacfen, fo beftreiche fie mit-
telft eines Pinfels mit diefem qefodten Jucfer, qied fie ber
nach noch ein Eein wentg in den Ofen fo lange, Dis Diefer
gefochte Jucfer, wenn man ibn mit dem Singer  fuble, niche
mebr an demfelben anbangt.  Mimm fie bernach von bdem
Dlech berab und [(af fie erfalten. Man fann auth enwas
fein gefchnittene bittere ‘Pomeranzenfchale und fein gefchnittenen
Sitronat unter die Maffe geben.
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N* 44, Cine Mafie 20 Macaronen und anderit
2ackercien.

Sdhutte unter 1 Pfund fife Mandeln efwas Waffer,
fege fie auf ein Feuer, laf diefelben eintge Walle auffocyen,
mmm die Edyelfe binweg, wafdhe fte im frifchen 2Waffer aus,
und laf fte auf einem €ieb an der Warme oder Sonne wobl
trocfen werden.  Diefe wobl getroctneten  DMandeln ffoffe im
Moefer oder veib fie auf einem NReibffein mi Eiwelfy veche
feiny du mufit aber bda Ciweip nadh und nach daran geben,
bamit die Mandeln nicht Obliche werden.  Wenn diefe DNlan-
Deln fein gerieben find, fo mwage fie "und gieb anterthalbmal
fo fchwer fein geftofienen und gefrebeen Sucfer. daju, {dhlage
nod) das AWeifie etlicher Gier Davan, reib oder ftoge den Suf-
fer nebft den Mandeln wobl durdyeinander, (man muf aber
foviel Cimeif 0azu geben, dap fid)y diefe Maffe, wenn man fie
auf die Spateln nimme qut auffeBen [age.)  Ruvor aber reib -
eine Zitrone auf dem Neibeifen wobl ab und (toe fie dDarunter,

Aus diefer Maffe fann man auf Papier erftens Maca-
ronen dann rvunde Plaschen auffesen. Diefe runden Plags
chen Fann man aud) in der Mitte mit einem Studfdhen Ritro-
nat belegen, oder in dev Dide eines Federficls auf Dblaten
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auffteeichen, diefe in Eleine wierect ge ober (anglidye Stucdchen
fchneiden und fie bernach ‘mit abgejogenen gefpaltenen DMan-
deln oder ein wenig Jitronat belegen und fie bei nid)t gar ju
ftarfem Feuer fchon bochgelb ausbacten,

Anmerfung., Nan fann aud) um einen andern Ges
fhmact ju geben, etwas Gewury als qeftogenen  Zimmer,
MNagelein und Kardomemen darunter mifden.

N 45. Bittere Mandelpladyen.

Verfabre wie mit fifen Mandeln, fo wie bei den Dbigen s
aefcheben ift. Dtur ift ju Dbemerfen, daf feine Rtrone noch =
Geroliry Davunter gemifd)t werden,

N2 46, Unterfchiedliche aufgelaufene Mandels
Backeretens

Qiehe fife Mandeln ab, troctne diefelben, ftofe ober
veib fie mit Ciweif fein, (wie fdyon bei JVZ 44 11t gefagt
worden); ju Diefen fein geviebenen odex geftofienen Mandeln
thue eben fo vicl geftofienen Jucter als Die Mandeln wagen
und ftofie es im Morfer wohl durdeinander. Die Naffe lege
bernach auf cine mit Jucker Dbeftreute Backtafel, treib fie in
der dicke eines ftarfen Jederfiels aus, ftech) bernach mit emem
dir beliebigen Ausftedher Aofen, Sternchen, Kranychen, Dery
dheri und verfchiedene Formen aus, lege fie auf Papier und
bacfe fie bei gelindem Feuer fchon weiplid).

Diefe Maffe fann man audy roth farbens nian reibt nams
lich nach Proportion der Mlafje etwas Hoventinifdyen Lack 1m
Midrfer recht fein und ftofet die Miaffe darunter, auc) fann
man 2 ober 3 ober auch mebrere, nachdem es viel oder wes
nig Maffe ift, Chofoladetdfelchen bei einem gelinden Neuer
fchmelzen, fic. davunter ftofen und:fo wie bei Derweifen Mafje
aefcheben i, unterjchiedlidye Tovmen Ddavon ausitechen, Das-
jenige was von dem Uusaeftodyenen ubrig bletbt, arbeitet man
wieder jufammen und bejtretd)t fowobl die Dacttafel als aud)
die OMaffe (wie oben gefchehen ift) mit Jucker, treibe. e ies
ber aus und verfabre o fort, bis die gange DMaffe verarbei:
tet ift.  Doch ift niche ju vergeffen, dap unter die weifze und
vothe Maffe ein Gefdymact von fein gefchnittenen Jitronen:
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