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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862
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briude den Saft von fed)s Ritronen daran und giedb 2 oder 3
Schalen Aepfelwaffer und eine Sdyale ftarfen Wein daju.
Rubre es febr, dag fid) das Abgeriebene wobl aufidfe; ver:
fufe es mit gelautertem Zucfer, [af es durd) ein Haarfied
laufen und gefrieren.

g. SWenn die Apfelfinen feinen Safe haben
follten, fo nimm 2 oder 3 Rirronen mebr.

Anmerfung

N2 6. Gcfrornes von Jitronen.

NReib 3 Ritronen auf Ruder ab, driuce den Saft von
Diefen und nod) 7 andern dazu, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer
Daran, verfufe es mit_ gelautertem Sucfer und wverfalbre wie
oben mit dem ‘*Pomerangengefrornen.

N2 7. ZFitronengefrornes auf eine andere Art,

Sdyale 3 Sitronen ab, fdyneide es in fleine Sreiicke, driicke
den Saft von 8 Jitronen davan, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer
Dagu und verfabre wie mit dem Lorbhergehenden.

N2 8., Befrornes von Cedra.

NReib die gelbe Sdyale von einer fouftqrofen oder von 2
Fleinen Qedra auf Jucker ab, dricce den Saft von 10 Ritros
nen daran, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer und eine Schale ftars
fen 2Wein dagu, verfige es mit gelautertem Jucder und vers
fabre wie mit dem Vorbergehenden.

Anmervfung, Man fullet diefes Gefrorne, wie audh
das von Apfelfinen, Dittren Pomevangen und Jitvonen fatt in
Gefrievfdhalchen oder Glafer in die namlidhen Frichee, wovon
Das Gefrorne gemacht worden ift, 3. BD. man nimme Apfel:
finen, {chneidet bei dem Stiel ein Steickchen von bder Grofe
eines  Imwangigers heraus, madyet den Saft nebft dbem Kern
mit einen Theeldffelchen vorfichtig heraus, damit man fein Loch
Dineinftiche; wafdyee fie mie frifchem Waffer rein aus, furzet
jte. um, Damit das Waffer ablaufe, ftedt einen Bweiq von
Apfelfinen und ein paar *Blatcter in' das abgefchnittene Seiict-
chen ftate des Creiels, fullet das Gefrorne binein and fervivet
¢s bernad.
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