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V=200 Mcelonen 2 GSefrorned auf cine andere
I rf.

Lerfahre mit den Melonen wie oben ift gefaqt worden;
tretb den Eaft nebft dem Marf durch ein feines Daarfieb,
gieb 2 obere Kaffefdhalen Marasti Liqueur nebft einer oberen
Kaffefchale Aepfelwaffer und den Eaft von 4 Jitronen daju,
verfufge es mit gelautertem Jucker, [(af es durd) ein Haarjied
laufen und gefrieren.

JY= 21, Scfrornes von Dfivfichen.

ESdhyneide 18 bis 20 fchone, qufe und reife Pricfchinge
voneinander, freib das Marf durd) ein Haarfieb, dricke den
Safe von 8 Jitronen darvan, erhohe den Gefchmact mit fein
geftofgenen bitcren Miandeln oder Phrfchingfernen und verfabre
ubrigens, mwie bei dem Aprifofen Gefrornen (dyon ift gefagt
woroden.

JY= 22, Pfivfching - GSefrornes auf cine andere
e,

Jtimm eben o viel Prr{dyigen mwie oben, gieb zu dem
durchgetricbenen 9Mavf von den Pfirfchingen 2 obere Kaffes
(halen DMMarvasti nebft einer Schale voll Aepfelwaffer, driicte
ben Saft von 6 Zitronen Ddaran, verfuffe es mit geliutertem
Buder, lag es nody einmal duvd) ein Haarfieb laufen und
gefrieren.
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N 23, Gefrornes von unveifen FWeintraubern,

Aupfe von 6 bis 7 balbjeitigen Weintrauben (Muska-
teller jind die Deften daju) die Beeren ab und preffe fie durch
ein Ludy, gieb eine obere Kaffefchale Aepfelwaffer davan nebft
den Saft von 6 Jitronen,weiche einen Rl voll Summi-
tragant in einer Schale Waffer, und wenn fid) derfelbe auf:
geloft bat, fo drucfe ibn durch ein leinenes Tucdh) bdarvan, wie
auch den Oefchmad zu erboben, cinige Kaffeldffelchen voll
Hollerbluthwaffer,  weldyer  Doller zuvor in ciner Kaffefchale
mit ficdendem ‘AUepfelwaffer ubergebrubt wird; wverfife es mit
gelautertem Zucdfer und verfabre damit, wie {dhon ift ge:
fagt worden.
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