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JV2 27, Ananas:Gefrornes.

Reib eine Ananas auf einem Neibeifen in eine irdene
Sduffel, qicg 3 Schalen Aepfelwaffer fochend darviber, drucke
ben Saft von 10 Iitronen davan, lag die DMafje einige Beit
fteben und angiehen, verfufe fte nachher mit gelautercem ZBufe
fer und [af fie durch ein Haarfied laufen und gefrieven.
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i N2 28. 9nanasgefrorined auf eine andere Art.

NReib ein Ananas wie oben in eine irdene Sdyufjel, {dyurte
eine obete Kaffefdyale fochendes Aepfelwafler daruber, gieb
ben Saft von 8 Citronen davan und [af die IMaffe einige
MWeile gqefteben und angiehen. ied bernad) 3 bis 4 obeve
Kaffefchalen vecht wobl mouffirten Champagnermwein daju, vers
fufge es mift fochendem Rucfer, [a es durd) ein Haarfied laus
fen und gefrieren.

N2 29, Gefrornes von Punfd.

I Retb die Sdhale von 2 Ritronen nebft der Sdyale von
[]! 2 fugen Apfelfinen auf Juder ab, dride den Saft von 10
| ¥ Qitronien nebft bem Saft ver zwei Apfelfinen davan , gich
vier Shalen qefochtes AUepfelwaffer Ddaju, verfifie es mit
aelqutertem Jucfer und vubhre es wobl herum, damit fid) das
Abgevicbene aufldft, Laf die gange Maffe durd) ein DHaarfieb
[aufen, qieb fo viel Arvac daju, dap derfelbe wobl vor{dymede
und lag es gefrieven.
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Anmerfung. Sollteft du feine Apfelfinen bhaben, fo
tannft du mech ecine Ritvone auf Jucfer abreiben und den Saft
pon 10 Rtcronen nebmen.
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N2 30. Gefrorneg a la mille Fleur.
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Sdhneide die Schale von einer Ritrone nebft der Sdyale
von einer Apfelfine ober bittern Pommerange in fleine Seucls
chen in ein irdenes Gefaf, gieb eine hHalbe DHand voll in Zufs
fer qerdftete Ovangebluthe dazu, einen Cloffel voll Holders
blichaffer, ein paar Pris Anis nebff einem *Pfotchen ein
wenig im Morfer jerviebenen Koriander, ein Studden in
fleine Theile qebrochenen R[immets nebft 6 Dbis 8§ Jlagelein
und etwa cine gliedbgrof in Stude gefdinittene Vanille, gieh .
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