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JV2 27, Ananas:Gefrornes.

Reib eine Ananas auf einem Neibeifen in eine irdene
Sduffel, qicg 3 Schalen Aepfelwaffer fochend darviber, drucke
ben Saft von 10 Iitronen davan, lag die DMafje einige Beit
fteben und angiehen, verfufe fte nachher mit gelautercem ZBufe
fer und [af fie durch ein Haarfied laufen und gefrieven.
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i N2 28. 9nanasgefrorined auf eine andere Art.

NReib ein Ananas wie oben in eine irdene Sdyufjel, {dyurte
eine obete Kaffefdyale fochendes Aepfelwafler daruber, gieb
ben Saft von 8 Citronen davan und [af die IMaffe einige
MWeile gqefteben und angiehen. ied bernad) 3 bis 4 obeve
Kaffefchalen vecht wobl mouffirten Champagnermwein daju, vers
fufge es mift fochendem Rucfer, [a es durd) ein Haarfied laus
fen und gefrieren.

N2 29, Gefrornes von Punfd.

I Retb die Sdhale von 2 Ritronen nebft der Sdyale von
[]! 2 fugen Apfelfinen auf Juder ab, dride den Saft von 10
| ¥ Qitronien nebft bem Saft ver zwei Apfelfinen davan , gich
vier Shalen qefochtes AUepfelwaffer Ddaju, verfifie es mit
aelqutertem Jucfer und vubhre es wobl herum, damit fid) das
Abgevicbene aufldft, Laf die gange Maffe durd) ein DHaarfieb
[aufen, qieb fo viel Arvac daju, dap derfelbe wobl vor{dymede
und lag es gefrieven.
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Anmerfung. Sollteft du feine Apfelfinen bhaben, fo
tannft du mech ecine Ritvone auf Jucfer abreiben und den Saft
pon 10 Rtcronen nebmen.
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N2 30. Gefrorneg a la mille Fleur.
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Sdhneide die Schale von einer Ritrone nebft der Sdyale
von einer Apfelfine ober bittern Pommerange in fleine Seucls
chen in ein irdenes Gefaf, gieb eine hHalbe DHand voll in Zufs
fer qerdftete Ovangebluthe dazu, einen Cloffel voll Holders
blichaffer, ein paar Pris Anis nebff einem *Pfotchen ein
wenig im Morfer jerviebenen Koriander, ein Studden in
fleine Theile qebrochenen R[immets nebft 6 Dbis 8§ Jlagelein
und etwa cine gliedbgrof in Stude gefdinittene Vanille, gieh .
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iber alle diefe Ingrediengien 3 obere Kaffefdhalen wvoll fiedens
bes Uepfelmwaffer und laff die gange IMaffe einige Seit {tehen
und angichen. Drude bernach den Saft von 10 Fitronen
daran, verfufie es mit gelautertem Jucfer, und laf es durd)
ein Haarfieb laufen und gefrieven.
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N2 31. Gefrorneg von Bergamotfe.

Neib eine wobl jeitige Bergamotte auf Jucer ab, fdyabe B
bas Abgeriebe vom Juder herab, lege es bei Seite, drude =
ben Saft von 10 Zitvonen in ein irdenes Gefchiry, gieb I
Kaffefchalen Uepfelwaffer nebft ciner Schale *Durgundermwein
baju, verfufe es mit gelautercem Juder, dann gieb won ab:
gerichencr Vergamotte darunter und laf tas ?[bgcrlﬁu:[n:nc auf=
[0fen; verfofte es, ob Der Gefchmad von Dder *Dergamotte
vorriechet. OMan darf aud) nicht ju viel von dem Abgerie-
benen bdarunter thun, fonft wird es mwiderwartig; [af es ends
lich durcd) ein Daartud) laufen und gefrieven.

Ne 32, Gefrornes von Marastt oder andern
Liqueurs, unter allen Jeanen.

Diefe werden eben fo gemadht gleichwie fchon it gefage
worden, dod) ift su bemerfen, daff fein Abgeriebenes von 3Ji-
tronen nodh Apfelfinen daju fommte, fondern Dblof Der Saft
pon bden Ritronen und Aepfelwaffer genommen wird; ubrigens
verfabre wie gefagt mworden ift.

MWas die Gefrornen von Jrucheen Defrifft, die man im
OBinter machen will wo es Ffeine veife Jruchte giebf, {o nimme
man §. B. ju den Gefrornen von Jobhannisbeeren, Himbeeren,
Qeichfeln 4 bis 5 obere Kaffefchalen voll von oben benanns
ten Saften und verfabre damit,- wie bei diefen Gefrornen mit
feifchen veifen Jriichten ift gefagt worden, eben fo aud) mis
den Marmeladen von Aprifofen, Diftenmart wc.; doch muf

man ein paar Jitronen mebr nehmen.
WoF

N2 33. Gefrornes von NRabm.

Crftens ift ju bemerfen, daf ju den NRahmgefrornen der

befte Mahm genommen werden muf, denn je beffer und fetter

* per Rabm ift, defto zavter und beffer werden bw*[!}cfmrncn.
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