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Sollte man obhne beften Rabhm tm Notbfalle Gefrornes macdhen
wollen fo mufl man mebr Kabm nebmen und denfelben ein-
fochen lafjen.

Jweitens muf der ARabm worher abgefotten und toteder
falt werden, aud) fann man Odrittens oOritthalb Daf Rabm
i ben Tag guvor abfieden, den andern TLag das Obere von an-
derthalb Dia hevabnehmen und ju den Gefrornen gebrauchen.
Qu anderthald Maf NRabm fcblage dag Gelbe von 18- Eiern
in ein Kaftvol, vubre den Habm nadh und nacdh) darunter,
i verfufe 1bn mit gefofenen Suder und verfabre ubrigens mwie
fevner wird gefagt werben.
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Re 34, Gefrornes von Vanille.

Sdlaqe von 18 Eiern das Gelbe in ein Kaftvol, rubre
nach und nach anderthall DNaf Mabm davunter, {tofe eine
fleine Stange Wanille mit ctwas Jucer fein jufammen und
aieb es Dagu, ribre aber die gange Maffe auf einen nidht gar
su gaben Windofen mit dem Kochloffel beftandig bherum.
MWenn der Rabhm mit dem Ciergeld anfangt recht beiff 3u
werden fo nimm es vom Feuer ab, und vibre die Maffe ein
§ paar IMinuten vamit es {id) wobl verraudhe, und bdie nod
= wafferiaen DOunfte durd) den Nauc) vergehen.  Seke ¢es her-
=1 (e nach mwiedber auf den AWindofen und rubre es fo lange fore
R bis die Maffe ju fochen anfangen will.  Giege es fogleich in
ein Dazu geftelltes Haarfied unter weldyes eine Sdyuffel gefest
wicd, treibe die ganze YMaffe durd) ein Haavfieb, laffe fie falt
werden, fulle fie nachher in eine Gefriecbud)fe und laffe fie
gefrieren.
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A2 35. Gefrornes von Wautlle mit gefchlagenen
Eteifs.

Sdlage von 15 bis 16 Eiern das AWeiffe ju {tarfen
Schnee, wenn er vedhe fteif ift {dlage nach und nad) andert-
balb DNag Habm davunter, giedb die Maffe in ein Kaftrol die
fein mit Jucer geftogene LVanille dazu, verfufe fie mit geftofe-
nen ucter, fese die DMafle auf den Windofen, ribre obder
tchlage {te Dbejtandig fort bis diefelbe anfangt in die Hobe zu
fteigen um fochen ju wollen, giefie fie fogleidh in ein dabeifte:
bendes Haarfieb und verfabre wie oben gefagt wurde.
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