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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862
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Smweiter Gang.
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1. Entremers, Karfiol mit einer legiveen Briibe.
1. DBraten, [Feldobubner,

1. Geife.

1. Entremers, Lruffeln.
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. Kreme von *Piftaien.

. Gelee von {ugen Pomerangen.

. falte *Paftete von Kapaunen.

. Bateau von *Bisquit. — 4 Teller als 2 mit Salat, 2
mit Qompote von gebacfenen Aepfeln. — 36 TLeller Deffert,
2 mit gebacdenen Gefrornen von Mabm mit Danille, 4 mit
Oefrornen von Himbeeren, 4 mit OO, 4 mit eingemach-
ten Sruchten, 22 mit anbdern Confecturen.
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Sajten = Larelzettel.
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N= 1.0 Fur 12 Perfonen ju 6 Spcifen alljeit
3 ju 3 aufjufesen, fiir Dag gange Jabr,

1. Kvebspanadfuppe.

1. podyivce Eier mit Sauerampfer.

1. Stocfifch mic Rabhm.

1. Spargel mit gebacfenen Barfchen.

1. Auflauf von Neis.

1. blau gefortener Heche nnr falten  DMeerrefiq. — Kaife und
Dutter abgefondert. 5 Teller Deffert, als 1. mit grofe
Dacterei in der Mitte. 1. mit Mandel - Confebe namlich
Bisquit oder Anisbrod. 2. mit Obft.

V&2 Kie 12 Gpwﬁ:snfn 9 Speifen ﬂﬂgett
o '3 ju geben.

1. ﬁrfﬁﬁpmmbeﬁlppe.

| 1. Dadyispaftetchen.
| 1. Cier mit Sauerampfer,
1. ©rodfifd) mit Rabm.
1. Budererbfen mit Beilage von Barfchen.
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1. Ragout von Hedy.

1. gebratener Aal mit Jitronen.

1. Meblipeife von NRobrmacaronen mit Parmefantafe.

1. Baderei nacd) Belieben. — K'afe und Butter wird allzeit
bei den Faftentafelzetteln nad) der Dacterei abgefondert ge-
geben. 7 Teller Deffert.

JN= 3. Fur 12 Perfoncn ju 9 Spcifen wie oben.
1. 2Weinfuppe.

1. offene ARagoutpaftete.

1. Kabeljau.

1. Gemufe, farficter Koblrabi mic Bouquets von Hechten.
1. Entree von Blajfen.

1. Sdneten auf den Roft gebraten.

ke gtl:_'.:n"L:-'.- } 413

- ey ——— = i -
—— -
e w T - [l — o ==
- - E o -

.Leiifiil;?r5frﬂq Vi A e iRALSA ]
A LB i . *
B e i e e o

g

FiMs:

w
i
B
e
= h =
|
I L]
e,
-
b
S
=g
i
P
_—"
s
LR i
---I-I.
(S i
o g
T ]
[ Wpe——
L]
i
e
'-l'p.l_
L B
.
.
o
=
..
_—
=
EL |
]

1
1. blaugefotrener Salm.

1. Kreme von *Borsdorfer Aepfeln,

1. BDacerei. — Kafe und Dutter abgefondert. 7 Leller Deffert,

N 4. Fur 12 Perfoncn 3u 12 Spcifen,
weldhe 6 3u 6 ju gleicher Jeit aufgefest werden: namlich Fleis
ner Auffag in der Mitte, 3 Speifen oben 3 unten,
1. Srofchiuppe.
1. Dors deewvre von Karpfenmildy.
1. gerubree Cierfpeife mastive.
1. gelbe NRuben mit BDouquets von Fifchen.
1. NRagout, Hecht am Spiep gebracen. 1. Pudding von Havingen.
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Imweiter Gang.

1. gebratener Aal mit Jitvonen.

L blau gefottene. Kavpfen.
. Compote von Aepfeln.

‘l Gelee von Himbeeren.

1. falte Paftete von verfchiedenen Sl[c[;fn.

L. Daderei. - Kafe und Butter abgefondert. — 10 Zeller Deffert
als 4 mit O0ft, 2 mit Gefrornen, 4 mit andern Confefturen,

Qtnmert'ung. Bei dem Auffas werden auf beiden

Seiten 5 Leller aufgefest.
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