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1. ©Sdyinfen.
1. Vackerei. — Salat abgefondert. — 7 Teller Deffert.

Ne 12, ®iir 12 Perfonen ju 9 Spcifen 3 ju 5
2 geben.

1. Confommefuppe.

1. Hors docuvre von Kubeuter im Scdhmaly gebaden,

1. Didelfleifch mic fufen DMeerrettig. |

1. Gemife, farfivter 2Wirfing mic Detlage von gebratener juns
ger Gans, =

1. NRagout, Lammviertel mit {auver Rabhmbrulbe.

1. Kaffefreme.

1. gebratene junge Hubner,

1. Sompote von Aprifofen.

1. Dacterei. — 7 Teller Deffert.

N2 13, Sur 12 Perfonen ju 12 Spctfen.

Ein fleiner Auffat in der Mitte. 3 Speifen (Schuffeln) oben,
3 ESpeifen unten

1. weife Coulisfuppe.

1. Hors doeuvre, Croquet von Gefrofe.

1. ordindr (gewdbnlich) gefottenes Rindfleifch mit DMeerrettig
tibersogen fammt Jugebhor.

1. Gemife, Koblvabi mit Deilage, Lammswurfte auf bherrs
fchafeliche Avt.

1. Cntree, fleine Nolade von Kalbfleifch mit Krebsbrube,

1. Entremets, Spargel.

Amweiter Gang.

1. gebratener junger walfdher Habn.

1. qebratene junge Yafen.

1. Sompote von Himbeeren.

1. Kreme von Chofolade.

1. englifcher Salat.

1. Dacterei. — 10 Teller Deffert. 4 mit Obft. 2 mit Oes
frornen. 1 mic Disquit. 3 mit anderem Confelt.

Anmerfung. Bei dem Auffas werden auf beiden Seis
ten 5 Leller aufgefest.
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SNl gur 12 Perfonen ju 10 Speifen auf
Ot namiiche 2Alrt.

1. Krauterfuppe mic 2Wurzeln.

1. ﬁﬁ’fnc Nagoutpaftetchen,

1. Yendenbraten.

1. Doche-pot mit Bechamelle und VBeilage, —  Wiirfte von
Kalbshirn.

1. Nagout von Tauben mit Ehampignons,

1. Cneremets, Hopfen mit Lammsbouquet,

Imweifter Gang.

. aebratene Cnten.

Nehbraten.

Compote von Phirfchen.

. Gelee von Arak,

. ESdyinfen,

1. DBaderel nad) BDelicben. — Salar abgefondert. — 10 Teller
Deffert.
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N= 15, Sur 12 Perfonen ju 12 Speifen auf
ote namliche 22rt.

1. Blanfe Krebsfuppe.

1, Hors doeuvre, NRifeten.
1.

1.
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Rindfeifcdh mit Zugehor.
Gemufe ,  bayperifche Ruben mit qefelchten (qevaudyerten)
E eifch nebft falten Kalbsbraten.

1. junge Hubner a la Fricassée.

1. pochivte Cier.

Smweiter Gang.

1. qebratene Gans.

1. 2Wildpretsbraten,

[. Compote von Aprifofen.

1. Gelee von K'orvbel,

1. NRoladbe von Spanferfel mit faucrer Sulze,

1. Baderei. — Salat abgefondert jum Wildpretsbraten, —
10 Teller Defjert.
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JV= 16, v 12 Perfonen 12 Sypeifen auf die
namliche e,

1. Jusfuppe mit Knodeln von gebriihrem Teig.
1. Yors doeuvre, Wirfte von Hammelfeifch.
1. 2Wurselfleifch mie Sugebor.
Sauerfraut mit BDeilage von jungen Hafen.
1. XRagout, Hedyt,
1. Cntremets, Spinat mit Jrifando von Kalbfleifch.
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dweiter Gang.
1. gebadene Hubner.
1. qebratenes Dirfchfalb,
1. Compote von Weichfeln mit Bisquit oder gebadenem BDrod
garnitre.
1. Kveme von Wein a la Royal.
T. Yefpic mit ®randlingen.
1. Badevei. - 10 Teller Deffert,

JN= 17, Sur 12 Perfonen ju 12 Speifen auf
Dte namliche Art.

1. Suppe mit tleinen farficten Semmeln.

1. Kleine Krebspajtetchen.

1. ‘gefoteenes Mindfleifch mic Sugehor,

Ti @L'll!tl{f, .E{Et‘llt‘['bfl.‘n uno gr_‘[f,‘:c :’)ﬁi[}f!l mit Q_’)t:i[ngg yon

gebacfenen Hibnern.
1. NRagottt, Sdywarywildpret mic bitteren ‘Pomerangen.
1. Cniree von Kalbs{dyweifen gefpict.

sweiter Gang.

1. gebratene wilde Eneen.

1. gebratene Geifie.

1. Compote von Eleinen Birnen.

1. K'reme von Caramel.

1. faure Sulze von rothem Wildpret.
1. DBaderei. — 10 Teller Deffert.

N 18, Fur 12" Perfonen ju 12 Speifen wie oben.
1. weie Coulisfuppe mie NReis und Parmefantife.
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1..5Hors Doeuvre von Kubeuter im Scdhmaly ausgebaden.

1. Boeuf a la Mode mit Sugebor.

1. Knodel mit Schinfen und Sch.

1. Entremers von Sauerampfer mit. Dchfengaumen  anf . Hibe
necfammatt.

. Ragout, Schopfenfchlegel mit Kufummernbrube.

Imeiter Gang,.

1. gebratene Feldhubner.

. Jievenbraten.

1. Jaumfbod) mit Himbeeren.

1. gefottene Krebfe.

1. falte Paftete mit jungen Hafen.

1. Badfevei. — Salat abgefondert. — 7 Teller Deffert.

Ne 19, Fur 12 audy 18 Perfonen 3u 12 Spcis
fen nebft 8 Leller ald namlich
4 bei der cvffen und 4 Dei der jweiten Tradf.

Crite Lradt.

1. ©pargelfuppe.  Kleine Salpifopaftecchen auf 2 Teller ge

eben,

'l.ggu(uttfncfx Rinbfleifd)  abgefondert  gegeben.. — - Koblrabi
mit Dechamelle und Beilage als Kalbsfarbonnade und AB1rfis
cdhen von Priefen. |
| Diefe Beilagen werden auf 2 TLeller gegeben.

1. gedampfrer Kalbsfchlegel auf ungavifche Art.

1. Nagout, Hedht am Spie gebraten.

1. Pudding von ﬂ.’mnnjmrm:tg,fn.

1. NRagout, dempal a la Martelote von mebreren Fletfch-
forten.

Amweite Tradt.

1. Cntvemets, DHopfen mit gebadfenen Kubeuter garnirt.

1. gebratener junger walfcher. Dabn. Compote von. Apri
fofen auf 2 Teller mit Disquit oder Crouten (im Schmaly
aebacfencs *BDrod) garnirt.

1. Braten, Rebfdhlegel mit cignem Saft. — Salat, abge-
{onDert. |
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