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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 25 - 29. Fur 24 Personen zu 12 Speisen und 8 Teller und 4 Speisen zum
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N2 25,  §ur 24 Perfonen ju 12 Speifer und 8
Seller und 4 Speifen jun Abwedyfeln.

1. leqicte Krauterfuppe) . o « Ty
unt% 1. weife @:ﬂu{iﬁg SR SO
[ 4 DHors doeuvre namlich 1. fleine Meigpaftetcdhen 1. Lammss
=4[l farbonnade tm Dutterteig. 1. farfivte Omelettes  mit ges
- cibreen Ciern. 1. Wiirfte von Geife,
bS8 1. marvinivter ¥endenbraten mit Brube, — gefottenes Rinds
fleifch abgefondert mit Jugeldr.
if 1. farficter Wirfing und 1. Schuffel Knobel mic Sdneden,
=l in 2 Bodouillen, Gebacfene Hubner jum farfivten Wi
il fing abgefondert gegeben.
i i 1. Kalbs{d)legel auf ungavifche Art.
1. MNagout von Feldhibnern.
1. Cntree, [rifando von Karpfen.
1. IMeblfpeife, Pudding von NReis mit Kivfcdhen.
1. DMaearonen mit Parmefantafe.
1.

i i Compote von Aprifofon,
1. Kveme von Piftagien. — Jactalienifher Salat, abgefon-
i dert. — 4 Speifen jum Auswedhfeln bei Gemifen. 1.

Draten, junge Kapaunen. 1. Draten, Rebwildprer. — 2.
sum Auswechfeln bei ©uppen. 1. falte Pajtete von wilden
Cnten. — Sdyinfen. — 4 Teller, 2 mit Wiener Hippen.
2 mit fleinen DNanbdeltovechen. 28 Teller Defjert, als 8
mit O0bff. 4 mit Saftgefrornen von Himbeeren. 4 mit
Rabmgefrornen von Marvaski. — 12  mit verfdhicdenen
Confecturen.

JY= 26.  Fur 24 Perfonen u 12 Speifen niit 8
Lcller wie oben.

1. Spargelfuppe und 1. braune Coulisfuppe in 2 BDodouillen.
— 4. Yors doeuvres, als Hachispafterchen. 1. geftirzte
NRagoutpaftetchen. 1. fleine Wiiefichen von Kalbfleifdy. 1
Spanferfel, weldies in Seace jufammengefdnitten - wird,
auf 4 Teller.

1. gefottenes Rindfleifch mit Zuqebor auf 4 ZTeller, alg; 1.
frijche Haringe. 1. Eavdellenbucter. 1. Kufummern, 1,
eingemachte faure Beichfeln.

1. Divfdhziemer mic Jobannisbeerenbriibe, abgefondervt.
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1. Kobleabi mit Bedyamelle, Beilage von gefotrenem Lamme
fleifd). - _

1. Decdhtfraut, die BDeilage aber abgefondere. — Gebacfene =
jjffbff+ H =l

1. Srifando von Kalbfleifd) mit Sauverampfer.

1. NRagout, Dempal a la Matelote.

1. faltes Entree, junge Hitbner oder Kapaunen.

1. Meblfpeife, Semola.

1. *Blanc-manger, folovive, jum Abwed)feln bei Gemufen. 1.
junger walfdyer Habn. 1. junge DHafen. Salat abgefons

Dert. 3um Auswecdhfeln bei Suppen. 1. grofe Torte
oder fleine ‘Baderei nad) *Belicben. 1. faure Sulze mit
wilben Enten. — 28 Teller Deffert.

N227.  §ur 24 Perfonent 12 Spcifen und 8
Selley wie oben.

1. NReigfuppe mic grinen Srbfen, 1. Susfuppe mit pochivten
Siern in° 2 Bodouillen. — 4. Hors d'oeuvres, fommen auf
4 Teller: 1. mit KRalbsfarbonnade tn Paprer. 1. mit
granffurter *Paftetdhen. 1. mit Sdhweizer-Omeletre. 1. mit
Aurftchen von Aildbpret.

1. Rindfleifcdh mit Wurzel und Salft.

1. Gemife, [afelen, 1. Gemufe, qelbe Ruben, in 2 Bo-
Douillen. — 4 Teller, als: 2. Beilagen ju den Fafelen.
1. von gebacfenen Kalbsfdhweifen. 1. von Dodelzungen
aufgefdhnitten. 2 Leller als *Deilagen ju den gelben Riis
ben. 1. gebadenes Kubeuter. 1. Servellatmwur(te.

1. &dyopfenfhleqel mif Kufummern.

1. Ragout, fleine Nolade von' Kalbfleifd) in Krebsbribe.

1. Entremets, Karfiol mit gebafenen Tauben.

1. Deblfpeife, die fogenannten ‘Burqunderflofchen.

1. NRagout, Jorellen mit Dutter.

1. Compote, NReneklo.

1. ®eclee von fufen Pomeraniyen. — Jum Ausmechfeln Dei
Gemufen. - “'1. "Braten, junge Fafanen. 1. gebratene
®ang. - Zum’ Auswedhfeln bei 'Suppe. 1. grofe. vber
tleine “Baderei auf einer grofen Schiiffel. — 1. Schweins-
fopf ‘ober Wild{dweinfdlegel mit Brube. — 28 Teler

Deffert.
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N2 28, Jur 24 Perfonen 12 Speifen und 8

Leller wie oben.

1. SSusfuppe mit fleinen favfivten Semmeln, 1. [eqirte Krdu-
tecfuppe, in 2 Bodbouillen.” — 4, Hors docuvres: 1. von
Kubeuter. 1. von offnen NRagoutpafterchen. 1. von Feld-
bubnern. 1. Wurftdhen von Hammelfeif .

1. gefotrenes NRindfleifch mit Sugehdr,

1. Dodelfleifdh mic Deervettiq.,

1. Wirfing mic gebactenen Kalbsobren, 1. Knodel mit halb-
gerauchertem Sleifch, in 2 Bodouillen.

1. Entree, junge Hubner a la Braise.

1. Sdhwarywildpree mit bitteren Pomerangen.

1. Cntremets, Sparqel.

1. DMeblfpeife, Qeichfelfuchen.

1. MRagout a la Creme, junge Tauben in Sdymaly gebaclen.

1. Compote von Aprifofen. — Jum Augwechfeln bei Gemus
fen 1. gebratene Kapaunen, 1. gebratene junge DHafen.
— Rum Auswechfeln bet Suppen 1. Gelee von IMelonen,
1. Weftphalinger Sdhinfen.. Salat abgefondert. — 4 Tels
ler, 2 mut Dippen und Piftazien. 2. mit Linfenteig-
baderet.
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N2 29, Auf englifdye Avt, 3u 9 Speifm und
16 Zclley fur 18 Derfonen.

Suppe von Spargel abgefondert, | -

Kalbsviertel mit Bechamelle,

Wurzelfleifch.

Odfenfdhweife mit Linfen in einer Paftete von Butterteig.
NRagout, wilde Enten in einer Pomeranjenbribe.

gebratene junge walfche Habnen,

Creme von Himbeeren.

NRolade von Spanferfeln mit faurver Sulje.

v Oaderei, eine fdhwarye Drodeovte. — 16 Teller, als 2.
mit englifchem @alat; 2. mit gefottenen Krebfen. 2. mit
Servellatotrften. 2. mit faltem 2Wildopret, 1. mit Sars
Dellenbutter. 1. mic feifcher Ductcer. 1. mit Kufummern.
1. mit Donatretrigen. 1. mic blaugefottenen Grundlingen.
I. mit Krauterfalat. 1. mit Haupcerfalat.
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